
ชัฟเฟิล รัส​ติ​ค ควิ​ซี​น ​แอนด​ บาร​ เปิด​ตัว​เมนู​บรัน​ช

เอาใจ​คน​รัก​สุข​ภาพ

ชัฟเฟิล รัส​ติ​ค ควิ​ซี​น ​แอนด​ บา​ร (Shuffle Rustic Cuisine & Bar) ราน​อาหาร​ที่​นําเอา​คอน​เซ็ปตการ​ปรุง​อาหาร

แบบ Rustic Style ที่​เนน​ความ​เรียบ​งาย​ ขอ​เชิญ​ชวน​มา​ลิม้​ลอง​เมนู​สไตล​อเมริกัน​ที่​หลาก​หลาย​ พ​รอม​เปิด​ตัว​เมนู​

“ออ​ลเดย​บรัน​ช” (All Day Brunch) ตัง้แต​เมนู​เบาๆ​ จนถึง​เมนู​อยู​ทอง​ โดย​รวบรวม​รสชาติ​แปลก​ใหม​ที่​เกิด​จาก

ประสบการณ​ของ​เชฟ​นิ​ก – กฤษฎา​ จินต​กา​นนท​ เอ็กเซ็ก​คู​ที​ฟเชฟ​ และ​เจาของ​ราน​ชัฟเฟิล ซึ่ง​ได​เนน​การ​คัด​สรร

วัตถุดิบ​จาก​ธรรมชาติ​ที่​หา​งาย​ตาม​ฤดู​กาล​ นํามา​ปรุง​เป็น​อาหาร​ที่​ดึง​เอารส​ชาติ​ของ​วัตถุดิบ​ที่แท​จริง​ออก​มา​ปรุง​แตง

เป็น​อาหาร​จาน​พิเศษ​เอาใจ​กลุม​ลูกคา​ที่รัก​สุข​ภาพ

ชัฟเฟิล รัส​ติ​ค ควิ​ซี​น ​แอนด​ บาร​ นําเสนอ​เมนู​ใหม​กับ​รูป​แบบ​ “ออ​ลเดย​บรัน​ช” อา​ทิ

เมนู​เริ่ม​ตน

– Tropical Fruit Bowl ผล​ไม​สด​รวม​มิตร​ ที่​ใช​ผล​ไม​สด​หลาก​สีสัน​หัน่​เป็น​ชิน้​พอดี​คํา ให​รสชาติ​สดชื่น​ปลุก​ความ

กระปรีก้ระเปรา​ของ​วัน​ใหม

– Grandma Granola โฮม​เมด​กร​าโน​ลา​กับ​ผล​ไม​แหง​ และ​ผล​ไม​สด​รวม​ เมนู​สุขภาพ​ที่​ให​พลังงาน​สูง​ หน่ึง​ใน​อาหาร

คลี​นที่​ได​รับ​ความ​นิ​ยม​ กับ​รสชาติ​ที่​เขา​กัน​ของ​โย​เกิรตรส​ธรรม​ชา​ติ​ และ​น้ําผึ้ง​ผสาน​ความ​กรุบ​กรอบ​ของ​ซีเรีย​ล

– Organic Melon & Prosciutto เม​ลอน​เขียว​กับ​แฮม​โพ​รชู​โต​ และ​เมล็ด​สน​ จาน​เรียก​น้ํายอย​ที่​ได​ความ​หวาน​จาก

เม​ลอน​สด​ ตัด​กับ​ความ​เค็ม​จาก​แฮม​โพ​รชู​โต​ได​อยาง​ลง​ตัว

เมนู​หลัก

– Bread & Green ขนมปัง​ชาว​เวอร​โด​ว กับ​ชีส​สวิ​ส อโว​คา​โด​ บร็อคโค​ลี่​ เสิรฟ​พรอม Poached Egg ความ​ลงตัว

ของ​ผัก​สลัด​รวม​บน​ขนมปัง​พรอม​กับ​ไข​ลวก​ ที่​เติม​เต็ม​ความ​เป็น​อา​หา​รบ​รัน​ชได​อยาง​สม​บูร​ณ

– Pumpkin & Potato Scramble Egg ไข​คน​ใส​ฟัก​ทอง​ และ​มัน​ฝรัง่​ กับ​พริก​หยวก​ยาง​ ที่​เติม​ความ​หวาน​มัน​ให​กับ

รสชาติ​ของ​ไข​คน​ได​อยาง​พิเศษ​ใน​สูตร​เฉพาะ​ของ​ชัฟเฟิล

– Chorizo & Bacon on Toast อาหาร​เชา​ที่​มี​ครบ​ทัง้​ขนม​ปัง​, เบคอน​, ไสกรอก​ปาป​ริ​กา ไข​โพ​ช และ​มะเขือ​เท​ศอบ

– Buttermilk Pancake บัตเตอร​มิ​ลคแพน​เคก​ โรย​ดวย​ผล​ไม​รวม​ ควา​มหอม​นุม​ และ​ฉ่ําไป​ดวย​เนย​จาก​แพน​เคก​

เขา​กัน​ได​ดี​กับ​ผล​ไม​สด​ที่​ให​ความ​สดชื่น​ทัง้​รส​เปรีย้ว​ และ​หวา​น

– Steak & Egg เน้ือ​สเต็ก​ยาง​รส​นุม​หอม​กลิ่น​สมุน​ไพร​ ทาน​คู​กับ​ไข​ ผัก​ร็อคเก็​ต และ​มัน​ฝรัง่​ทอด​ อีก​หน่ึง​อาหาร​จาน

หลัก​ สําหรับ​คน​ที่​ตองการ​พลังงาน​จาก​โปรตีน​มาก​เป็น​พิเศษ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b8%9f%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b8%b4%e0%b8%a5-%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b8%84-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%99-%e0%b9%81%e0%b8%ad/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b8%9f%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b8%b4%e0%b8%a5-%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b8%84-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%99-%e0%b9%81%e0%b8%ad/


– French Toast ขนมปัง​ชิน้​หนา​เคลือบ​ไข​ เสิรฟ​พรอม​ผล​ไม​รส​หวาน​อม​เปรีย้ว​ พ​รอม​เบคอน​รม​ควัน​ ให​ความ​หวาน

เล็ก​น อย​ดวย​ผง​น้ําตาล​ไอ​สซิ่ง

– Mac & Cheese เสน​มักกะ​โร​นี​ และ​ชีส​ กับ​เบคอน​รม​ควัน​ จาน​อาหาร​เชา​ธรรมดา​ที่​รสชาติ​ไม​ธรรมดา​กับ​รสชาติ

กลมกลอม​ของ​ชีส​มอ​สซา​เรลลา​ ชีส​เชด​ดา และ​ชีส​พา​เม​ซา​น ​ที่​ผสม​ผสาน​รสชาติ​กัน​อยาง​ลง​ตัว

นอกจาก​เพิ่ม​เมนู​อาหาร​ใหมๆ​ แลว​ ราน​ชัฟเฟิล รัส​ติ​ค ควิ​ซี​น ​แอนด​ บาร​ ยัง​ปรับ​โฉม​ราน​ให​ดู​โปรง​สบาย​ตา​มาก​ยิ่ง

ขึ้น​ เพื่อ​เตรียม​พรอม​ตอนรับ​ลูกคา​ที่​กําลัง​มอง​หา​พื้นที่​นัง่​ทาน​อาหาร​อยาง​ผอน​คลาย​ ไม​วา​กับ​ครอบ​ครัว​ กลุม​เพื่อ​น

และ​คน​รัก​ อีก​ทัง้​มี​เมนู​อาหาร​ซิก​เนเจอร​ของ​ราน​อีก​มากมาย​ที่​ยัง​สับ​เปลี่ยน​หมุนเวียน​รอ​ทุก​ทาน​มา​ลิม้​รส​ใน​ทุก​ๆ วัน


