
ชัฟเฟิล รัสติค ควิซีน แอนด บาร เปิดตัวเมนูบรันช

เอาใจคนรักสุขภาพ

ชัฟเฟิล รัสติค ควิซีน แอนด บาร (Shuffle Rustic Cuisine & Bar) รานอาหารที่นําเอาคอนเซ็ปตการปรุงอาหาร

แบบ Rustic Style ที่เนนความเรียบงาย ขอเชิญชวนมาลิม้ลองเมนูสไตลอเมริกันที่หลากหลาย พรอมเปิดตัวเมนู

“ออลเดยบรันช” (All Day Brunch) ตัง้แตเมนูเบาๆ จนถึงเมนูอยูทอง โดยรวบรวมรสชาติแปลกใหมที่เกิดจาก

ประสบการณของเชฟนิก – กฤษฎา จินตกานนท เอ็กเซ็กคูทีฟเชฟ และเจาของรานชัฟเฟิล ซึ่งไดเนนการคัดสรร

วัตถุดิบจากธรรมชาติที่หางายตามฤดูกาล นํามาปรุงเป็นอาหารที่ดึงเอารสชาติของวัตถุดิบที่แทจริงออกมาปรุงแตง

เป็นอาหารจานพิเศษเอาใจกลุมลูกคาที่รักสุขภาพ

ชัฟเฟิล รัสติค ควิซีน แอนด บาร นําเสนอเมนูใหมกับรูปแบบ “ออลเดยบรันช” อาทิ

เมนูเริ่มตน

– Tropical Fruit Bowl ผลไมสดรวมมิตร ที่ใชผลไมสดหลากสีสันหัน่เป็นชิน้พอดีคํา ใหรสชาติสดชื่นปลุกความ

กระปรีก้ระเปราของวันใหม

– Grandma Granola โฮมเมดกราโนลากับผลไมแหง และผลไมสดรวม เมนูสุขภาพที่ใหพลังงานสูง หน่ึงในอาหาร

คลีนที่ไดรับความนิยม กับรสชาติที่เขากันของโยเกิรตรสธรรมชาติ และน้ําผึ้งผสานความกรุบกรอบของซีเรียล

– Organic Melon & Prosciutto เมลอนเขียวกับแฮมโพรชูโต และเมล็ดสน จานเรียกน้ํายอยที่ไดความหวานจาก

เมลอนสด ตัดกับความเค็มจากแฮมโพรชูโตไดอยางลงตัว

เมนูหลัก

– Bread & Green ขนมปังชาวเวอรโดว กับชีสสวิส อโวคาโด บร็อคโคลี่ เสิรฟพรอม Poached Egg ความลงตัว

ของผักสลัดรวมบนขนมปังพรอมกับไขลวก ที่เติมเต็มความเป็นอาหารบรันชไดอยางสมบูรณ

– Pumpkin & Potato Scramble Egg ไขคนใสฟักทอง และมันฝรัง่ กับพริกหยวกยาง ที่เติมความหวานมันใหกับ

รสชาติของไขคนไดอยางพิเศษในสูตรเฉพาะของชัฟเฟิล

– Chorizo & Bacon on Toast อาหารเชาที่มีครบทัง้ขนมปัง, เบคอน, ไสกรอกปาปริกา ไขโพช และมะเขือเทศอบ

– Buttermilk Pancake บัตเตอรมิลคแพนเคก โรยดวยผลไมรวม ความหอมนุม และฉ่ําไปดวยเนยจากแพนเคก

เขากันไดดีกับผลไมสดที่ใหความสดชื่นทัง้รสเปรีย้ว และหวาน

– Steak & Egg เน้ือสเต็กยางรสนุมหอมกลิ่นสมุนไพร ทานคูกับไข ผักร็อคเก็ต และมันฝรัง่ทอด อีกหน่ึงอาหารจาน

หลัก สําหรับคนที่ตองการพลังงานจากโปรตีนมากเป็นพิเศษ
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– French Toast ขนมปังชิน้หนาเคลือบไข เสิรฟพรอมผลไมรสหวานอมเปรีย้ว พรอมเบคอนรมควัน ใหความหวาน

เล็กน อยดวยผงน้ําตาลไอสซิ่ง

– Mac & Cheese เสนมักกะโรนี และชีส กับเบคอนรมควัน จานอาหารเชาธรรมดาที่รสชาติไมธรรมดากับรสชาติ

กลมกลอมของชีสมอสซาเรลลา ชีสเชดดา และชีสพาเมซาน ที่ผสมผสานรสชาติกันอยางลงตัว

นอกจากเพิ่มเมนูอาหารใหมๆ แลว รานชัฟเฟิล รัสติค ควิซีน แอนด บาร ยังปรับโฉมรานใหดูโปรงสบายตามากยิ่ง

ขึ้น เพื่อเตรียมพรอมตอนรับลูกคาที่กําลังมองหาพื้นที่นัง่ทานอาหารอยางผอนคลาย ไมวากับครอบครัว กลุมเพื่อน

และคนรัก อีกทัง้มีเมนูอาหารซิกเนเจอรของรานอีกมากมายที่ยังสับเปลี่ยนหมุนเวียนรอทุกทานมาลิม้รสในทุกๆ วัน


