
ชวนคนรักมาเติมความสวีท รับประทานอาหารชัน้

เลิศ กับเมนู “ปรุงรส ปรุงรัก” ที่บลูเอเลเฟ นท

เชฟนูรอ โซะมณี สเต็ปเป  ครีเอทเมนูวาเลนไทน ชวนคูรักมาลิม้ลองเมนู “ปรุงรส ปรุงรัก” (TASTES of LOVE)

หลากเมนู หลายรสชาติ ครบรส เปรีย้ว หวาน เผ็ด ขม ชูรสดวยสมุนไพรไทยชัน้เลิศ กลมกลอมลงตัวดัง่ความรัก

ของคุณ ที่ภัตตาคาร บลูเอเลเฟนท

เริ่มตนเรียกน้ํายอย “LOVE IS ALL AROUND” ดวยเมนู หอยนางรมสะดุงรัก หอยนางรมสดจากสุราษฏรธานีอบ

จัดจานดวยซอสสมุนไพรตะไคร – ไวนขาว – พริกขีห้นูสวน และมูสใบสะระแหน เสิรฟมาพรอมกับลาบคัว่เน้ือหมา

ลาหอใบชะพลู ลดความรอนแรงดวย ชอรัก ดอกกุหลาบสอดไสเน้ือปลากะพง หัวไชโป ะหวาน ขิงและเมล็ดกระบก

บด (I-Saan Almond)

ตามดวย เมนูอาหารวาง “ LOVE BITES” ตับหานซอสสตอเบอรรี่ ฟัวกราสราดวยซอสสตอเบอรรี่ จากโครงการหล

วง ยํามุงมิง้หอยเชลลซอสขิง หอยเชลลราดซอสตะไครและซอสขิง -ท็อปดวยคาเวียร ทานคูกับสลัดบีทรูท ซุป

“SHOWER ME WITH YOUR LOVE” ตมยําเน้ือปูโสมรังนก รวมคุณคาจากสมุนไพรอยางโสมเกาหลีตังกุยจับ

และรังนกจากอันดามัน

สงพลังแหงความรักผานเมน ู“SHARING LOVE” กุงเมารัก กุงลายเสือทะเลน้ําลึกหมักกับเครื่องเทศภาคใตราด

ซอสเปรีย้วหวานทานคูกับเสนหมี่ซัว่ผัดน้ํามันเห็ดทรัฟเฟิล ปลาเกาแดงผัดฉากระชายดํา ทานคูกับผักเหมียงใสไขออ

รแกนิคผัดซอสเป าฮื้อภูเก็ต

ตอดวย POEM OF LOVE แกงมัสมัน่แกะ ถือเป็น 1 ในอาหารไทยที่ชาวตางชาติรูจักกันเป็นอยางดี เมนูเลิศรสดัง่

กลอนที่รัชกาลที่ 2 ไดทรงพระราชนิพนธไววา “มัสมัน่แกงแกวตาหอมยี่หรารสรอนแรง ชายใดไดกลืนแกง แรง

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%a7%e0%b8%b5%e0%b8%97/
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อยากใหใฝ ฝันหา” ตัดรสดวยยํามะมวงกุงเสียบและขาวซัฟฟรอนไก

ลดความเผ็ดรอนของอาหารคาว ดวยเมนูขนมหวาน “TAKE ME TO YOUR HEART” เคกนมผึ้ง เบลเยี่ยมช็อกโก

แลตมูส และ ขนมโคไสมะพราว ขนมพื้นเมืองของภาคใต

ปิดทายดวย “IT’S DESTINY TO BE YOU” มาการองกลิ่นกุหลาบในตะกราน้ําตาลคริสตัล ช็อคโกแลตทรัฟเฟิลกับ

นมผึ้ง

พาคนรัก รวมลิม้ลองความอรอยเมนู “ปรุงรส ปรุงรัก” (TASTES of LOVE) พรอมดื่มดํ่ากับบรรยากาศสุดแสนโร

แมนติก อบอวลดวยกลิ่นอายความเป็นไทยรวมสมัย ในวันวาเลนไทน ดวยราคาเริ่มตนเพียง 3,800 บาท ++

สําหรับ 1 ทาน และ 6,800 บาท ++ สําหรับ 2 ทาน โปรดสํารองที่นัง่ลวงหน าไดที่ ภัตตาคารบลู เอเลเฟนท กรุง

เทพฯ (สาทร) โทร. 02-673-9353-8 E-mail : Cooking.school@blueelephant.com และ0-7635-4355-6 (ภู

เก็ต)E-mail : Phuket@blueelephant.com


