
ฉลอง​ 2​7 ปี​ ตํานาน​แหง​เสนห​อาหาร​จีน​ พ​บกับ

ศิลปะ​การ​ปรุง​อาหาร​เมนู​ใหม​ชัน้​เลิศ​ ณ หอง​อาหาร

จีน​หลิน​ฟ า​ โรง​แรม​ เดอะ​ สุ​โก​ศล ​กรุง​เทพ

ตัง้แต​วัน​น้ี​ ถึง​ สิน้​เดือน​กันยายน​ 2​561

นับ​ตัง้แต​เริ่ม​เปิด​กิจการ​ใน​ปี​ พ​.​ศ.​ 2535 หอง​อาหาร​จีน​หลิน​ฟ า​ได​สราง​ชื่อ​เสียง​เรื่อง​ความ​เป็น​เลิศ​และ​ความ​คิด

สรางสรรค​ดาน​ศิลปะ​การ​ปรุง​อาหาร​จีน​รสชาติ​ที่​เป็น​เลิศ​และ​บรรยากาศ​อัน​หรูหรา​ได​กลาย​เป็น​สัญลักษณ​ที่​ดึงดูด​แขก

ทุก​มุม​ทัว่​กรุงเทพ​ให​เขา​มา​ใช​บริการ​นับ​ตัง้แต​ราช​วงศ​ นักการ​เมือง​ ขาราชการ​ชัน้​สูง​ ผู​มีชื่อ​เสียง​ใน​วง​สังคม​ รวม​ถึง

นัก​กิน​นัก​ดื่ม​ทัง้​หลาย​มากวา​ 2​7 ปี

“หลิน​ฟ า​” จัด​เป็น​หอง​อาหาร​จีน​ที่​ดี​ที่สุด​แหง​หน่ึง​ของ​กรุง​เทพ​ฯ เน่ืองจาก​เคย​ได​รับ​รางวัล​ตางๆ​ มากมาย​หลาย​ปี​ซอน

ตดิตอ​กนั​ ไม​วา​จะ​เป็น​รางวลั​หอง​อาหาร​จนี​ยอด​เยีย่ม​แหง​ปี​ 2​549 หรอื​ จาก​นิตย​สาร Thailand Tattler ตล​อด​ 12 ปี

ซอ​น ​อีก​ทัง้​ได​รับ​เลือก​เป็น​หน่ึง​ใน​หอง​อา​หาร​ สําหรับ​ “หนังสือ​แนะนําการ​กิน​-ทอง​เที่ยว​ใน​กรุง​เทพ​ฯ” ของ​แบรนด​ดัง

อยาง​ ‘หลุย​ส วิ​ตตอง​’ ​ความ​สําเร็จ​ตางๆ​ ที่​เกิด​ขึ้น​จึง​ไม​อาจ​ปฏิเสธ​ได​วา​มา​จาก​ความ​พยายาม​ใน​อัน​ที่​จะ​รักษา​คุณภาพ

แหง​ความ​เป็น​เลิศ​ของ​อาหาร​จี​น ​ดวย​ศิลปะ​การ​ปรุง​อาหาร​ชัน้​สูง​เพื่อ​คง​คุณคา​รสชาติ​ดัง้เดิม​แทๆ​ แบบ​อาหาร​ใน​ราช

สํานัก

ตลอด​เดือน​สิง​หา​คม​ และ​เดือน​กันยายน​น้ี​ เชฟ​มือ​เยี่ยม​ประจําหอง​อาหาร​จีน​หลิน​ฟ า​ของ​เรา​ ขอ​นําเสนอ​เมนู​ใหม

ฉลอง​ครบ​รอบ​ 2​7 ปี​ ของ​หอง​อา​หาร​ฯ ดวย​เมนู​อัน​แสน​พิถีพิถัน​ ใน​ชื่อ “Lin-Fa 27th Anniversary Dégustation

Menu” อาทิ​ เสี่ยว​หลง​เปา​ไส​ซี​ฟ ูดเสิรฟ​คู​กับ​สลัด​กุง​มังกร​ ทาน​คู​กับ​ไว​น Joseph Mellot, Chateau De la

Jousseliniere, France – 2010 / กระเพาะ​ปลา​แหง​น้ําแดง​ / หอย​นางรม​ยาง​ซอส​เตา​ซี่​ ทาน​คู​กับ​ไว​น TAHUNA

Chardonnay, Hawke’s Bay, New Zealand – 2014 / นอง​เป็ด​ซอส​มะ​มวง​ ทาน​คู​กับ​ไว​น Cono Sur Bicicleta,

Pinot Noir, Chile – 2016 / ทา​รตเป าฮื้อ​เสริฟ​คู​กบั​ซปุ​ใส​ฝัน​โก​ / เน้ือ​วา​กวิหรอื​ปลา​เกา​ผดั​พรกิ​ไทย​ดาํ ทาน​คู​กบั​ไว​น

SILENI Syrah, Hawke’s Bay, New Zealand – 2013 / มะเขือ​มวง​ยัด​ไส​กุง​ / บะหมี่​แหง​เน้ือ​ปู​ / ลิน้​จี่​ เชอรเบท​ /

โอ​วหน่ี​แปะ​กวย ดวย​รา​คา​เซ็ทเมนู​ละ​ 2​500++ ตอ​ทา​น ​(ไม​รวม​ไวน​) หาก​ดื่ม​คู​กับ​ไวน​ เพิ่ม​อีก​เพียง​ 9​99++ ตอ​ทา​น

สํารอง​ที่​นัง่​ หรือ​สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ที่​ 02 247 0123 ตอ​ 1820 – 1821 หรือwww.thesukosol.com และ
https://www.facebook.com/myLinFa

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87-27-%e0%b8%9b%e0%b8%b5-%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%99%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%81%e0%b8%ab%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b9%88%e0%b8%ab%e0%b9%8c/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87-27-%e0%b8%9b%e0%b8%b5-%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%99%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%81%e0%b8%ab%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b9%88%e0%b8%ab%e0%b9%8c/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87-27-%e0%b8%9b%e0%b8%b5-%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%99%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%81%e0%b8%ab%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b9%88%e0%b8%ab%e0%b9%8c/

