
ฉลอง​เทศกาล​วัน​แหง​ความ​รัก​กับ​บลู เอ​เลเฟ นท ดวย

เมนู​สุด​พิเศษ ‘Spice Up Your Love’

ภัต​ตา​คา​รบ​ลู เอ​เลเฟนท กรุง​เทพ​ฯ รวม​ฉลอง​เทศกาล​วัน​แหง​ความ​รัก​ ดวย​เมนู​พิเศษ​  ‘Spice Up Your Love’ 6

คอ​รส ที่​รังสรรค​โดย​มาส​เตอร​ เชฟ​ นูรอ​ โซะมณี​ สเต็ปเป ​ โดย​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​บท​ประพันธ​เรื่อง​ แผล​เกา​

ของ​ไม​ เมือง​เดิม​ ที่​กลาว​ถึง​ตํานาน​รัก​แหง​ทอง​ทุง​บาง​กะปิ​ กับ​คลอง​แสน​แสบ​ ที่​จะ​พา​ทาน​ยอน​อดีต​อัน​งดงาม​ของ​วิถี

การ​ดําเนิน​ชีวิต​แบบ​ไทย​ๆ และ​รําลึก​ถึง​ความ​รัก​ของ​ “ขวัญ​ กับ​ เรียม​”

 

เมนู​พิเศษ​สําหรับ​คุณ​และ​คน​พิเศษ​ที่​ตองการ​ฉลอง​มื้อ​คํ่าอัน​สุด​แสน​โร​แมน​ติก​ ลิม้​รส​อาหาร​ที่​ปรุง​จาก​วัตถุดิบ​คุณภาพ

และ​ได​ประโยชน​จาก​สมุนไพร​ชนิด​ตางๆ​ อาทิ​ หอย​นางรม​ซอนกลิ่น​ใน​กระถิน​ / วุน​หัวใจ​รส​กุง​ตมยํากับ​มูสน้ําพริก

เผา​ / ยําไก​ยาง​กับ​แจว​ดอกไม​ใส​ปลา​รา​ / ซุป​รังนก​แปะ​กวยและ​เน้ือ​ปู​ และ​ปลา​หิมะ​ยาง​โสม​เกาหลี​หอ​ใบ​ขิง​เคียง

น้ําปลา​หวา​น ​เป็น​ตน​ ใน​ราคา​เพียง​ 4,400++ บาท​สําหรับ​ 2​ ทา​น

 

นอกจาก​น้ี​ แขก​ที่มา​รับ​ประทาน​อาหาร​คํ่าใน​คืน​วัน​ที่​ 14 กุมภา​พันธ​ ยัง​มี​โอกาส​ลุน​รับ​รางวัล​ ดัง​น้ี

รางวัล​ที่​ 1          ที่พัก​ 2​ คืน​ 3 วัน​ ณ โรง​แรม​ เดอะ​ ทอง​ทราย​ เบย  เกาะสมุย​ มู​ลคา​ 60,000 บาท​ สําหรับ

2 ทา​น

รางวัล​ ที่​ 2         บัตร​กํานัล​อาหาร​คํ่ามูล​คา​ 6,000 บาท​ สําหรับ​ 2​ ทาน​ พ​รอม​ไวน​ 1 ขวด​ ณ ภัต​ตา​คา​รบ​ลู เอ

เลเฟนท กรุง​เทพ​ฯ หรือ​ ภู​เก็ต

รางวัล​ ที่​ 3         คอรส​เรียน​ทําอาหาร​ไทย​ครึ่ง​วัน​มูล​คา​ 5,000 บาท​  สําหรับ​ 2​ ทา​น ​ณ โรงเรียน​สอน​ทําอา​หา​รบ​ลู

เอ​เลเฟนท กรุง​เทพ​ฯ หรือ​ ภู​เก็ต

 

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ และ​สํารอง​โตะ​ไดที่​โรงเรียน​สอน​ทําอาหาร​และ​ภัต​ตา​คา​รบ​ลู เอ​เลเฟนท กรุง​เทพ​ฯ โทร

.​ 0-2673-9353-8 หรือ​อี​เมล​ cooking.school@blueelephant.com
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