
ฉลองเทศกาลวันแหงความรักกับบลู เอเลเฟ นท ดวย

เมนูสุดพิเศษ ‘Spice Up Your Love’

ภัตตาคารบลู เอเลเฟนท กรุงเทพฯ รวมฉลองเทศกาลวันแหงความรัก ดวยเมนูพิเศษ  ‘Spice Up Your Love’ 6

คอรส ที่รังสรรคโดยมาสเตอร เชฟ นูรอ โซะมณี สเต็ปเป  โดยไดรับแรงบันดาลใจจากบทประพันธเรื่อง แผลเกา

ของไม เมืองเดิม ที่กลาวถึงตํานานรักแหงทองทุงบางกะปิ กับคลองแสนแสบ ที่จะพาทานยอนอดีตอันงดงามของวิถี

การดําเนินชีวิตแบบไทยๆ และรําลึกถึงความรักของ “ขวัญ กับ เรียม”

 

เมนูพิเศษสําหรับคุณและคนพิเศษที่ตองการฉลองมื้อคํ่าอันสุดแสนโรแมนติก ลิม้รสอาหารที่ปรุงจากวัตถุดิบคุณภาพ

และไดประโยชนจากสมุนไพรชนิดตางๆ อาทิ หอยนางรมซอนกลิ่นในกระถิน / วุนหัวใจรสกุงตมยํากับมูสน้ําพริก

เผา / ยําไกยางกับแจวดอกไมใสปลารา / ซุปรังนกแปะกวยและเน้ือปู และปลาหิมะยางโสมเกาหลีหอใบขิงเคียง

น้ําปลาหวาน เป็นตน ในราคาเพียง 4,400++ บาทสําหรับ 2 ทาน

 

นอกจากน้ี แขกที่มารับประทานอาหารคํ่าในคืนวันที่ 14 กุมภาพันธ ยังมีโอกาสลุนรับรางวัล ดังน้ี

รางวัลที่ 1          ที่พัก 2 คืน 3 วัน ณ โรงแรม เดอะ ทองทราย เบย  เกาะสมุย มูลคา 60,000 บาท สําหรับ

2 ทาน

รางวัล ที่ 2         บัตรกํานัลอาหารคํ่ามูลคา 6,000 บาท สําหรับ 2 ทาน พรอมไวน 1 ขวด ณ ภัตตาคารบลู เอ

เลเฟนท กรุงเทพฯ หรือ ภูเก็ต

รางวัล ที่ 3         คอรสเรียนทําอาหารไทยครึ่งวันมูลคา 5,000 บาท  สําหรับ 2 ทาน ณ โรงเรียนสอนทําอาหารบลู

เอเลเฟนท กรุงเทพฯ หรือ ภูเก็ต

 

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม และสํารองโตะไดที่โรงเรียนสอนทําอาหารและภัตตาคารบลู เอเลเฟนท กรุงเทพฯ โทร

. 0-2673-9353-8 หรืออีเมล cooking.school@blueelephant.com
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