
ฉลองวาเลนไทน สุดโรแมนติก ที่พารค ไฮแอท กรุง

เทพฯ

โรงแรม พารค ไฮแอท กรุงเทพฯ ชวนคูรักรวมเดินทางเฉลิมฉลองความรักในวันวาเลนไทนน้ี ดวย 3 journeys สุด

แสนโรแมนติก “Festive Afternoon Tea” ณ เดอะ ลีฟิวิ่ง รูม – ดินเนอรสุดสวีทในสไตล Modern European ณ

Embassy room – จิบไวนเคลาเสียงเพลงกับมื้อคํ่าสุดพิเศษ ณ Penthouse Bar and Grill ที่จะสรางความประทับ

ใจใหคนรักอยางมิรูลืม เริ่มตนดวย “Festive Afternoon Tea” เสริฟ์ชาคุณภาพที่ดีที่สุดจาก Mariage Frères ซึ่ง

เป็นชาที่เกาแกที่สุดจากฝรัง่เศส และ Illy coffee รับประทานคูกับอาหารวางชัน้เลิศคัดสรรมาสําหรับคูรักโดยเฉพาะ

อาท ิFoie Gras Bonbon Crab Roll”, “Lemon Candied & Cocktail Sauce Smoked Salmon, “Cranberry &
Chestnut Macaro”, “Mont Blanc Passion Fruit & Matcha”, “70%Valrhona Chocolate Rocher &
Gingerbread” ทามกลางบรรยากาศของสวนสวยใจกลางเมือง ณ เดอะ ลีฟิวิ่ง รูม (The Living Room) ชัน้ 9

โรงแรมพารค ไฮแอท กรุงเทพ เปิดบริการ 14.00 น. – 17.00 น. ราคา 850 ++ บาท สําหรับ 1 ทาน และ 1,600

++ บาท สําหรับ 2 ทาน

เติมความหวานใหกับคํ่าคื่นสุดพิเศษ กับดินเนอรสุดสวีท ทามกลางบรรยากาศสวนสวยรมรื่นและ สระน้ําขนาดใหญ

ณ Embassy room ชัน้ 9 เพลิดเพลินเมนูชัน้เลิศ ที่ใชสวนผสมชัน้ดีที่สุดในทองถิ่นและนําเขา โดยเอ็กเซกคิวที

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%99%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b9%81%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%95-3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%99%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b9%81%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%95-3/


ฟเชฟชาว ฝรัง่เศษ เชฟ เดอะ ควีซีน ปีแอร แทเวอรนีแอร (Chef de Cuisine Pierre Tavernier) นําเสนอเมนูสุด

ยัว่เยา อาทิ “หอยเชลลฮอกไกโด”“ Canadian Lobster Bisque” เน้ือวัวคุณภาพดดี “Australian Beef

Wellington” และ “กุงแมน้ํายาง” เติมความหวานดวย“ Strawberry Tiramisu” รังสรรคขึ้นอยางออนโยนดวยเจ

ลลี่แชมเปญกับช็อคโกแลตสีขาว ราคาเริ่มตนที่ 650 ++ บาท ถึง 1,250++ บาท

จิบไวนและทานมื้อคํ่าสุดพิเศษ เพิ่มดีกรีความโรแมนติกชมวิวบนตึกระฟ าของเมืองที่รายลอมอยูอยางชัดเจน 360

องศา ดื่มดํ่าความโรแรมนติก นําพาคูรักรวมเดินทางลิม้ลองเมนูพิเศษที่รังสรรคขึ้นดวยวัตถุดิบและสวนผสมคัดสรร

มาเป็นพิเศษ โดย Chef de Cuisine Dominic Hong ณ Penthouse Bar and Grill บน ชัน้ 35 อาทิ “62 Degree
Duck Egg with Osetra Caviar, Smoked Salmon Veloute and Grilled Sourdough”; “Penthouse Vongole
Tagliatelle”; “Seafood Bouillabaise” and “Black Onyx Chateaubriand (380g)” ปิดทายดวยเมนูขนมหวาน

แสนอรอย “Rose & Lychee White Chocolate, Raspberry and Bourbon Vanilla” ราคาเริ่มตนที่ 550 ++บาท

ถึง 2,900++ บาท

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม หรือสํารองที่นัง่กรุณาติอตอที่เบอรโทรศัพท +66 2 0011 7430 หรือ อีเมล:

bkkph.fb.reservation @ hyatt.com, Facebook และ Instagram @parkhyattbangkok


