
ฉลองครบรอบ 91 ปี ในงาน Taste of MATER

DEI (เทสตออฟมาแตรเดอีฯ)

รวมเมนูเด็ด เผ็ด อรอย ของศิษยเกา มาแตรเดอีฯ

ฉลองครบรอบ 91 ปี ในงาน Taste of MATER DEI (เทสตออฟมาแตรเดอีฯ)

ความรักความผูกพัน ของนักเรียนเกาและนักเรียนปัจจุบัน กําลังจะกลับมาอีกครัง้ เมื่อ สมาคมนักเรียนเกามา

แตรเดอีวิทยาลัย ในพระบรมราชูปถัมถ จัดงาน Taste of MATER DEI (เทสตออฟมาแตรเดอีฯ )งานที่รวมพลัง

และรวมรส เสนหปลายจวักอันขึ้นชื่อของศิษยเกา ที่พรอมใจกันมาประกาศศักดาความอรอยติดอันดับ ระหวางวันที่

5 – 7 กรกฎาคม พ.ศ. 2562 ณ ควอเทียร อเวนิว ชัน้ G ศูนยการคาดิเอ็มควอเทียร กับเมนูรสชาติเด็ด หารับ

ประทานยาก ทามกลางบรรยากาศการพบปะสังสรรค และรวมรําลึกประวัติศาสตร ในโอกาสการฉลองครบรอบ 91 ปี

โรงเรียนมาแตรเดอีวิทยาลัย

สุดถนอม กรรณสูต นายกสมาคมนักเรียนเกามาแตรเดอีวิทยาลัย ในพระบรมราชูปถัมถ กลาวเปิดเผยการจัดงานใน

ครัง้น้ีวา

“ในโอกาสครบรอบ 91 ปี ปีน้ีจะเป็นการรวบรวมนักเรียนเกามาแตรเดอีฯ ที่มีฝีมือการทําอาหารและมีความเป็นแม

ศรีเรือนมารวมตัวกัน ประกาศศักดาในเรื่องของเมนูอาหารอรอยที่พวกเราทํากัน ซึ่งถือเป็นเมนูพิเศษสําหรับนักชิม

วัตถุประสงคก็คือ เราอยากจะใหไดเห็นศักยภาพของพวกเราชาวมาแตรฯ ที่มานําเสนอเรื่องราวของฝีมือการ

ทําอาหารทุกประเภท ทัง้ยังใหความรู ไดเห็นความสามารถ และนําเทคนิคดีๆ ในการปรุงอาหารมาเผยแพร เป็นการ

แลกเปลี่ยนกัน เพื่อใหเกิดประโยชนในการตอยอดความรูใหมากขึ้น ขณะเดียวกันยังขยายผลทางธุรกิจไดในทิศทาง

ที่เหมาะสมดวย

เน่ืองจากในปีที่ผานๆ  มา เรานําเสนอไปหลายเรื่อง ในเรื่องของวชิาการตาง ๆ เรื่องการแพทย เรื่องกฬีาก็ทาํมาแลว ปี

น้ีเราจึงเลือกทําในเรื่องอาหารซึ่งเราเชื่อวา ชาวมาแตรฯ มีฝีมือไมแพใคร และสิ่งที่โรงเรียนของเราสอนคือใหรูจัก

นําความรูไปตอยอด ที่สําคัญคือสอนใหเรารูจักการรับใช การชวยเหลือ การเสียสละ หรือทําอะไรที่เป็นประโยชน ตอ

สังคมและสาธารณะ ดังนัน้รายไดจากการจัดงาน สวนหน่ึงเราจะมอบใหกับโรงเรียนตํารวจตระเวนชายแดน เพื่อ

สนับสนุนการศึกษา และระดมทุนใหแกโรงเรียนมาแตรเดอีฯ ในการนําไปปรับภูมิทัศนอีกดวย”

อรนุช วองปรีชา อุปนายก สมาคมนักเรียนเกามาแตรเดอีวิทยาลัยฯ ไดกลาวเพิ่มเติมในการจัดงานครัง้น้ีวา

“งานครัง้น้ีเป็นการรวมตัวที่ไมธรรมดา เพราะศิษยเกาแตละคนพรอมใจและยินดีกันอยางมาก ในการนําเสนอเมนูที่

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a-91-%e0%b8%9b%e0%b8%b5-%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-taste-of-mater-dei-%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a-91-%e0%b8%9b%e0%b8%b5-%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-taste-of-mater-dei-%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a-91-%e0%b8%9b%e0%b8%b5-%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-taste-of-mater-dei-%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a-91-%e0%b8%9b%e0%b8%b5-%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-taste-of-mater-dei-%e0%b9%80%e0%b8%97/


รังสรรคขึ้นมาจากฝีมือและมันสมอง รวมทัง้พัฒนาจากตนตํารับ มาใหชิม ใหอิ่มอรอย และในวาระพิเศษ 91 ปี มา

แตรเดอีฯ จึงไมใชแคการมาพบปะสังสรรค แตเป็นการรวมพลังของรสชาติแหงเมนูเด็ด ที่มาจากพวกเราชาวมา

แตรฯ ไมอยากใหคุณพลาดเมนูอรอย ๆ และสุดพิเศษจริง ๆ สําหรับงานน้ี”

อัญจิฎา กรรณสูต ผูจัดการฝ ายพัฒนาธุรกิจ บริษทั อุตสาหกรรมนมไทย หน่ึงในศิษยเกา รุน 79 ไดกลาวถึง เมนู

พิเศษที่ทางนมขนหวาน มะลิไดทําขึ้นใหม สําหรับงานในครัง้น้ีวา

“ สําหรับ งานครัง้น้ี บริษทั นมมะลิ หรืออุตสาหกรรมนมไทยไดรวมกับ Brix Dessert Bar ซึ่งเป็นรานที่มีสาขาอยูที่

สยามพารากอน โดยปกติทางบริษทัจะมีงานออกบูธ และจะมีเมนูใหม ๆ ที่ทําจากนมขนหวานมะลิ และเนยออรคิด

อยูแลว สําหรับครัง้น้ี ทางนมมะลิและ Brix Dessert Bar จะมีเมนูพิเศษสําหรับงานน้ีโดยเฉพาะ หาทานที่ไหนไมได

2 เมนู ในรูปแบบ singnature menu คือ ชานมไขมุก และเคกเนยสดทุเรียน พรอมดวยเมนูนาทานอีกหลาย ๆ

เมนู อยากใหลองมาชิมกันดูไดภายในงานนะคะ “

Taste of MATER DEI ( เทสตออฟมาแตรเดอีฯ ) งานเดียวที่จะไดสัมผัสกับความอรอยจากฝีมือนักเรียนเกา หรือ

สาวๆ มาแตรฯ สวย เกง และเต็มไปดวยศักยภาพ ที่มารวมออกบูธอาหาร ขนม และเครื่องดื่มมากมาย อาทิ ลาซาน

ญา เมนูอิตาเลียน สูตรอรอยลํ้าไมซํ้าใคร จากราน Angel & Stone (แองเจิล้ แอนด สโตน) โดย แอนจลิน สินธวาชี

วะ และสุชาดา สโตน รุจฉายา , ขาวแช ขนมเทียน ตํานานความอรอยไมรูลืมจากรุน สูรุน ของราน ขาวแชขนม

เทียนคุณยาย โดย กุลยา ชิตานนท, คัว่กลิง้ ราชาอาหารใต เมนูอันจัดจาน เขมขน เต็มคํา จากราน คัว่กลิง้ ผัดสด

โดย วเรศรา สมิตะสิริ, พายอบ ความอรอยชัน้สูง ทัง้กรอบนอก และนุมใน จากราน tessa cafe & craft studio

โดย จุฑาพร เตชะไพบูลย, ขาวโพดหวานป้ิง หอม อบอวลละมุนลิน้ เมนูขายดีที่ดังไปไกลถึงยูนิเวอรแซล ท็อปฮิต

ติดอันดับในสวนสนุกแฮรี่พ็อตเตอร ที่โอซากา ประเทศญี่ป ุน โดย เพชรรินทร มีเดช, น้ําผลไมหลากรสและหลาก

หลาย อรอยคลายรอน จาก Drink me โดย ปัทมน อดิเรกสาร, ตับบด โดย แอน สเตฟฟานี แอน พูนวัตถุ , Aulala

ทารตสัปปะรดพรีเมี่ยม โดย ธฤติมา สุธีระกุลชัย , ไกยางขอนแกน จาก café chilli issan Rustic โดย เลิศรินิญฒ

สิปปภาค, หมูหยองโฮมเมด โดย เอิน สถิรพร ลิม้มณีวิจิตร, คอฟฟ่ีเจลลี่ชาไทย โดย ชไมพร ใตฟ ายงวิจิตร

ปิดทายดวยครัวซองคและเบเกอรี่สุดอรอย จากราน Le’ Pere โดย สมใจนึก เองตระกูล และ สินีนารถ เองตระกูล

โดย สินีนารถ เองตระกูล ไดกลาวถึง ครัวซองค ตนตํารับฝรัง่เศสสไตลโฮมเมด และสรางสรรคจากวัตถุดิบชัน้เลิศ

ดวยสูตรเฉพาะของที่รานวา

“ ดวยความรักและความใสใจในการทําเบเกอรี่ของคุณพอ ทําให เหลาบรรดาลูกๆ ของคุณพอ มีโอกาสไดทาน

นอกจากอรอยแลวยังเต็มเป่ียมไปดวยรอยยิม้ จนวันหน่ึงพวกเราก็อยากแบงปันความอรอยและรอยยิม้ใหกับคนอื่น

บาง จึงเป็นที่มาของเบเกอรี่แบรนด “ Le Pere” (เลอ แปร ) ซึ่งหมายถึงคุณพอในภาษาฝรัง่เศส ขนมของเราจะเต็ม

ไปดวยความอรอยและรอยยิม้ เพราะเราใสใจในขบวนการผลิตและคัดสรรวัตถุดิบชัน้เลิศ และคุณพอยํ้าเสมอวาเบเก

อรี่ทุกชิน้ตองอรอย ในราคาที่ไมแพง สําหรับงานในครัง้ ก็เลยอยากใหทุกคนมาอรอยดวยกัน และรอยยิม้ของพวก

คุณก็คือ ความสุขของครอบครัวเรา”



พลาดไมไดกับ Taste of MATER DEI งานที่ รวมอาหารขนม เครื่องดื่ม กวา 54 ราน จัดเต็มทัง้เมนูดัง สูตรเด็ด

ความอรอย ของแมศรีเรือนศิษยเกาชาวมาแตรฯ ระหวางวันที่ 5 – 7 กรกฎาคม พ.ศ. 2562 น้ี ณ ควอเทียร อเวนิว

ชัน้ G ศูนยการคาดิเอ็มควอเทียร #ประกาศศักดาเสนหรสมือสาวมาแตร #มาแตรคือครึ่งหน่ึงของชีวิตพวกเรา #พลัง

เด็กมาแตร #เสนหปลายจวัก


