
งานเลีย้งตอนรับ

กรุงเทพฯ เมื่อเร็วๆน้ี – บุรินทร นาคเจริญ (ที่ 4 จากซาย แถวที่ 2) ประธานเครือบริษทัวิวาลดี้, เจาภาพจัดงานเลีย้ง

อาหารคํ่าแก ณัฐวัฒน กฤษณามระ (ที่ 3 จากซาย แถวแรก) อธิบดีกรมพิธีการทูต กระทรวงการตางประเทศ พรอม

ดวยภริยา เปรียบทิพย กฤษณามระ (ที่ 4 จากซาย แถวแรก) โดยมีเอกอัครราชทูตประเทศตาง ๆ และแขกผูมี

เกียรติเขารวมงาน ไดแก ปีเตอร ยาคอป (ที่ 2 จากขวา แถวแรก) เอกอัครราชทูตฮังการีประจําประเทศไทย และ

คริสตินา สาโบ (ที่ 3 จากขวา แถวที่ 2) ภริยา, เฟรนันโด กิโรส (ที่1 จากซาย แถวแรก) เอกอัครราชทูตเปรู

ประจําประเทศไทย และ ฆีเมนา ริโอส (ที่ 3 จากซาย แถวที่ 2) ภริยา, คริสเตียน เรเรน (ที่ 1 จากขวา แถวแรก)

เอกอัครราชทูตชิลีประจําประเทศไทย, โดนิกา พอตตี ้(ที่ 2 จากซาย แถวแรก) เอกอัครราชทูตแคนาดา

ประจําประเทศไทย, หมอมหลวง ปรียพรรณ ศรีธวัช (ที่ 2 จากซาย แถวที่ 2) กงสุลกิตติมศักดิ ์สาธารณรัฐเปรู

ประจําจังหวัดเชียงใหม, และ ศาสตราจารยพิเศษ พิริยะ ไกรฤกษ (ที่ 4 จากขวา แถวที่ 2) ณ หองอาหารแฌม บาย

ฌอง-มิเชล โลรองต ณ โรงแรมยู สาทร กรุงเทพฯ

###

แถวแรก (จากซาย)

• เฟรนันโด กิโรส, เอกอัครราชทูตเปรูประจําประเทศไทย

• โดนิกา พอตตี,้ เอกอัครราชทูตแคนาดาประจําประเทศไทย

• ณัฐวัฒน กฤษณามระ, อธิบดีกรมพิธีการทูต กระทรวงการตางประเทศ

• เปรียบทิพย กฤษณามระ

• ปีเตอร ยาคอป, เอกอัครราชทูตฮังการีประจําประเทศไทย

• คริสเตียน เรเรน, เอกอัครราชทูตชิลีประจําประเทศไทย

แถวสอง (จากซาย)

• มารคุส ชไนเดอร, ผูจัดการทัว่ไป โรงแรมยู สาทร กรุงเทพฯ

• หมอมหลวง ปรียพรรณ ศรีธวัช, กงสุลกิตติมศักดิ ์สาธารณรัฐเปรูประจําจังหวัดเชียงใหม

• ฆีเมนา ริโอส, ภริยาเอกอัครราชทูตเปรูประจําประเทศไทย

• บุรินทร นาคเจริญ, ประธานเครือบริษทัวิวาลดี้

• โจเซฟ เฮนรี่, ประธานกรรมการบริหาร บริษทั วิวาลดี้ ซีซัน่ส จํากัด

• ศาสตราจารยพิเศษ พิริยะ ไกรฤกษ

• คริสตินา สาโบ, ภริยาเอกอัครราชทูตฮังการีประจําประเทศไทย

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b9%89%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a/


• มารีน โลรองต, ผูจัดการหองอาหารแฌม

• เอเมอริโก ติโต เซสติ, หัวหน าพอครัวหองอาหารแฌม

เกี่ยวกับ หองอาหารแฌม บาย ฌอง-มิเชล โลรองต

หองอาหารแฌม บาย ฌอง-มิเชล โลรองต ณ โรงแรมยู สาทร กรุงเทพฯ เป็นหองอาหารชัน้หรูซึ่งเป็นที่ยอมรับในหมู

นักชิมระดับสูงของกรุงเทพฯ และเป็นทางเลือกใหมของผูที่ตองการสัมผัสกับรสชาติของเมนูชัน้เลิศภายในหอง

อาหารชัน้นํา ใจกลางเมือง กอตัง้โดย ฌอง-มิเชล โลรองต สุดยอดเชฟมิชลินสตาร และควบคุมคุณภาพอาหารโดย

เชฟเอเมอริโก เซสติ ซึ่งผานการฝึกฝนอยางเขมงวดโดยตรงจากเชฟฌอง-มิเชล โลรองต และเชฟชัน้นําระดับโลก

อีกหลายคน หองอาหารแฌมนําเสนอประสบการณใหมแหงบริการมื้ออาหารฝรัง่เศสในรูปแบบที่ทันสมัย หากยังคง

รสชาติชัน้เลิศดัง้เดิมไดอยางสมบูรณแบบ ดวยบริการเป็นเลิศนับตัง้แตกาวแรกที่แขกมาเยือนกับการตอนรับอยาง

อบอุนจากมารีน โลรองต ผูจัดการ และบุตรสาวของ ฌอง-มิเชล โลรองต เมื่อเขาสูภายในหองอาหาร ผูมาเยือนจะ

สัมผัสไดถึงการตกแตงที่สวยงามในสไตล “Upside Down” เพื่อสรางสรรคบรรยากาศแหงมื้ออาหารที่แปลกใหม

อยางที่ไมเคยสัมผัสจากที่ใดมากอน หองอาหารแฌม บาย ฌอง-มิเชล โลรองต เป็นรานอาหารโดย ฌอง-มิเชล

โลรองต แหงแรกในเอเชีย มุงเนนการนําเสนอประสบการณแหงมื้ออาหารที่เป็นเลิศและนาประทับใจเพื่อนักชิมตัว

จริง เปิดบริการทุกวัน (ยกเวนวันอังคาร) 2 ชวงเวลา คือมื้อกลางวัน 12.00 – 14.30 น. และมื้อคํ่า 18.00 – 22.00

น. พรอมทัง้ยังมีบริการอาหารมื้อสายทุกวัน

อาทิตยสุดทายของเดือนในเวลา 12.00 – 15.00 น. โดยสามารถติดตอสํารองโตะไดที่ โทรศัพท 02 119 4899 หรือ

อีเมล reserve@jaime-bangkok.com


