
คํ่าคืนของคนรักชีสและไวน  ณ โรงแรมอมารี วอ

เตอรเกท กรุงเทพฯ

อมาญา ฟ ูด แกลเลอรี่ นําเสนอโปรโมชัน่ใหมลาสุดกับ “ดินเนอรสําหรับคนรักชีสและไวน” เอาใจคอชีสและไวนเลิ

ฟเวอร ใหไดลองลิม้ชิมชีสนานาชนิด พรอมจิบไวนคุณภาพในราคาสบายกระเป า เฉพาะวันพฤหัสสุดทายชองเดือน

เทานัน้

หากคุณเป็นรักชีส ตองไมพลาดกับชีสคุณภาพที่นําเขาจากยุโรป คัดสรรอยางพิถีพิถัน โดยเฉพาะชีสขึ้นชื่อ ที่ไดรับ

ความนิยมมาหลายศตวรรษ อาทิ ชีสแซง เนคแตร (Saint-Nectaire) ที่ทํามาจากนมวัว เปลือกดานนอกสีน้ําตาล

เน้ือดานในสีเหลืองครีม มีกลิ่นเห็ดผสมผสานกลิ่นถัว่หอมมันและรสชาตินุม นิยมรับประทานคูกับไวนแดง, ชีสคอ

งเต (Comté) แบบอายุ 36 เดือน เป็นชีสที่ไดรับความนิยมอยางมากในฝรัง่เศส มี AOC Cheese รับรองคุณภาพ

เปลือกนอกสีน้ําตาลและแข็ง ดานในเหลืองสด นุมกรอบ และเค็มเล็กน อย, ชีสราเคล็ตต (Raclette) เป็นอาหารขึ้น

ชื่อของสวิตเซอรแลนด ที่นําชีสมาละลายกับความรอนแลวปาดสวนที่ละลายลงบนจาน รับประทานพรอมกับมันฝรัง่

ลูกเล็ก แตงกวาดอง หอมดอง ตมทัง้เปลือกคลายๆกับการทานชีสฟองดูนัน่เอง, ชีสฟอมมดัมแบร (Fourme

D’ambert) ชีสสัญชาติฝรัง่เศสรสนุม ทําจากนมวัวสด เป็นบลูชีสที่มีกลิ่นและรสคอนขางออนถาเทียบกับบลูชีสทัว่

ไป เน้ือสัมผัสคอนขางแข็ง เน้ือแนน, ชีสโครติน เดอ ชาวินอล (Crottin de Chavignol) ที่ทําจากนมแพะตามแบบ

ฝรัง่เศส เป่ียมไปดวยคุณภาพและประโยชนตอสุขภาพทัง้ในเรื่องของไขมันและแคลอรี่ที่น อยกวาชีสจากนมวัว แตมี

แคลเซียมและโปรตีนที่มากกวา นอกจากน้ียังเป็นอาหารสมองและชวยเรงการเผาผลาญไขมันในรางกายอีกดวย,

ชีสสวิส อัพเพนเซลเลอร (Swiss Appenzeller) หน่ึงในชีสชื่อดังของสวิสเซอรแลนด เน้ือชีสคอนขางเหนียว มีกลิ่น

หอมของน้ําสมุนไพรที่เป็นสวนผสมของชีสชนิดน้ี, ชีสอิงลิช สทิลตัน (English Stilton) เป็นบลูชีสที่มีตนกําเนิดมา

จากประเทศอังกฤษ บลูชีสจากเมืองผูดีที่อาจเรียกไดวาเป็นราชาแหงบลูชีส สติลตันทําจากนมวัว มีเน้ือแนน หน าตา

ภายนอกเหมือนกอนหินที่ปกคลุมดวยไลเคนบมนานราว 9 – 15 สัปดาห มีปริมาณไขมัน 55 เปอรเซ็นต เขากันได

ดีกับลูกแพรนิยมนํามาใสสลัด เป็นของหวานหรือกินเลน ควรฝานเปลือกนอกทิง้กอนรับประทาน, ชีสแมนเชโก

(Manchego) ชีสที่ดีที่สุดจากเมืองกระทิงดุ เป็นชีสชนิดแข็ง ที่มีความเขมขนเหมือนนม มีรสเค็ม แตไมมีกลิ่นแรง

นิยมรับประทานคูกับไวน

มาพรอมสามแพ็กเกจสุดพิเศษ ใหคุณไดเลือกสรรตามความพอใจ

– แพ็กเกจเลิฟ ออฟ ไลฟ  ที่เสิรฟชีสและไวน ทัง้ไวนขาว ไวนแดง และไวนโรเซ แบบไมจํากัดตลอด 2 ชัว่โมงเต็ม

ในราคาทานละ 1,000 บาท++

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%b7%e0%b8%99%e0%b8%82%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%8a%e0%b8%b5%e0%b8%aa%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b9%84%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%b7%e0%b8%99%e0%b8%82%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%8a%e0%b8%b5%e0%b8%aa%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b9%84%e0%b8%a7/


– แพ็กเกจเลิฟ ออฟ ชีส เอาใจคนรักชีสโดยเฉพาะ เสิรฟชีสแบบไมอัน้ จัดหนักจัดเต็มตลอด 2 ชัว่โมง ในราคาทาน

ละ 700 บาท++

– แพ็กเกจควิกกี้ ที่เสิรฟชีส แพลตเตอร ซึ่งรวบรวมชีสนําเขา คุณภาพสุดพรีเมี่ยมจากหลากหลายประเทศ มาคูกับ

ไวนรสเลิศอีก 1 แกว ในราคาเพียง 500 บาท++

ไมวาคุณจะเป็นคนรักชีส หรือนักดื่มไวนตัวยง เราก็ขอเชิญชวนใหมาดื่มดํ่าคืนอันสุดแสนพิเศษที่คุณจะไดอิ่มเอมกับ

ไวนและชีสบุฟเฟต ในวันพฤหัสที่ 30 ส.ค.น้ี ที่อมาญา ฟ ูด แกลเลอรี่ เวลา 18.00 – 20.00 น.

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม และสํารองที่นัง่ไดที่ อมาญา ฟ ูด แกลเลอรี่ โรงแรมอมารี วอเตอรเกท กรุงเทพฯ โทร

02 653 9000 ตอ 355 หรือ 356 อีเมล amaya.watergate@amari.com

Curds are the Way Fine Cheese & Wine Buffet at Amaya Food Gallery

Amaya Food Gallery invites you to enjoy this exquisitely curated selection of legacy-grade cheeses
from Europe. Embark on this tour of Europe’s centuries-old cheese-making heritage with varieties
like Saint Nectaire, Comte 36 months, Raclette, Fourme D’ambert, Crottib de Cavignol from France,
along with Swiss Appenzeller, English Stilton and Spain’s renowned Manchego… plus many more.

Available on the last Thursday of each month from 18:00 to 20:00 hrs with 3 packages available
– For the Love of Life
Unlimited cheese buffet + wine (white, rosé or red): THB 1,000++ / 2 hours

– For the Love of Cheese
Unlimited cheese buffet only: THB 700++ / 2 hours

– The Quicky
1 cheese plate + 1 glass of house wine: THB 500++

Join us for these lovingly aged flavours on Thursday 30 August 2018 from 18:00 to 20:00 at Amaya
Food Gallery, Amari Watergate Bangkok.

For more information or reservations, please contact Amari Watergate at +66 (0) 2653 9000 ext.
355 or email amaya.watergate@amari.com


