
ควิ​ซี​น ​โซลูชั่น​ จัด​งาน International Sous Vide

Day เฉลิม​ฉลอง​วัน​เกิด​ ดร​.​บรู​โน​ คู​สโซลท ผู​คิดคน

นวัตกรรม​การ​ปรุง​อาหาร​แบบ​ซู​วี

ควิ​ซี​น ​โซลูชัน่​ จัด​งาน International Sous Vide Day

เฉลิม​ฉลอง​วัน​เกิด​ ดร​.​บรู​โน​ คู​สโซลท ผู​คิดคน​นวัตกรรม​การ​ปรุง​อาหาร​แบบ​ซู​วี

บริษทั​ ควิ​ซี​น ​โซลูชัน่​ เอเซีย​ จํากัด​ จัด​งาน “International Sous Vide Day” ใน​วัน​ที่​ 2​6 มกราคม​ของ​ทุก​ปี​ โดย

จัด​ขึ้น​ทัง้​ 4 เมือง​ ได​แก​ ปา​รี​ส กรุง​เทพ​ฯ ดู​ไบ และ​วอ​ชิง​ตัน​ ดี​ซี​ เพื่อ​เป็นการ​เฉลิม​ฉลอง​วัน​คลาย​วัน​เกิด​ให​กับ​ ดร​.​

บรู​โน​ คู​สโซลท (Dr. Bruno Goussault) ผู​คิดคน​เทคนิค​การ​ปรุง​อาหาร​แบบ​ซู​วี (sous-vide)

ภายใน​งาน​ได​รับ​เกียรติ​จาก​ มร​.​สตา​นิ​สลา​ส วิ​ลเก​รน​ ประธาน​กรรมการ​ผู​จัด​การ​ บริษทั​ ควิ​ซี​น ​โซลูชัน่​ ประเทศ

สหรัฐ​อเมริกา​ ขึ้น​กลาว​เปิด​งาน​ พ​รอม​เชิญ​ดร​.​ บรู​โน​ คู​สโซลท เลา​ถึง​ความ​เป็น​มา​ การ​คิด​คน​ พัฒนา​ใน​ดาน​อาหาร​ที่

ใช​เทคนิค​ซู​วี​ และ​การ​เขา​รวม​งาน​กับ​ควิ​ซี​น ​โซลูชัน่​ ใน​ตําแหนง​รอง​ประธาน​เจา​หน าที่​บริหาร​สาย​งาน​วิทยาศาสตร​อา

หาร (Chief Scientist) เพื่อ​รวม​กัน​ถายทอด​ความ​รู​และ​นวัตกรรม​น้ี​ไป​ยัง​เชฟ​รุน​ตอๆ​ไป​ บรรยากาศ​ของ​งาน​เต็ม​ไป

ดวย​ความ​อบอุน​เป็น​กัน​เอง​ ตื่น​ตา​กับ​ไป​โชว Cooking Equipment Percussion สุด​ครีเอทีฟ​ และ​ซีน​ประทับ​ใจ​กับ

การ​เซอรไพรส​เคก​วัน​เกิด​ให​กับ​ดร​.​ บรู​โน​ โดย​เชฟ​เอียน​ พ​งษธวัช​ เฉลิม​กิตติ​ชัย​ เชฟ​กระทะ​เหล็ก​ประเทศ​ไทย

สําหรับ​ไฮไลทใน​งาน​อยู​ที่​ เมนู​อาหาร​ซู​วี​ใน​แบบ​ซิก​เนเจอร​ ได​แก​ บัตเตอร​ฟิชน่ึง​ซอส​พอน​สึ เสิรฟ​พรอม​สลัด​แตง​กวา​

วาง​เคียง​ดวย​ไขปลา​แซ​ลม​อน, ผัด​กะเพรา​ที่​มี​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​หมู​ทอด​ทงคัตสึ, เกีย๊ว​เป็ด​น่ึง​ และ​ขา​แกะ​ตุน​ที่​ทาน

พรอม​กับ​ญ็อก​กี้​ยาง​ไฟ​รอน​ ที่​นอกจาก​การ​ตกแตง​ที่​สวยงาม​ผสม​ผสาน​ความ​เป็น​ไทย​ได​อยาง​ลงตัว​แลว​ รส​สัมผัส

ของ​อาหาร​ยัง​คง​รสชาติ​ดัง้เดิม​ของ​เน้ือ​ได​อยาง​สมบูรณ​แบบ​ ปิด​ทาย​ดวย​ของ​หวาน​แบบ​ซู​วี​กับ​ เคก​แค​รอ​ท, เคก

เสาวรส​-ม​ะนาว​ และ​ เคก​ลิน้​จี่​-ตะ​ไคร​ ที่​ทาน​แลว​เขา​กัน​อยาง​ลง​ตัว​ นอกจาก​น้ี​ยัง​ได​ เจ​สซี่​ เจษฎา​ มิ​กโซ​โลจิ​สตชื่อ

ดัง​ มา​ทําค็อกเทล​สูตร​พิเศษ​อยา​ง Mr. Passion!, Say Something!!!, The Tired Antidose และ Want some

Tea? สราง​ความ​ประทับ​ใจ​ให​กับ​บรรดา​แขก​ผู​มี​เกีย​รติ​ สื่อมวลชน​และ​เห​ลา​ฟ ูดบล็อก​เกอร​ที่มา​รวม​งาน

ดร​.​ บรู​โน​ คู​สโซลท เป็น​ผู​คิดคน​กรรมวิธี​การ​ปรุง​อาหาร​แบบ​ซู​วี​ใน​ปี​ค.​ศ.​ 1971 โดย​ถูก​ขนาน​นาม​วา​เป็น the father

of sous-vide ปัจจุบัน​ทํางาน​รวม​กับ​ควิ​ซี​น ​โซลูชัน่​ ใน​ตําแหนง​รอง​ประธาน​เจา​หน าที่​บริหาร​สาย​งาน​วิทยาศาสตร​อา

หาร​ และ​กอ​ตัง้​โรง​เรี​ยน Culinary Research & Education Academy (CREA) เพื่อ​เผย​แพร​ความ​รู​ใน​ดาน​อา​หาร​

โดย​เป็น​ผู​สอน​เชฟ​มิ​ชลิ​นชื่อ​ดัง​ระดับ​โลก​ทัง้​ใน​ยุโรป​และ​สหรัฐ​อเมริกา​ อา​ทิ Thomas Keller, Daniel Boulud, Joel

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%99-%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-international-sou/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%99-%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-international-sou/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%99-%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-international-sou/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%99-%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-international-sou/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%99-%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-international-sou/


Robuchon, Jose Anders, Mark Miller, Michel Richard และ Charlie Trotter เป็น​ตน

คําวา​ ซู​วี​ เป็น​ภาษา​ฝรัง่เศส​ที่​แปล​วา​ ภาย​ใต​สูญ​ญากา​ศ เป็น​เทคนิค​การ​ทําให​สุก​ โดย​นําอาหาร​ไป​ใส​ใน​ถุง​สุญญากาศ​

และ​ทําให​สุก​อยาง​ชาๆ​ ผาน​น้ํารอน​ที่​มี​การ​ควบคุม​อุณหภูมิ​ใน​ระดับ​เห​มา​ะสม (slow-cooking) เพื่อ​คง​ความ​สด​ นุม​

ชุม​ฉ่ํา และ​คง​คุณคา​ของ​อาหาร​นัน้​ไว

สําหรับ​ผู​ที่​สนใจ​ลิม้​ลอง​รสชาติ​อาหาร​ซู​วีระ​ดับ​เวิลด​คลาส​ สามารถ​ไป​ได​ที่​ รา​น Love Me Tender à la plancha

ซอย​สุขุม​วิ​ท 39 และ Love Me Tender le bistro ถนน​สา​ทร-​นาง​ลิน้​จี่​ หรือ​คนหา​ขอมูล​ได​ทาง Facebook Page:
LovemeTenderThailand

###

เกี่ยว​กับ​ ควิ​ซี​น ​โซ​ลูชัน่

ควิ​ซี​น ​โซ​ลูชัน่ (Cuisine Solutions) ผูนําดาน​การ​ผลิต​และ​จัด​จําหนาย​อาหาร​ระดับ​โลก​ที่​ได​รับ​การ​ยอมรับ​จาก​

ทอปเชฟ​ ใน​ดาน​ซู​วี (sous-vide) ซึ่ง​เป็น​เทคนิค​การ​ทําอาหาร​แบบ slow-cooking ที่​ควิ​ซี​น ​โซลูชัน่​ เป็น​ผู​บุก​เบิก​

โดย​มี​ทีม​วิจัย​ พัฒนาการ​ทําอา​หาร​ คิดคน​นวัตกรรม​ และ​เทคนิค​การ​ทําอาหาร​สูตร​ใหม​ทุก​วัน​ โดย​ศึกษา​ความ

ตองการ​ของ​ลูกคา​และ​แนว​โนม​ของ​ตลาด​ พ​รอม​สรรหา​วัตถุดิบ​ชัน้​ยอด​ นําระบบ​คอมพิวเตอร​เขา​มา​ควบคุม​ใน​การ​มา

ทําอา​หาร​ ทัง้​เรื่อง​ของ​เวลา​และ​อุณหภูมิ​ที่​แมน​ยํา ชวย​ให​มัน่ใจ​ได​วา​อาหาร​ทุก​จาน​มี​คุณภาพ​และ​รสชาติ​ที่​ยอด​เยี่ยม​

พ​รอม​ทัง้​คง​ความ​นุม​ชุม​ฉ่ําของ​อา​หาร​ และ​คุณคา​ทาง​อาหาร​ไว​ได​อยาง​สมบูรณ​แบบ​ สําหรับ​ควิ​ซี​น ​โซลูชัน่​ กอ​ตัง้​ใน​ปี​

1989 ใน​เมือง​สเตอร​ลิง​ รัฐ​เวอร​จิ​เนีย​ ให​บริการ​ราน​อาหาร​มากกวา​ 2​2,000 รา​น ​รวม​ถึง​สาย​การ​บิน​ชัน้​หน่ึง​และ​ชัน้

ธุรกิจ​ เรือ​สําราญ​และ​โรงแรม​ชัน้​นํา สําหรับ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​โปรด​เยี่ยม​ชม www.cuisinesolutions.com

เกี่ยว​กับ International Sous Vide Day

International Sous Vide Day ถูก​จัด​ขึ้น​ใน​วัน​ที่​ 2​6 มกราคม​ของ​ทุก​ปี​ เพื่อ​รวม​เฉลิม​ฉลอง​วัน​เกิด​ของ​ ดร​.​ บรู​โน​

คู​สโซลท ผู​คิดคน​เทคนิค​การ​ปรุง​อาหาร​แบบ​ซู​วี​ ซึ่ง​ปัจจุบัน​เป็น​ที่​รูจัก​ไป​ทัว่​โลก​ โดย​ปี​น้ี​งาน International Sous

Vide Day ถกู​จดั​ขึ้น​ 4 แหง​ ทัง้​ ปา​รี​ส กรงุ​เทพ​ฯ ดู​ไบ และ​วอ​ชงิ​ตนั​ ดี​ซี​ เพื่อ​ให​แขก​คน​พเิศษ​ได​สมัผสั​ประสบการณ

รับ​ประทาน​อาหาร​แบบ​ซู​วี​ใน​หลาก​หลาย​เมนู​ พ​รอม​กิจกรรม​พิเศษ​มาก​มาย

ติดตอ​สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม

พิมพ​พัน​ อนันฆมณี​ (ติง๊) โทร​.​ 092-262-0458 อี​เมล pimphan@88ideas.com

จรัญทิพย​ โก​โร​วา​รา​ (แนนนา​) โทร​.​ 081-485-6717 อี​เมล charanthip@888ideas.com


