
ความอรอยสไตลฝรั่งเศสที่ถูกปากคนไทย

ถาคุณมองหา..อาหารสไตลฝรัง่เศสแทๆรสชาติโดนๆ “ลา วู” หองอาหารฝรัง่เศส สยาม แอ็ท สยาม ดีไซน โฮเต็ล

กรุงเทพฯ นําโดย เชฟจิลล พอยทิวิน หัวหน าพอครัวใหญชาวฝรัง่เศส นําเสนอเซ็ตดินเนอรที่รังสรรคขึ้นอยาง

พิถีพิถันเพื่อใหเขาถึงรสสัมผัสของอาหารฝรัง่เศสอยางแทจริงในแบบ“French Degustation Menu” โดยเมนูที่

หามพลาดคือ “Salmon Loin Unilateral” หน่ึงในเมนคอรสที่อรอยถูกปากนักชิม ดวยปลาแซลมอนนําเขาจาก

นอรเวย นํามากริลลใหพอสุกดานนอกแตนุมใน ราดดวยน้ําซอสที่ทําจากน้ําสต็อกปลาและไวนแดง ทานเคียงกับเห็ด

ยาง สําหรับ a la carte ราคาเพียง 890 บาท หรือ เลือกอรอยไดทัง้แบบ 6 คอรสราคา 1,700 บาท++ และ 7 คอรส

ราคา 2,000 บาท++

พิเศษ !!! ตัง้แตเดือนตุลาคมน้ีเป็นตนไป สมาชิกบัตรกรุงศรี “Exclusive Best Deal” มา 4 จาย 3 และ บัตร SCB

รับสวนลดถึง 15% (เฉพาะคาอาหาร) “ลา วู” หองอาหารฝรัง่เศส ตัง้อยูชัน้ 25 ของรงแรมฯ เปิดบริการทุกวัน

ตัง้แตเวลา 18.30-23.00 น. สอบถามเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่โทร. 0 2217 3000 หรืออีเมล
fbrsvn@siamatsiam.com

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%9d%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%aa/

