
ครัง้​แรก​ใน​ประเทศไทย​กับ​เครื่อง​ครัว​ไท​เท​เนียม​

เครื่อง​ครัว​เพื่อ​สุข​ภาพ Saladmaster

ครัง้​แรก​สําหรับ​ประเทศไทย​กับ​เครื่อง​ครัว​เพื่อ​สุข​ภาพ Saladmaster เครื่อง​ครัว​ระ​ดับ Top of The Line ที่​ผลิต​จาก​

โลหะ​ 316 สแตน​เลสสตี​ล (สแตน​เลสชนิด​เดียว​กับ​ที่​ใช​ผลิต​เครื่อง​มือ​แพทย​) และ​ไท​เท​เนียม​ โดย​บริษทั​ อะเม​ซซิ่ง​

ไลฟ ​สไตล​ (ประเทศ​ไทย​) จํากัด (ALCL) ผูนําเขา​และ​จัด​จําหนาย​เครื่อง​ครัว​เพื่อ​สุข​ภาพ Saladmaster จาก​ประเทศ

สหรัฐ​อเมริกา​ ที่​ได​รับ​ความ​นิยม​และ​มี​ตัวแทน​จําหนาย​กวา​ 40 ประเทศ​ทัว่​โลก​ ครอง​ลูกคา​ตลาด​บน​สําหรับ​อุตสาห

กรร​ มเครื่อง​ครัว​มายา​วนา​นถึง​ 67 ปี

ความ​แตก​ตาง​ของ Saladmaster คือ​โลหะ​ที่​ใช​ผลิต​และ​เทคนิค​ใน​การ​ทําอาหาร​ที่​มี​ความ​แตก​ตาง​จาก​หมอ​ทัว่ไป​ใน

ตลาด​เครื่อง​ครัว​ ทนทาน​ตอ​ความ​รอน​สูง​และ​การ​กัดกรอน​ของ​กรด​ตางๆ​ระหวาง​เครื่อง​ปรุง​กับ​ตัว​เครื่อง​ครัว​ จึง

สามารถ​มัน่ใจ​ใน​ความ​สะ​อาด​ ปลอด​ภัย​ ไร​สาร​ปน​เป้ือน​ได

นอกจาก​น้ี​ยัง​สามารถ​ทอด​อาหาร​ให​กรอบ​อรอย​ได​โดย​ไม​ใช​น้ํามัน​ สามารถ​ตม​อา​ หาร​ได​โดยที่​ไม​ใส​น้ํา สามารถ​อบ​อา

หาร​ ผัด​ ยาง​ หรือ​หุง​ขาว​ได​ใน​หมอ​เดียว​กัน​ เป็น​หมอ multi-function สารพัด​ประ​โย​ชน

เทคนิค​ใน​การ​ทําอาหาร​และ​คุณภาพ​ของ​โลหะ​ที่​นํามา​ผลิต​เครื่อง​ครัว Saladmaster ชวย​ลด​อัตรา​การ​เกิด​โรค​และ

ปัญหา​การ​ทรมาน​จาก​โรค​ราย​ตางๆ​ที่​เป็น​โรค​ยอด​ฮิต​อยู​ใน​ปัจจุบัน​เชน​ โรค​เบา​หวา​น ​โรค​หัว​ใจ​ โรค​มะ​เร็ง​ โรค​อวน​

โรค​ความ​ดัน​โลหิต​ โรค​ความ​จําเสื่อม​ โค​เรส​ตอ​รอ​ลสูง​ ซึ่ง​โรค​ราย​เหลา​น้ี​มี​สาเหตุ​มา​จาก​การ​รับ​ประทาน​อาหาร​ทัง้​สิน้

Saladmaster มี​วิสัย​ทัศน​คือ​ “เปลี่ยน​คุณภาพ​ชีวิต​ให​ดี​ขึ้น​” ดวย​การ​ใสใจ​อาหาร​ที่​ทาน​และ​ใช​เครื่อง​ครัว​ที่​สะ​อาด​

ปลอด​ภัย​ ไร​สาร​พิษ​จาก​โลหะ​ปน​เป้ือน​ จะ​ชวย​ให​มนุษย​เรา​มี​รูป​ราง​ที่​ดี​ขึ้น​ อารมณ​ดี​ขึ้น​ และ​มี​ชีวิต​ที่​ยืนยาว​ขึ้น​ได​

สําหรับ​ผู​ปวย​ที่​ตอง​ควบคุม​อาหาร​เมื่อ​ได​ทาน​อาหาร​จาก​เครื่อง​ครัว​สุข​ภาพ Saladmaster ที่​สามารถ​รักษา​คุณคา​ทาง

โภชนาการ​ของ​อาหาร​ไว​ได​ถึง​ 9​3% ก็​จะ​ทําใ หรางกาย​แข็ง​แรง​ อารมณ​ดี​และ​มี​ชีวิต​ที่​ยืนยาว​ขึ้น​ได​เชน​กัน

เครื่อง​ครัว​เพื่อ​สุข​ภาพ Saladmaster ได​รับ​การ​โหวต​ใน​เว็บ​ไซต​ www.about.com จาก​ผู​ใช​เครื่อง​ครัว​ทัว่​โลก​ให

เป็น​เครื่อง​ครัว​และ​อุปกรณ​ใน​ครัว​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​โลก​ เหมาะ​สําหรับ​ผู​ที่รัก​การ​ทําอา​หาร​ ผู​ที่​เพิ่ง​เรียน​รู​และ​สนใจ​การ​ทําอา

หาร​ ผู​ปวย​ที่​ตอง​ควบคุม​อา​หาร​ เหมาะ​สําหรับ​ทุก​ครอบครัว​ที่​ใสใจ​สุข​ภาพ​ และ​รัก​ของ​มี​คุณ​ภาพ

ผู​ที่​สนใจ​และ​สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ สามารถ​ติดตอ​ไดที่​เบอร​ 082-9905697,02-5982329 หรือ​
www.facebook.com/SaladmasterThailandbyALCL
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คุณสมบัติ​พิเศษ​ของ​เครื่อง​ครัว Saladmaster

– Lifetime warranty
– มี​ระ​บบ Vapo Valve ที่​จะ​ชวย​สง​เสียง​เตือน​เมื่อ​อุณหภูมิ​ภายใน​เครื่อง​ครัว​พุง​สูง​ขึ้น​ถึง​ 187 องศา​ฟาเรน​ไฮ (ถา

อุณหภูมิ​สูง​เกิน​ 2​00 องศา​ฟาเรน​ไฮ จะ​ทําลาย​วิตามิน​และ​แร​ธาตุ​ใน​อาหาร​ที่​กําลัง​ปรุง​สุก​ แต​ถา​ตํ่ากวา​ 165 องศา

ฟาเรน​ไฮ เชื้อ​โรค​ตางๆ​ที่​อยู​ภายใน​เน้ือ​สัตว​ก็​จะ​ไม​ถูก​ทําลาย​) การ​ทําอาหาร​ดวย​ผลิต​ภัณจาก​สลัด​มาสเตอร​มี​วิธี

ทําแค​ สาม​ ขัน้​ตอน​เทา​นัน้​ คือ MEDIUM-CLICK-LOW เมื่อ Vapo valve สง​เสีย​ง Click เตือน​ หมาย​ถึง​จะ​ตอง​หรี่

อุณหภูมิ​ลง​มา​เป็น​อุณหภูมิ​ตํ่า จาก​ระดับ​ปาน​กลาง​ ดัง​นัน้​จึง​สามารถ​รักษา​คุณคา​ทาง​โภชนาการ​ของ​อาหาร​ไว​ได​ถึง​ 9

3% ใน​ขณะ​ที่​เครื่อง​ครัว​ทัว่ไป​ทําลาย​สาร​อาหาร​ใน​ระหวาง​กระบวนการ​ทําอาหาร​ประ​มา​ณ 70% นอกจาก​น้ี​ยัง​ชวย​ลด

ปริมาณ​การ​เปิด​ปิด​ฝา​หมอ​(ซึ่ง​ทําลาย​วิตามิน​และ​แร​ธาตุ​ของ​อาหาร​โดย​การ​ออก​ซิ​เดชัน่) และ​การ​เฝ า​อาหาร​อยู​หน า

เตา

– สามารถ​ดึง​รสชาติ​ของ​อาหาร​ให​โดด​เดน​และ​เขม​ขน​ขึ้น​ จึง​ทําให​ได​รับ​รสชาติ​ตาม​ธรรมชาติ​ของ​วัตถุดิบ​ที่​ใส​ลง​ไป​

มี​รสชาติ​ที่​อรอย​และ​ลด​ปริมาณ​เครื่อง​ปรุง​ใน​การ​ใช​ตอ​ครัง้​ ชวย​ให​ประหยัด​คา​ใช​จาย​และ​เรื่อง​ของ​สุขภาพ​อีก​ดวย

– คง​ความ​บริสุทธิ ์​ของ​อาหาร​ไร​สาร​เจือปน​จาก​เครื่อง​ครัว​ เน่ือง​จาก​ 316สแตน​เลสสตี​ล และ​ ไท​เท​เนียม​ มี​คุณสมบัติ

ใน​การ​ทน​ตอ​ความ​รอน​สูง​ และ​ทน​ตอ​การ​กัดกรอน​ของ​กรด​และ​ความ​รอน​ตางๆ​ ดัง​นัน้​ จะ​ไม​เกิด​การ​ทําปฏิกิริยา

ระหวาง​อาหาร​และ​เครื่อง​ครัว​ จึง​ปลอดภัย​ตอ​สาร​พิษ​ของ​โลหะ​ปน​เป้ือน​ใน​อาหาร​อัน​เป็น​เหตุ​กอ​ให​เกิด​โรค​มะ​เร็ง

– การ​ทําอาหาร​ดวย​เครื่อง​ครัว​เพื่อ​สุข​ภาพ Saladmaster นอกจาก​จะ​ไม​ตอง​ใช​น้ํามัน​แลว​ ยัง​ชวย​รีด​ไข​มัน​สวน​เกิน

ตางๆ​ที่​รางกาย​ไม​ตองการ​ออก​จาก​เน้ือ​สัตว​ได​ อาหาร​ที่​ทอด​และ​ปรุง​สุก​จาก​เครื่อง​ครัว​เพื่อ​สุข​ภาพ Saladmaster

อรอย​และ​ดี​ตอ​สุข​ภาพ​ (การ​งด​น้ํามัน​และ​ไข​มัน​สวน​เกิน​ที่​ไมมี​ความ​จําเป็น​ตอ​รางกาย​จะ​ชวย​ให​ปลอดภัย​ตอ​โรค​ไข

มัน​อุด​ตัน​ใน​เสน​เลือด​ ซึ่ง​เป็น​สาเหตุ​ของ​โรค​หัว​ใจ​ เสนเลือด​ใน​สมอง​แตก​ ฯลฯ​)

– เทคนิค​การ​ทําอาหาร​ใน​แบบ​ฉบับ Saladmaster คือ​การ​ทําอาหาร​ใน​อุณห​ภู​มิ​ ปาน​กลาง​-ตํ่า จึง​ชวย​รักษา​คุณคา​ทาง

โภชนาการ​ไว​ได​สูง​สุด

– ระบบ​การ​ทําอาหาร​แบบ​กึ่ง​สุญญากาศ​ ชวย​ลด​ระยะ​เวลา​ใน​การ​ทําอาหาร​ให​สัน้​ลง​ ประหยัด​พลัง​งา​น ​และ​สามารถ

กัก​เก็บ​ความ​ชุม​ชื้น​ของ​อาหาร​ไว​ได​อยาง​ดี

– เครื่อง​ครัว​เพื่อ​สุข​ภาพ Saladmaster จะ​ชวย​ให​คุณ​ประ​หยัด​ เวลา​ พ​ลัง​งา​น ​และ​คา​ใช​จา​ย

– ระ​บบ Vasa loc ของ​ เครื่อง​ครัว​เพื่อ​สุข​ภาพ Saladmaster ผลิต​มา​จาก​วัตถุดิบ​ชนิด​เดียว​กับ​ที่​ใช​ผลิต​ลูก​โบ​วลิ่ง

จึง​มี​ความ​แข็ง​แรง​คง​ทน​ และ​ทน​ตอ​ความ​รอน​สูง​ ถอด​ดาม​จับ​ออก​อยาง​งาย​ เพื่อ​ชวย​ใน​การ​ลด​การ​ใช​พื้นที่​ใน​การ​จัด

เก็บ​เครื่อง​ครัว​ได​ ออกแบบ​โดย​แพทย​ผู​เชี่ยวชาญ​ดาน​กระดูก​ที่​ออกแบบ​ให​รองรับ​กับ​แขน​เมื่อ​ใช​แลว​จะ​ไม​เกิด​อาการ

ปวด​หรือ​เมื่อย​ลา​จาก​การ​ยก​อาหาร​หนักๆ

– ผลิต​ดวย​แกน​นําความ​รอน​หลาย​ชัน้​ สามารถ​กระจาย​ความ​รอน​ได​อยาง​ทัว่​ถึง​ จึง​ทําให​สามารถ​ซอน​เครื่อง​ครัว​เป็น

ชัน้​เพื่อ​ทําอาหาร​ใน​เวลา​เดียว​กัน​ได

– สามารถ​ใชได​กับ​เตา​ทุก​ชนิด​ เชน​ เตา​ถาน​ เตา​แกส​ เตาไฟ​ฟ า​ ฯลฯ



– ความ​พิเศษ​ของ​ไทเทเนียม​อีก​อยาง​หน่ึง​คือ​ มี​ความ​มัน​วาว​ สวย​งาม​ และ​ทําความ​สะอาด​งาย​แม​อาหาร​ติด​กะ​ทะ


