
ครัง้แรกในประเทศไทยกับเครื่องครัวไทเทเนียม

เครื่องครัวเพื่อสุขภาพ Saladmaster

ครัง้แรกสําหรับประเทศไทยกับเครื่องครัวเพื่อสุขภาพ Saladmaster เครื่องครัวระดับ Top of The Line ที่ผลิตจาก

โลหะ 316 สแตนเลสสตีล (สแตนเลสชนิดเดียวกับที่ใชผลิตเครื่องมือแพทย) และไทเทเนียม โดยบริษทั อะเมซซิ่ง

ไลฟ สไตล (ประเทศไทย) จํากัด (ALCL) ผูนําเขาและจัดจําหนายเครื่องครัวเพื่อสุขภาพ Saladmaster จากประเทศ

สหรัฐอเมริกา ที่ไดรับความนิยมและมีตัวแทนจําหนายกวา 40 ประเทศทัว่โลก ครองลูกคาตลาดบนสําหรับอุตสาห

กรร มเครื่องครัวมายาวนานถึง 67 ปี

ความแตกตางของ Saladmaster คือโลหะที่ใชผลิตและเทคนิคในการทําอาหารที่มีความแตกตางจากหมอทัว่ไปใน

ตลาดเครื่องครัว ทนทานตอความรอนสูงและการกัดกรอนของกรดตางๆระหวางเครื่องปรุงกับตัวเครื่องครัว จึง

สามารถมัน่ใจในความสะอาด ปลอดภัย ไรสารปนเป้ือนได

นอกจากน้ียังสามารถทอดอาหารใหกรอบอรอยไดโดยไมใชน้ํามัน สามารถตมอา หารไดโดยที่ไมใสน้ํา สามารถอบอา

หาร ผัด ยาง หรือหุงขาวไดในหมอเดียวกัน เป็นหมอ multi-function สารพัดประโยชน

เทคนิคในการทําอาหารและคุณภาพของโลหะที่นํามาผลิตเครื่องครัว Saladmaster ชวยลดอัตราการเกิดโรคและ

ปัญหาการทรมานจากโรครายตางๆที่เป็นโรคยอดฮิตอยูในปัจจุบันเชน โรคเบาหวาน โรคหัวใจ โรคมะเร็ง โรคอวน

โรคความดันโลหิต โรคความจําเสื่อม โคเรสตอรอลสูง ซึ่งโรครายเหลาน้ีมีสาเหตุมาจากการรับประทานอาหารทัง้สิน้

Saladmaster มีวิสัยทัศนคือ “เปลี่ยนคุณภาพชีวิตใหดีขึ้น” ดวยการใสใจอาหารที่ทานและใชเครื่องครัวที่สะอาด

ปลอดภัย ไรสารพิษจากโลหะปนเป้ือน จะชวยใหมนุษยเรามีรูปรางที่ดีขึ้น อารมณดีขึ้น และมีชีวิตที่ยืนยาวขึ้นได

สําหรับผูปวยที่ตองควบคุมอาหารเมื่อไดทานอาหารจากเครื่องครัวสุขภาพ Saladmaster ที่สามารถรักษาคุณคาทาง

โภชนาการของอาหารไวไดถึง 93% ก็จะทําใ หรางกายแข็งแรง อารมณดีและมีชีวิตที่ยืนยาวขึ้นไดเชนกัน

เครื่องครัวเพื่อสุขภาพ Saladmaster ไดรับการโหวตในเว็บไซต www.about.com จากผูใชเครื่องครัวทัว่โลกให

เป็นเครื่องครัวและอุปกรณในครัวที่ดีที่สุดในโลก เหมาะสําหรับผูที่รักการทําอาหาร ผูที่เพิ่งเรียนรูและสนใจการทําอา

หาร ผูปวยที่ตองควบคุมอาหาร เหมาะสําหรับทุกครอบครัวที่ใสใจสุขภาพ และรักของมีคุณภาพ

ผูที่สนใจและสอบถามขอมูลเพิ่มเติม สามารถติดตอไดที่เบอร 082-9905697,02-5982329 หรือ
www.facebook.com/SaladmasterThailandbyALCL
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คุณสมบัติพิเศษของเครื่องครัว Saladmaster

– Lifetime warranty
– มีระบบ Vapo Valve ที่จะชวยสงเสียงเตือนเมื่ออุณหภูมิภายในเครื่องครัวพุงสูงขึ้นถึง 187 องศาฟาเรนไฮ (ถา

อุณหภูมิสูงเกิน 200 องศาฟาเรนไฮ จะทําลายวิตามินและแรธาตุในอาหารที่กําลังปรุงสุก แตถาตํ่ากวา 165 องศา

ฟาเรนไฮ เชื้อโรคตางๆที่อยูภายในเน้ือสัตวก็จะไมถูกทําลาย) การทําอาหารดวยผลิตภัณจากสลัดมาสเตอรมีวิธี

ทําแค สาม ขัน้ตอนเทานัน้ คือ MEDIUM-CLICK-LOW เมื่อ Vapo valve สงเสียง Click เตือน หมายถึงจะตองหรี่

อุณหภูมิลงมาเป็นอุณหภูมิตํ่า จากระดับปานกลาง ดังนัน้จึงสามารถรักษาคุณคาทางโภชนาการของอาหารไวไดถึง 9

3% ในขณะที่เครื่องครัวทัว่ไปทําลายสารอาหารในระหวางกระบวนการทําอาหารประมาณ 70% นอกจากน้ียังชวยลด

ปริมาณการเปิดปิดฝาหมอ(ซึ่งทําลายวิตามินและแรธาตุของอาหารโดยการออกซิเดชัน่) และการเฝ าอาหารอยูหน า

เตา

– สามารถดึงรสชาติของอาหารใหโดดเดนและเขมขนขึ้น จึงทําใหไดรับรสชาติตามธรรมชาติของวัตถุดิบที่ใสลงไป

มีรสชาติที่อรอยและลดปริมาณเครื่องปรุงในการใชตอครัง้ ชวยใหประหยัดคาใชจายและเรื่องของสุขภาพอีกดวย

– คงความบริสุทธิ ์ของอาหารไรสารเจือปนจากเครื่องครัว เน่ืองจาก 316สแตนเลสสตีล และ ไทเทเนียม มีคุณสมบัติ

ในการทนตอความรอนสูง และทนตอการกัดกรอนของกรดและความรอนตางๆ ดังนัน้ จะไมเกิดการทําปฏิกิริยา

ระหวางอาหารและเครื่องครัว จึงปลอดภัยตอสารพิษของโลหะปนเป้ือนในอาหารอันเป็นเหตุกอใหเกิดโรคมะเร็ง

– การทําอาหารดวยเครื่องครัวเพื่อสุขภาพ Saladmaster นอกจากจะไมตองใชน้ํามันแลว ยังชวยรีดไขมันสวนเกิน

ตางๆที่รางกายไมตองการออกจากเน้ือสัตวได อาหารที่ทอดและปรุงสุกจากเครื่องครัวเพื่อสุขภาพ Saladmaster

อรอยและดีตอสุขภาพ (การงดน้ํามันและไขมันสวนเกินที่ไมมีความจําเป็นตอรางกายจะชวยใหปลอดภัยตอโรคไข

มันอุดตันในเสนเลือด ซึ่งเป็นสาเหตุของโรคหัวใจ เสนเลือดในสมองแตก ฯลฯ)

– เทคนิคการทําอาหารในแบบฉบับ Saladmaster คือการทําอาหารในอุณหภูมิ ปานกลาง-ตํ่า จึงชวยรักษาคุณคาทาง

โภชนาการไวไดสูงสุด

– ระบบการทําอาหารแบบกึ่งสุญญากาศ ชวยลดระยะเวลาในการทําอาหารใหสัน้ลง ประหยัดพลังงาน และสามารถ

กักเก็บความชุมชื้นของอาหารไวไดอยางดี

– เครื่องครัวเพื่อสุขภาพ Saladmaster จะชวยใหคุณประหยัด เวลา พลังงาน และคาใชจาย

– ระบบ Vasa loc ของ เครื่องครัวเพื่อสุขภาพ Saladmaster ผลิตมาจากวัตถุดิบชนิดเดียวกับที่ใชผลิตลูกโบวลิ่ง

จึงมีความแข็งแรงคงทน และทนตอความรอนสูง ถอดดามจับออกอยางงาย เพื่อชวยในการลดการใชพื้นที่ในการจัด

เก็บเครื่องครัวได ออกแบบโดยแพทยผูเชี่ยวชาญดานกระดูกที่ออกแบบใหรองรับกับแขนเมื่อใชแลวจะไมเกิดอาการ

ปวดหรือเมื่อยลาจากการยกอาหารหนักๆ

– ผลิตดวยแกนนําความรอนหลายชัน้ สามารถกระจายความรอนไดอยางทัว่ถึง จึงทําใหสามารถซอนเครื่องครัวเป็น

ชัน้เพื่อทําอาหารในเวลาเดียวกันได

– สามารถใชไดกับเตาทุกชนิด เชน เตาถาน เตาแกส เตาไฟฟ า ฯลฯ



– ความพิเศษของไทเทเนียมอีกอยางหน่ึงคือ มีความมันวาว สวยงาม และทําความสะอาดงายแมอาหารติดกะทะ


