
คนอร อรอยชัวร ลุนลาน

“Unilever Food Solutions” จัดแคมเปญเอาใจลูกคา “คนอร อรอยชัวร ลุนลาน”

มูลคารางวัลกวา 3 ลานบาท รวมสนุกงาย แจกจริง ลุนผูโชคดีไดทุก 2 สัปดาห

“Unilever Food Solutions” (UFS) หน่ึงในผูนําของธุรกิจดานเครื่องปรุงอาหารระดับโลก ที่นําเสนอผลิตภัณฑ

หลากหลายภายใตเครื่องหมายการคามาตรฐานโลก ไดแก คนอร เบสทฟ ูดส และลิปตัน ผลิตภัณฑที่เป็นตัวชวยที่

ทําใหการประกอบอาหารเป็นเรื่องงายและประหยัดเวลามากขึ้น และอยูคูครัวคนไทยมานาน โดยในปีน้ี Unilever

Food Solutions ไดนําทัพผงปรุงครบรสคนอร อรอยชัวร รสหมู คนอร อรอยชัวร รสไก ขนาด 800 กรัม และผงรส

มะนาว คนอร ซีเล็คชัน่ส ขนาด 400 กรัม มาจัดกิจกรรมใหผูประกอบการธุรกิจอาหารและผูบริโภคไดรวมสนุกลุน

รางวัลชิงโชคเป็นครัง้แรก ภายใตแคมเปญ คนอร อรอยชัวร ลุนลาน มูลคารางวัลกวา 3 ลานบาท อาทิ รถกระบะ

จักรยานยนต ทองคํา และอื่น ๆ อีกมากมาย เพียงตัดมุมขวาลางซองของผลิตภัณฑ คนอร ผงปรุงครบรส และ ผง

รสมะนาวที่มีสติก๊เกอรอรอยชัวร ลุนลาน พรอมเขียน ชื่อ-นามสกุล / ที่อยู /เบอรโทรศัพท ลงบนกระดาษเย็บติดกับ

มุมซองสงชิงโชคไดงาย ๆ ถึง 3 ชองทาง (1) ตู ปณ. 1059 ปณฝ. สวนพลู กรุงเทพฯ 10121 (2) กลองรับชิน้สวน

ณ หางแม็คโคร กวา 120 สาขาที่ รวมรายการ (3) กลองรับชิน้สวน ณ ตัวแทน จําหนายที่รวมรายการ พรอมลุนเป็น

ผูโชคดีไดทุก 2 สัปดาห ที่ Facebook Fan Page มือโปรความอรอย

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b8%a7%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%a5%e0%b8%b8%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%a5%e0%b9%89%e0%b8%b2/


www.facebook.com/UnileverFoodSolutionsThailand ยิ่งสงมาก มีสิทธิ ์มาก หมดเขต 5 มิถุนายน 2563

สําหรับผลิตภัณฑ ผงปรุงครบรสคนอร อรอยชัวร รสหมู หรือ รสไก ตัวชวยที่อยูคูครัวคนไทยมานาน มาเติมเต็ม

ความอรอยใหอาหารที่รานของคุณถึงรส ถึงเครื่องความอรอย กลมกลอมแบบไทยแทมากยิ่งขึ้น ทัง้กลิ่นหอมครบ

เครื่องจากกระเทียมและพริกไทย แถมละลายงาย เขมขน เขาเน้ือ อีกทัง้คุมคากวาทําไดมากถึง 200 จาน และอีก

1 ผลิตภัณฑ ผงรสมะนาว คนอร ซีเล็คชัน่ส เปรีย้วหอม มะนาวแป นแททํามาจากมะนาวแป นเบอร 1 คุณภาพดี คุม

คากวา เทียบเทามะนาวลูกละ ไมถึงบาท ไมใสวัตถุกันเสียไมเจือสีสังเคราะห สะดวกและพรอมใชทันที ไมตองเสีย

เวลาคัน้ และคงความเปรีย้วหอมทุกครัง้ที่ใช ดวยเทคโนโลยี Encapsulation

นอกจากผลิตภัณฑที่หลากหลายและมีคุณภาพ พรอมตอบโจทยทุกความตองการของผูประกอบการ ธุรกิจอาหาร

และผูบริโภคแลว Unilever Food Solutions ยังมี Chefmanship Centre ที่เป็นศูนยกลางในการคิดคนสูตรอาหาร

ตาง ๆ ทัง้คาวและหวาน รวมไปถึงสูตรเครื่องดื่มจากทีมเชฟมืออาชีพระดับโลก และเชฟในประเทศ เพื่อสงมอบเมนู

ความคิดสรางสรรคและเทคนิคพิเศษ ใหกับผูประกอบการนําไปตอยอดธุรกิจไดไมรูจบ เป็นเหมือนคูคิดธุรกิจที่รูใจ

คุณ โดยผูประกอบการเขาถึงสาระขอมูล ความเคลื่อนไหวเกี่ยวกับเทรนดอาหารไดอยางใกลชิดที่

www.unileverfoodsolutions.co.th หรือ Facebook Fan Page มือโปรความอรอย หรือโทรสายดวนบริการลูกคา

หากมีขอสงสัยหรือตองการขอมูลเพิ่มเติมไดที่ 0-2554-2400

###

เกี่ยวกับแผนก Unilever Food Solutions

Unilever Food Solutions (UFS) หน่ึงในผูนําดานธุรกิจอาหารระดับโลก และยังเป็นผูสราง แรงบันดาลใจแกเชฟ

และผูประกอบการธุรกิจรานอาหารกวา 74 ประเทศ ที่นําเสนอผลิตภัณฑปรุงอาหาร เพื่อผูประกอบการมืออาชีพ พ

รอมมอบไอเดียและโซลูชัน่สเพื่อสงตอแรงบันดาลใจในการทําอาหาร ภายใต แบรนดสินคาที่ไดรับความนิยมระดับ

โลกอยาง คนอร เบสทฟ ูดส และลิปตัน ที่ชวยคุณสรางความประทับใจแกลูกคาที่มาใชบริการในแตละวัน ทุก

ผลิตภัณฑของ Unilever Food Solutios ถูกพัฒนาขึ้นโดยทีมเชฟผูเชี่ยวชาญ ภายใตแนวความคิด “การสนับสนุ

นเชฟ – จากเชฟ เพื่อเชฟ” ทัง้การคิดคนสูตรอาหารคาวหวาน สําหรับผูประกอบการธุรกิจรานอาหาร โรงแรม ราน

เบเกอรี่ และคาเฟ  จากความตัง้ใจหน่ึงเดียวคือการทําใหชีวิตของคุณงายขึ้น โดยการสรางแรงบันดาลใจ ฝึกอบรม

และมอบโซลูชัน่สผลิตภัณฑที่ดีที่สุดใหกับผูประกอบธุรกิจรานอาหาร จากประสบการณของ UFS Professional

Chefs ในงานดานการบริการอาหาร มาสรางโซลูชัน่สอาหารที่สมดุลกันระหวางรสชาติ ความสะดวก และโภชนาการ

ดวยมาตรฐานที่สูงอยางสมํ่าเสมอ เครือขายผูเชี่ยวชาญทางดานการบริการอาหารทัว่โลกของ Unilever Food

Solutions จะชวยคัดสรรวัตถุดิบที่ยัง่ยืนพัฒนาผลิตภัณฑคุณภาพ รังสรรคสูตรอาหารตามเทรนดและเป่ียมไปดวย

แรงบันดาลใจ รวมทัง้การสนับสนุนและการฝึกอบรมเชฟ นอกเหนือจากการเป็นผูจําหนายผลิตภัณฑปรุงอาหารเพื่อ

ผูประกอบการ มืออาชีพแลว Unilever Food Solutions ยังมีบทความและงานวิจัย ที่ชวยใหผูประกอบธุรกิจราน

อาหารเขาใจและทราบถึงเทรนดของผูบริโภครวมถึง Chefmanship Academy แหลงความรูที่สัง่สมประสบการณ



จากทัว่ทุกมุมโลกสําหรับเชฟและผูประกอบการธุรกิจรานอาหาร เพื่อชวยใหการบริหารจัดการทัง้ในครัวและภายใน

รานใหเป็นไปอยางมีประสิทธิภาพ


