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“ขาวแช” เมนูคูหน ารอนแสนอรอยที่นิยมกินกันมาตัง้แตโบราณจนถึงปัจจุบัน

เสนหของขาวแช อยูที่การตกแตงผักและเครื่องเคียง รวมถึงรสชาติกลมกลอมและ ความหอมเย็นชื่นใจ รวมเปิด

ประสบการณและเคล็ดลับการทําขาวแชแสนอรอย ทัง้การเลือกขาว ขัดขาว เตรียมน้ําอบใหหอมชื่นใจ และเครื่อง

เคียงแสนอรอย ลูกกะปิทอด พริกหยวกสอดไส หอมทอดสอดไส หัวไซโป วผัดกวาน หมูเค็มฝอยผัดหวาน พรอมผัด

เคียงตัดรส ที่แตงอยางสวยงาม

ขาวแชเมนูอรอยกินคลายรอน

“ฤดูรอนกอนเกาทําขาวแช นาชมแตเครื่องกับสํารับฉัน

ชางทําเป็นดอกจอก และดอกจันทน งามจนชัน้กระชายทําเหมือนจําปา

มะมวงดิบหยิบดูจึ่งรูจัก ชางนารักทําเป็นเชนมัจฉา”

เรียนรูการทําและการจัดสํารับขาวแช พรอมเคล็ดลับการทําน้ําโรยดอกมะลิหอมเย็นชื่นใจ และเทคนิควิธีการ

ทําเครื่องเคียง กับขาวแบบชาววังที่ขาดไมได

อาทิ หอมทอดสอดไส พริกหยวกสอดไส หัวไชโป ผัดหวาน ลูกกะปิทอด หมูเค็มฝอยผัดหวาน และเคียงคูดวยผักที่

แกะสลักอยางสวยงาม

เสิรฟพรอมขาวแชที่ปรุงมาอยางประณีตแบบตํารับของ

เหมาะสําหรับผูที่ตองการทําธุรกิจขาวแชชาววัง เปิดภัตตาคาร หรือรานอาหาร
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