
ขาว​หอ​สาหราย​สูตร​พิเศษ​ ที่​ “ทา​คู​มิ”

หาก​ทาน​เป็น​คน​หน่ึง​ที่​ชื่น​ชอบ​ใน​รสชาติ​ของ​ขาว​หอ​สาหราย​สูตร​พิเศษ​ ซึ่ง​เชฟ​ได​นําเครื่อง​ปรุง​ตาม​แบบ​ตํารับ​อาหาร

ญี่ป ุน​ดัง้เดิม​มา​ปรุง​เป็น​เมนู​ขาว​หอ​สาหราย​จาน​พิเศษ​ที่​ไม​เหมือน​ใคร​ และ​อรอย​ใน​แบบ​ตํารับ​ญี่ป ุน​ที่​ตอง​ติด​ใจ​ ที่​

หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​สุด​ฮิต​ “ทา​คู​มิ” โรง​แรม​สวิ​สโฮเต็ล​ เลอ​ คองคอรด​ กรุง​เทพ​ฯ ได​แก​ ขาว​หอ​สาหราย​หนา​ปลา

ไหล​ (Black Dragon Maki) ราคา​จาน​ละ​ 660 บาท อีก​ทัง้​ยัง​มี​เมนู​เด็ด​ ได​แก​ ปลา​ไหล​ชุบ​แป ง​ทอด​

(Unagi Tempura) ราคา​จาน​ละ 720 บาท​ แสน​อรอย​ไว​บริการ​ทาน​อีก​ดวย​ อยา​ลืม​ชวน​ครอบครัว​และ​ผอง

เพื่อน​มา​รวม​อิ่ม​หนําสําราญ​กับ​บุฟเฟต​มื้อ​กลาง​วัน​หรือ​มื้อ​คํ่าที่​ทาน​ไม​ควร​พลาด​ นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​หอง​วี​ไอ​พี​แบบ​สวน

ตัว​ให​บริการ​ดวย

เชิญ​แวะ​มา​ลิม้​ลอง​เมนู​ขาว​หอ​สาหราย​ใน​แบบ​ฉบับ​ทา​คู​มิได​ตัง้แต​วัน​น้ี​เป็นตน​ไป​ จน​ถึง​ 31 มกราคม​ 2​557

ทา​คู​มิ​เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ มื้อ​กลาง​วัน​ เวลา​ 11.​30 น.​ – 14.​30 น.​ และ​มื้อ​คํ่า เวลา​ 18.​00 น.​ – 22.​30 น.​ ตัง้​อยู​ชัน้

G โรง​แรม​สวิ​สโฮเต็ล​ เลอ​ คองคอรด​ กรุง​เทพ​ฯ

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ลวง​หน า​ โทร​.​ 02-694-2222 ตอ​ 1560
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