
ขาวหอสาหรายสูตรพิเศษ ที่ “ทาคูมิ”

หากทานเป็นคนหน่ึงที่ชื่นชอบในรสชาติของขาวหอสาหรายสูตรพิเศษ ซึ่งเชฟไดนําเครื่องปรุงตามแบบตํารับอาหาร

ญี่ป ุนดัง้เดิมมาปรุงเป็นเมนูขาวหอสาหรายจานพิเศษที่ไมเหมือนใคร และอรอยในแบบตํารับญี่ป ุนที่ตองติดใจ ที่

หองอาหารญี่ป ุนสุดฮิต “ทาคูมิ” โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ ไดแก ขาวหอสาหรายหนาปลา

ไหล (Black Dragon Maki) ราคาจานละ 660 บาท อีกทัง้ยังมีเมนูเด็ด ไดแก ปลาไหลชุบแป งทอด

(Unagi Tempura) ราคาจานละ 720 บาท แสนอรอยไวบริการทานอีกดวย อยาลืมชวนครอบครัวและผอง

เพื่อนมารวมอิ่มหนําสําราญกับบุฟเฟตมื้อกลางวันหรือมื้อคํ่าที่ทานไมควรพลาด นอกจากน้ียังมีหองวีไอพีแบบสวน

ตัวใหบริการดวย

เชิญแวะมาลิม้ลองเมนูขาวหอสาหรายในแบบฉบับทาคูมิไดตัง้แตวันน้ีเป็นตนไป จนถึง 31 มกราคม 2557

ทาคูมิเปิดใหบริการทุกวัน มื้อกลางวัน เวลา 11.30 น. – 14.30 น. และมื้อคํ่า เวลา 18.00 น. – 22.30 น. ตัง้อยูชัน้

G โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ลวงหน า โทร. 02-694-2222 ตอ 1560
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