
ขาว​ประชา​สัมพันธ​ ” งาน​ประ​กา​ศผล RICE PLUS

AWARD 2018 ชิง​รางวัล​ถวย​พระราชทาน​สมเด็จ

พระ​เทพ​ฯ “

ขาว​ประ​ชา​สัมพัน​ธ

ประ​กา​ศผล RICE PLUS AWARD 2018 ชิง​รางวัล​ถวย​พระราชทาน​สมเด็จ​พระ​เทพ​ฯ

พลิก​โฉม​ขาว​ไทย​ดวย​ความ​คิด​สรางสรรค​และ​นวัต​กรร​ม

กระทรวง​พาณิชย​ โดย​กรม​การ​คา​ตาง​ประ​เทศ​ จัด​งาน​ประกาศ​ผล​และ​พิธี​มอบ​ราง​วัล “RICE PLUS AWARD 2018:

ขาว​…กาว​ใหม​” ชิง​รางวัล​ถวย​พระราชทาน​สมเด็จ​พระ​เทพ​รัตน​ราช​สุ​ดาฯ​ สยาม​บรม​ราช​กุ​มา​รี​ สอง​การ​ประกวด​คู

ขนาน​ได​แก​ สูตร​อาหาร​นานาชาติ​และ​ผลิตภัณฑ​นวัตกรรม​จาก​ขาว​ไทย​ ที่​มุง​ตอบ​โจทย​ตลาด​สราง​มูลคา​เพิ่ม​พรอม

พลิก​โฉม​ขาว​ไทย​ดวย​นวัตกรรม​ ณ นภา​ลัย​ บอล​รู​ม โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง​เทพ​ฯ เมื่อ​เร็วๆ​น้ี

ผล​งาน​สูตร​อาหาร​ที่​ได​รับ​รางวัล​ลวน​เต็ม​เป่ียม​ดวย​ความ​คิด​สราง​สรรค​ ใน​ขณะ​ที่​ผล​งาน​ผลิตภัณฑ​นวัตกรรม​มี​ความ

โดด​เดน​ระดับ​เวิลด​คลาส​ และ​สามารถ​ตอย​อด​การ​ผลิต​ใน​เชิง​พาณิชย​ และ​ชวย​แกไข​ปัญหา​ตางๆ​ใน​ภาค​การเกษตร

และ​อุตสาห​กรร​ม

นางสาว​ชุติ​มา​ บุ​ณยประ​ภัศร ​รัฐมนตรี​ชวย​วาการ​กระทรวง​พาณิชย​ ได​ให​เกียรติ​เป็น​ประธาน​ใน​งาน​โดย​มี​อธิบดี​กรม

การ​คา​ตาง​ประ​เทศ​ นาย​อดุลย​ โชติ​นิ​สา​กร​ณ รอง​อธิ​บดีฯ​ นาย​กีรติ​ รัช​โน​ คณะ​กรรมการ​ตัดสิน​การ​ประ​กวด​ ผู​สง​ผล

งาน​เขา​ประกวด​ชิง​รางวัล​ และ​สื่อมวลชน​สาขา​ตางๆ​ รวม​ใหการ​ตอน​รับ​ ทัง้น้ี​โดย​ยัง​ได​ตอน​รับ​ นาง​ดวง​พร​ รอด​พยา

ธิ ์ที่​ปรึกษา​รัฐมนตรี​ชวย​วาการ​กระทรวง​พาณิชย​ และ​แขก​พิเศษ​ไดแก​คณะ​นัก​ธุรกิจ​จาก​ประ​เทศ​ซุริ​นา​เม​ โดย

การนําของ​ นาย​สตี​เฟน ​ซัง​ รัฐมนตรี​วาการ​กระทรวง​การ​คา​ อุตสาหกรรม​และ​การ​ทอง​เที่ยว​ และ​ นาย​สุร​ศักด สุภา

รัตน​ เอก​อัคร​ราช​ทูต​ ณ กรุง​บรา​ซิ​เลีย​ อีก​ดวย

“นับ​เป็น​พระ​มหากรุณาธิคุณ​อัน​ลนพน​หา​ที่สุด​มิได​ที่​สมเด็จ​พระ​เทพ​รัตน​ราช​สุ​ดาฯ​ สยาม​บรม​ราช​กุมารี​ได​ทรง​พระ

กรุณา​โปรด​เกลาฯ​ พ​ระ​ราช​ทาน​ถวย​รางวัล​ให​แก​ผู​ชนะ​เลิศ​การ​ประกวด​ใน​ประเภท​ตางๆ​ ถึง​ 8 ถวย​ อัน​จะ​สราง​ขวัญ​

กําลัง​ใจ​ และ​แรง​บันดาล​ใจ​ไม​สิน้​สุด​แก​ผู​ที่​มี​สวน​เกี่ยวของ​ทุก​ภาค​สวน​” นางสาว​ชุติ​มา​ กลาว​พรอม​ยํ้าวา​ “ขาว​ถือ

เป็น​สินคา​เกษตร​หลัก​ที่​รัฐบาล​ยุค​ปัจจุบัน​ให​ความ​สําคัญ​เป็น​อยาง​ยิ่ง​ ใน​การ​มุง​พัฒนา​เพื่อ​สราง​ราย​ไดที่​มัน่คง​และ

ยัง่ยืน​ให​แก​เกษตร​กร​ รวม​ทัง้​เรง​วิจัย​ คนควา​และ​สรางสรรค​ผลิตภัณฑ​จาก​ขาว​ให​เป็น​สินคา​ที่​ตรง​ตาม​ความ​ตองการ
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ของ​ตลาด​ นําไป​สู​มูลคา​เพิ่ม​ทางการ​คา​อัน​มากมาย​มหา​ศาล​”

ใน​โอกาส​เดียว​กัน​ นาย​อดุลย​ โชติ​นิ​สา​กร​ณ อธิบดี​กรม​การ​คา​ตาง​ประเทศ​ได​เปิด​เผย​ถึง​ราย​ละเอียด​โครงการ​วา​ “ราง

วัล ‘RICE PLUS AWARD 2018: ขาว​…กาว​ใหม​’ ​ริเริ่ม​ขึ้น​โดย​กรม​การ​คา​ตาง​ประ​เทศ​ รวม​กับ​ สถาบัน​สง​เสริม

สินคา​เกษตร​นวัตกรรม​ เพื่อ​ดําเนิน​แผน​งาน​ตาม​โมเดล​ ‘ประเทศ​ไทย​ 4.​0’ ​ของ​รัฐบาล​ที่​มุง​เนน​การ​ปรับ​เปลี่ยน

โครงสราง​เศรษฐกิจ​ไป​สู​เศรษฐกิจ​เนน​มูลคา​เพิ่ม​หรือ Valued-Based Economy ซึ่ง​หน่ึง​ใน​เป า​หมาย​คือ​การ​เปลี่ยน

สิน​คา​ ‘โภคภัณฑ​’ ​ไป​สู​สิน​คา​ ‘เชิง​นวัตกรรม​’ ​จึง​นับ​วาการ​ประกวด​ครัง้​น้ี​เป็นการ​นํานโยบาย​ดัง​กลาว​สู​การ​ปฏิบัติ

อยาง​เป็น​รูป​ธร​รม”

อธิบดี​กรม​การ​คา​ตาง​ประเทศ​กลาว​ตอ​ไป​วา​ “กา​รประ​กวดฯ​ ที่​จัด​ขึ้น​เป็น​ครัง้​แรก​ใน​ปี​น้ี​ประสบ​ความ​สําเร็จ​อยาง​ดี​ยิ่ง​

โดย​มี​ผู​สนใจ​สง​ผล​งาน​ทัง้​สูตร​อาหาร​และ​ผลิตภัณฑ​นวัตกรรม​เขา​รวม​การ​ประกวด​รวม​จํานวน​ทัง้​สิน้​ 2​79 ผล​งา​น

แบง​เป็นการ​ประกวด​สูตร​อาหาร​นานาชาติ​ปรุง​จาก​ขาว​ไทย​จํานว​น ​169 ผล​งา​น ​และ​การ​ประกวด​ผลิตภัณฑ

นวัตกรรม​จาก​ขาว​ไทย​ จํานว​น ​110 ผล​งา​น ​ใน​สวน​ของ​การ​ประกวด​สูตร​อา​หาร​ ได​มี​ผู​สง​ผล​งาน​สูตร​อาหาร​จาก​ขาว

ไทย​ที่​ทรง​คุณคา​ทาง​โภชนาการ​และ​ขาว​พื้น​ถิ่น​ที่​นา​สนใจ​เขา​ประกวด​จาก​ทุก​กลุม​อา​ยุ​ จาก​ 11 ขวบ​ถึง​ 84 ปี​ จาก

หลาก​หลาย​สัญชาติ​ และ​นานา​สาขา​อา​ชีพ​ จาก​เชฟ​มิ​ชลิ​นไกด​ ไป​ถึง​มือ​สมัคร​เลน​หัด​ใหม​ เชฟ​มือ​ทอง​หลาย​รางวัล

จนถึง​นักศึกษา​มหาวิทยาลัย​และ​แม​บาน​ธร​รม​ดา

“ใน​ขณะ​เดียว​กัน​ การ​ประกวด​ผลิตภัณฑ​นวัตกรรม​ก็ได​ปรากฏ​ผล​งาน​ที่​มี​แนวคิด​ระดับ​เวิลด​คลาส​มากมาย​จาก​ทัง้​มื

ออ​าชีพ​และ​นวัต​กร​รุน​ใหญ​ตลอด​จน​นิสิต​นักศึกษา​เล็กๆ​ ซึ่ง​ทําให​เรา​ทึ่ง​ ปลื้ม​และ​ภูมิใจ​ใน​ศักยภาพ​ของ​คน​ไทย​ดวย

กัน​ ไม​วา​จะ​เป็น​ประเภท​อา​หาร​ หรือ​ที่​ไมใช​อา​หาร​ หลาย​ๆ ผล​งาน​เป็น​ผลิตภัณฑ​ที่​ไป​ชนะ​รางวัล​จาก​ประเทศ​ตางๆ​

มา​แลว​ และ​ยัง​มี​ผล​งาน​ตนแบบ​ที่​เกิด​จาก​งาน​วิจัย​ที่​สามารถ​สราง​ความ​อัศจรรย​ใจ​ให​ทุก​คน​ได​ และ​เต็ม​เป่ียม​ไป​ดวย

ศักยภาพ​สามารถ​ตอย​อด​สู​ความ​สําเร็จ​ใน​ตลาด​ และ​สราง​ความ​เจริญ​ให​เศรษฐกิจ​ระดับ​ชาติ​ได​แน​นอ​น ​ที่​สําคัญ​

ผลิตภัณฑ​เชิง​นวัตกรรม​เหลา​น้ี​สวน​ใหญ​จะ​มี​สวน​ประกอบ​เป็น​เศษ​วัสดุ​เหลือ​ใช​จาก​การ​ผลิต​ขาว​ จึง​เรียก​ได​วา

เป็นการ​สราง​มูลคา​เพิ่ม​อยาง​เหนือ​ความ​คาด​หมาย​เลย​ที​เดียว​” นาย​อดุลย​กลา​ว

การ​ประกวด​ราง​วัล “Rice Plus Award 2018: ขาว​…กาว​ใหม​” ได​รับ​เกียรติ​จาก​ผูทรง​คุณวุฒิ​และ​บุคคล​แนว​หน า​จาก

วงการ​อา​หาร​ การ​ตลาด​ และ​นวัตกรรม​มา​รวม​เป็น​กรรมการ​คัด​กรอง​และ​ตัด​สิ​น ​นําโดย​ นาย​อดุลย​ โชติ​นิ​สา​กร​ณ

อธิบดี​กรม​การ​คา​ตาง​ประ​เทศ​ ประธาน​คณะ​กรรมการ​การ​ตัดสิน​รางวัล​ พ​รอม​ดวย​คณะ​กรรมการ​การ​ประกวด​สูตร

อาหาร​ประกอบ​ดวย​ นาย​สัน​ติ​ เศวต​วิ​มล​ หรือ​ “ทาน​ประธาน​” แหง​เชฟ​กระทะ​เหล็ก​ประเทศไทย​และ​กู​รู​อาหาร

เจาของ​ตํานา​น ​“แม​ชอย​นาง​รํา” เชฟ​นอ​รเบิ​รธ คอส​เนอ​ร เชฟ​ใหญ​ที่​ปรึกษา​โครงการ​หลวง​ผู​มี​เกียรติประวัติ​ยาวนาน

ใน​ฐานะ​ผู​รวม​สราง​ชื่อ​เสียง​ให​โรงแรม​โอ​เรียน​เต็ลและ​ได​รับ​เกียรติ​ใน​การ​ปรุง​อาหาร​ใน​งาน​เลีย้ง​พระ​กระยาหาร​แด

พระ​ราช​อาคันตุกะ​และ​ประมุข​จาก​ทัว่​โลก​ เชฟ​วิชิต​ มุ​กุ​ระ​ แหง​รา​น ​“ขาว​” หน่ึง​ใน​เชฟ​ผู​เคย​รวม​ผลัก​ดัน​โรงแรม​โอ

เรียน​เต็ลสู​ความ​สําเร็จ​ระดับ​โลก​ ม.​ล.​ขวัญ​ทิพย​ เทว​กุล​ “เชฟ​ป อม​” ผู​โดง​ดัง​ กรรมการ​ตัดสิน​ราย​การ​ “ม​าสเตอร



เชฟ​ ไทย​แลนด​” เชฟ​เม​อรโค​ เคลเลอ​ร เชฟ​ใหญ Water Library ผู​เป่ียม​ประสบการณ​จาก​ภัตตาคาร​ระดับ​มิ​ชลิ

นสตา​ร และ​นาย​สุทธิ​พง​ษ สุ​ริ​ยะ​ สุด​ยอด Food Stylist เจา​ของ​ “ขาบ​สตู​ดิโอ​” และ​หลาก​หลาย​รางวัล​จาก​เวที​ระ​ดับ

โลก Gourmand World Cookbook Awards

สวน​การ​ประกวด​ผลิตภัณฑ​นวัตกรรม​จาก​ขาว​ไทย​ ได​รับ​เกียรติ​จาก​ตัว​จริง​เสียง​จริง​จาก​วงการ​นวัตกรรม​และ​กู​รู​การ

ตลาด​ ประกอบ​ดวย​ นาง​พรรณ​พิมล​ ชัญญานุ​วัตร​ ผู​อํานวย​การ​สํานักงาน​พัฒนาการ​วิจัย​การ​เกษตร​ (องคการ​มหา​ชน

) ม.​ล.​คฑาทอง​ ทอง​ใหญ​ นัก​วิชาการ​พาณิชย​เชี่ยว​ชาญ​ ผู​อํานวย​การ​สํานัก​สง​เสริม​นวัตกรรม​และ​สราง​มูลคา​เพิ่ม​เพื่อ

การ​คา​ กรม​สง​เสริม​การ​คา​ระหวาง​ประ​เทศ​ กระทรวง​พาณิชย​ ดร​.​เอก​ก ภทร​ธน​กุล​ ผู​อํานวย​การ Brand Center

Chulalongkorn Business School เจาของ​ผล​งาน​หนังสือ​ขาย​ดี​ “อัจฉริยะ​การ​ตลาด​” นาย​สม​ประสงค​ พ​ยัคฆพันธ​

ที่​ปรึกษา​คลัสเตอร​เครื่อง​สําอาง​ไทย​ ผู​ขับ​เคลื่อน​นวัตกรรม​เครื่อง​สําอา​ง ภาย​ใต​กรม​สง​เสริม​อุตสาห​กร​รม​ ดร​.​ธน​ทร

รศ สน​ธีร​ะ เจาของ​หลาย​รางวัล​นวัตกรรม​สราง​สรรค​ รวม​ถึง​ นาง​พยอม​ วลัย​พัช​รา​ รอง​กรรมการ​ผู​จัดการ​บริษทั​ ซิ

ลเลเบิล​ จํากัด​ อดีต​บรรณาธิการ​ขาว​สังคม​และ​บัน​เทิง​ แห​ง Bangkok Post ใน​ฐานะ​กรรมการ​และ​เลขานุการ​โครง

การ​ฯ

* * * * * * * * * *


