
ขาวประชาสัมพันธ ‘ขาวไทย’ กาวใหม…ดวย

นวัตกรรม งาน Thailand Rice Convention 2017

ขาวประชาสัมพันธ

· กระทรวงพาณิชยกับนโยบายไทยแลนด 4.0 สูความมัน่คง มัง่คัง่ ยัง่ยืน

กรมการคาตางประเทศ กระทรวงพาณิชย มีภารกิจในการดําเนินงานสงเสริมการคาสินคาโภคภัณฑของประเทศไทย

โดยเฉพาะอยางยิ่งขาวไทย ตลอดจนดําเนินงานยกระดับและเพิ่มมูลคาใหกับสินคาเกษตรไทย เพื่อการพัฒนาที่

ยัง่ยืน โดยเป็นการดําเนินงานตามนโยบายและวิสัยทัศนของรัฐบาล ซึ่งปัจจุบันมุงเนนการผลักดันประเทศไปสู

Thailand 4.0 ภายใตโครงสรางเศรษฐกิจที่ขับเคลื่อนดวยนวัตกรรม (Valued-based Economy)

ดวยหลักคิดเดียวกันน้ี กรมการคาตางประเทศ จะดําเนินงานดวยแนวคิด ผลิตมัน่คง ตลาดมัง่คัง่ ผลิตภัณฑยัง่ยืน

ผานการนําเรื่องของนวัตกรรมใหมลาสุดในอุตสาหกรรมขาวไทยมานําเสนอและแลกเปลี่ยนในเวทีพบปะดานขาวที่

ใหญที่สุดเวทีหน่ึงของเอเชียและของโลก “Thailand Rice Convention 2017” (TRC 2017) ที่จัดขึ้นอยางตอเน่ือง

เป็นครัง้ที่ 8 ระหวางวันที่ 28-30 พฤษภาคม ศกน้ี โดยมีผูเขารวมประชุมจากวงการขาวโลก ทัง้ผูคาขาว ผูผลิตขาว

และผูประกอบการนวัตกรรมรวมกวา 1,000 ราย เพื่อเผยแพรศักยภาพของประเทศไทยในการเป็นผูนําดานการ

ผลิตและแหลงซื้อขายขาวคุณภาพของโลก ตลอดจนรวมกันวิเคราะหทิศทางและแนวโนมตลาดการคาขาวโลก ผาน

เวทีบรรยาย เสวนา รวมถึงการนําผูเขารวมประชุมเดินทางไปศึกษาดูงานยังสถานที่นาสนใจเกี่ยวกับขาวไทย

TRC 2017 จะเป็นโอกาสสําคัญทางการตลาดของขาวไทยคุณลักษณะพิเศษ ขาว GI และผลิตภัณฑนวัตกรรมขาว

รวมไปถึงเป็นการสรางสัมพันธอันดีระหวางผูทีอยูในวงการคาขาวทัง้จากหนวยงานภาครัฐและเอกชน อันจะสงผล

ตอการพัฒนาเครือขายผูผลิตและผูประกอบการคาขาวจากทุกภูมิภาคของโลกในอนาคต

ที่พิเศษในปีน้ีคือ TRC2017 ไดเปิดโอกาสใหผูที่สนใจทัว่ไป ไดมาสัมผัสผลิตภัณฑขาว ผลิตภัณฑนวัตกรรมขาว

ไทย และองคความรูเกี่ยวกับนวัตกรรมขาวไทย ในสวนนิทรรศการที่เปิดใหสาธารณชนไดเขามาชมโดยไมเสียคาใช

จายเป็นเวลา 3 วันเต็ม

· พระบาทสมเด็จพระปรมินทรมหาภูมิพลอดุลยเดช – “พระบิดาแหงการวิจัยขาวไทย”

พระบาทสมเด็จพระปรมินทรมหาภูมิพลอดุลยเดช รัชกาลที่ 9 ทรงพระกรุณาโปรดเกลาฯ ใหรื้อฟ้ืนการจัดพระราช

พิธีจรดพระนังคัลแรกนาขวัญขึ้นในปี พ.ศ. 2503 ตลอดรัชสมัยพระองคทรงอุทิศพระวรกายและพระปรีชาญาณใน

การปฎิบัติพระราชกรณียกิจเพื่อการปฎิรูปและพัฒนาการวิจัยและการผลิตขาวไทย ทรงอุทิศพื้นที่ในเขตพระ

ราชฐานเพื่อทดลองและพัฒนาดานการเกษตรและการปลูกขาวดวยพระองคเองใน “โครงการสวนพระองคสวนจิตร
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ลดา” ซึ่งมีทัง้แปลงนาทดลองและโรงสีขาวตัวอยาง ในบริเวณพระตําหนักจิตรลดารโหฐานที่จัดทําพันธุขาว

พระราชทานตัง้แตปี พ.ศ. 2504 เป็นตนมา รวมถึงใหกําเนิดธนาคารขาวแหงแรกที่อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม

ในปี พ.ศ. 2519

พระอัจฉริยภาพและพระปรีชาญาณอันเป็นที่ประจักษในประชาคมโลก ทําใหองคการอาหารและเกษตรแหงสหประชา

ชาติ (FAO) ไดทูลเกลาฯ ถวายเหรียญ AGRICOLA ในปี พ.ศ. 2538 ในฐานะกษตัริยที่ทรงปฏิบัติงานพัฒนาอัน

ยัง่ยืนและเป็นประโยชนเพื่ออนาคต และตอมาในปี พ.ศ. 2555 ไดประกาศใหวันที่ 5 ธันวาคมของทุกปีเป็น “วันดิน

โลก”

ในปี 2559 ที่ผานมา เพื่อเป็นการเฉลิมพระเกียรติพระเจาอยูหัวรัชกาลที่ 9 คณะรัฐมนตรีเห็นชอบทูลเกลาฯ ถวาย

พระราชสมัญญานามเป็นพระบิดาแหงการวิจัยและพัฒนาขาวไทย สมเด็จพระเจาอยูหัวมหาวชิราลงกรณ บดินทร

เทพยวรางกูร รัชกาลที่ 10 แหงจักรีวงศไดสานตอพระราชปณิธานการทรงงานของพระบิดา ซึ่งรวมถึงการสงเสริม

และพัฒนาขาวไทย ที่ปัจจุบันไมไดเป็นเพียงอาหารหลักของคนไทย แตมีบทบาทและศักยภาพในการเป็นอาหาร

หลอเลีย้งประชาคมโลก

ดวยสํานึกในพระมหากรุณาธิคุณในพระมหากษตัริยทัง้สองพระองค กรมการคาตางประเทศจึงจัดใหมีนิทรรศการ

เทิดพระเกียรติ ตลอดจนเผยแพรพระอัจฉริยภาพและพระราชกรณียกิจในการพัฒนาขาวไทย สูสายตานานาประเทศ

ในระหวางการจัดงาน TRC 2017 น้ี

· ขาวไทย GI – ขาว Specialty ไทย และขาวหอมมะลิไทย “ขาวที่หอมที่สุดในโลก”

กลิ่น รสชาติ คุณภาพ และมาตรฐานที่โดดเดนของขาวไทย สงผลใหประเทศไทยครองสวนแบงการสงออกขาวใน

ตลาดขาวโลกถึงรอยละ 30 ไดรับความไววางใจในฐานะผูสงออกขาวอันดับ 1 ของโลกยาวนานตอเน่ืองกวา 3 ทศ

วรรษ โดยไทยสงออกขาวไปยังกวา 160 ประเทศทัว่โลก

ปัจจุบัน เกษตรกรและผูสงออกขาวไทย สามารถดําเนินการผลิตขาวคุณภาพดีมีมูลคาสูง โดยขาวหอมมะลิไทยได

รับการยอมรับวาเป็นขาวที่หอมที่สุดในโลก และประเทศไทยเป็นที่รูจักทัว่โลกในฐานะแหลงผลิตขาวที่หลากหลาย

กวา 20,000 สายพันธุ ตัง้แตพันธุขาวพื้นเมือง ขาวเชิงพาณิชย และขาวคุณลักษณะพิเศษ (Specialty Rice) หรือ

ขาวที่เกิดจากการพัฒนาผสมขามสายพันธุ อาทิ ขาวไรซเบอรรี่ ขาวหอมมะลิแดง ขาวหอมนิล ขาวสินเหล็ก และอีก

มากมาย

ไทยเป็นแหลงผลิตขาว GI (Geographical Indication) เป่ียมอัตลักษณถึง 9 สายพันธุ ไดแก ขาวหอมมะลิสุรินทร

(2548) ขาวสังขหยดเมืองพัทลุง ขาวหอมมะลิทุงกุลารองไห และขาวฮางหอมทองสกลทวาปี (2549)ขาวเจกเชยเสา

ไห ขาวเหนียวเขาวงกาฬสินธุ และขาวเหลืองปะทิวชุมพร (2550) ขาวกํ่าลานนา (2551) และขาวไรลืมผัวเพชรบูร

ณ (2556) ขาวไทย GI คือสุดยอดพันธุขาวคุณภาพทัง้ในดานรสชาติและโภชนาการ และสรางความยัง่ยืนใหแก

ชุมชนเกษตรกร

นอกจากน้ี ประเทศไทยยังมีศักยภาพสูงในการปลูกขาวอินทรีย (Organic) ดวยวิถีและภูมิปัญญา ในขณะที่พื้นที่

เพาะปลูกยังมีสภาพธรรมชาติอันบริสุทธิ ์ ขาวอินทรียปลอดภัยตอสุขภาพ กระบวนการปลูกและผลิตที่ปลอดสารพิษ



ในทุกขัน้ตอน และดีตอสิ่งแวดลอม

วันน้ีเกษตรกรไทยสามารถปรับตัวตามตลาดขาวโลก โดยมีศักยภาพและยกระดับเป็น Smart Farmer ที่ปลูกขาว

คุณภาพสูงและสอดคลองกับความตองการของตลาด ประเทศไทยจึงขึ้นแทนเป็นประเทศที่มีขาวทางเลือกคุณภาพดี

โดยแทจริง

· ขาวไทยในฐานะ “Superfood”

ในบรรดาธัญพืชที่ไดรับการขนานนามวาเป็น Superfood หรือเป็นสุดยอดอาหารที่ใหคุณคาสูง มีคุณสมบัติตานโรค

ดีตอสุขภาพ และยังชวยลดอวน อันเป็นแนวโนมของไลฟ สไตลผูบริโภคในปัจจุบันนัน้ “ขาว” เป็นสุดยอดธัญพืชที่มี

คุณสมบัติตรงทุกประการ

ขาวกลองงอกไทย มีสารกาบา (GABA) ซึ่งมีคุณสมบัติรักษาสมดุลในสมอง และชะลอการเสื่อมของเซลลสมอง มีผล

วิจัยพบวาการบริโภคขาวกลองงอกเป็นประจํา ชวยป องกันโรคอัลไซเมอร จึงนับไดวาการกินขาวเป็นการชวย

ป องกันโรคทางหน่ึง

ขาวพื้นเมืองไทยโดยเฉพาะอยางยิ่งพันธุที่มีสีเขม อาทิ ขาวหอมมะลิแดง ขาวกํ่า และขาวหอมมะลิดํา พบวามีสาร

ตานอนุมุลอิสระ (Antioxidants) สูงมาก สารตานอนุมูลอิสระน้ีมีคุณสมบัติยับยัง้การเกิดโรคมะเร็งและโรคอีกหลาย

ชนิด

เน่ืองจากขาวกลองและขาวซอมมือมีใยอาหารสูง มีอะมิโลส (Amylose) และเปลี่ยนจากแป งเป็นน้ําตาลไดชา การรับ

ประทานขาวกลองจึงชวยใหรูสึกอิ่มนานเป็นพิเศษ หากนําขาวมาทําเป็นธัญพืชและขาวกลองแทง ของรับประทาน

เลนน้ีจะมีปริมาณน้ําตาลน อยกวาธัญพืชแทงทัว่ไปถึง 50% ขาวกลองยังมีวิตามินบีที่ชวยใหเกิดการเผาผลาญอยาง

มีประสิทธิภาพ และเหมาะอยางยิ่งในการเป็นอาหารควบคุมน้ําหนัก

ขาวไทยเป็นเมนูทางเลือกที่ดีสําหรับผูที่เเพสารกลูเตนในขาวสาลี ขาวบารเลย ขาวไรย และขาวโอตเน่ืองจากขาว

เป็นธัญพืชที่ปราศจากสารกลูเตน (Gluten Free) โดยสิน้เชิง

ในขณะที่น้ํามันรําขาวที่อุดมดวยสาร แกมมา ออไรซานอล (Gamma Oryzanol) นับเป็นน้ํามันพืชที่มีสัดสวนของ

กรดไขมันที่ดีที่สุด ใกลเคียงกับคําแนะนําขององคการอนามัยโลก มีคุณสมบัติตานโรคมะเร็ง ลดคลอเรสเตอรอล จึง

มีการนําสารสกัดน้ีไปใชในผลิตภัณฑยาและอาหารเสริม

· ขาวไทยกาวใหมดวย “นวัตกรรม”

อุตสาหกรรมขาวไทยไมไดหยุดอยูที่การพัฒนาสายพันธุขาวซึ่งเป่ียมคุณประโยชน แตยังไดมีการใชนวัตกรรมและ

เทคโนโลยีใหมที่คิดคนและพัฒนาของนักวิจัยไทย เพื่อพัฒนาการผลิตและผลิตภัณฑภายใตการสนับสนุนของหลาย

ภาคสวน ไมวาจะเป็นสํานักงานนวัตกรรมแหงชาติ (NIA) หรือสํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (สวก.) ปัจจุบัน

เรามีเทคโนโลยีการกําจัดมอดขาวความเร็วสูงดวยคลื่น RF (Radio-Frequency) เรามีเทคโนโลยีปลูกขาวหอมมะลิ

คุณภาพสูงแบบครบวงจร หรือการใชนวัตกรรมสารชีวภัณฑกระตุนความหอมในขาวหอมมะลิ การตรวจวัดระดับ

ความหอมของขาวดวยจมูกอิเล็กทรอนิกส หรือ e-nose ซึ่งสามารถวัดระดับความไดอยางแมนยําทัง้ขาวสารและขาว



สุก

ผูบริโภคยังสามารถมัน่ใจกับทุกเมล็ดของขาวไทย วาขาวที่ถึงมือผูบริโภค ไดผานเทคโนโลยีขัน้สูงในการตรวจสอบ

ความบริสุทธิ ์ของพันธุขาวดวยดีเอ็นเอ (DNA Profiling)

เทคโนโลยีใหมๆ ยังสงผลใหเราสามารถสกัดสารสกัดอันทรงคุณประโยชนตางๆ จากขาวไดผล อาทิ โพรไบโอติก

(Probiotic) หรือจุลินทรียที่มีชีวิต เปปไทด (Peptide) หรือโปรตีนสกัดจากขาว ไปจนถึงไซลิทอล (Zylitol)

ปัจจุบันนับวาอุตสาหกรรมขาวไทย ไดนํานวัตกรรมเขามาใชทัง้ในกระบวนการวิจัย เพาะปลูก เก็บเกี่ยว ตลอดจน

ตรวจวัดคุณภาพขาว รักษาคุณภาพขาว ไปจนถึงแปรรูปขาวขัน้สูงและเพิ่มมูลคาใหกับขาวไดอยางสูงสุด

· ขาวไทยยุคใหม กับมูลคาที่เพิ่มขึ้นเทาทวีคูณ

ดวยเทคโนโลยีและนวัตกรรมใหมๆ ขาวไทยในวันน้ีมีขายทัง้เป็นขาวเมล็ดและ“ขาวกลองงอก” ซึ่งเป็นการเพิ่ม

มูลคาใหกับขาวขึ้นอีก 4 เทา นํามาพัฒนาและสกัดเป็น “น้ํามันรําขาว” ซึ่งเป็นน้ํามันพืชทางเลือกเพื่อสุขภาพและมี

มูลคาสูง หรือการนําเมล็ดขาวเขาสูกระบวนการผลิตใหเป็นแป งสตารช หรือ “แป งดัดแปร” เพิ่มมูลคาจากขาวสาร

กิโลกรัมละ 10 บาท เป็นแป งขาวดัดแปรมูลคากิโลกรัมละถึง 1,000 บาท

แป งดัดแปรนับวาสารพัดคุณประโยชนในการเป็นสวนประกอบการผลิตสารพันผลิตภัณฑ อาทิ กระดาษหรือวัสดุกอ

สราง และยังใชเป็นสารทดแทนแป งสาลี ทดแทนไขมันในผลิตภัณฑอาหารแชแข็ง เครื่องดื่ม น้ําสลัด ขนมหวาน

หรือไอศกรีม

ผูประกอบการไทย ยังประสบความสําเร็จในการผลิตแป งสตารช เพื่อเป็นสวนประกอบ (filler) ของการผลิตยาเม็ด

โดยมีสวนชวยเพิ่มการละลายการปลดปลอยของตัวยา และลดการแตกหักงายของเม็ดยา หรือกระทัง่ปัจจุบัน นัก

วิจัยไทยยังสามารถคิดคนดัดแปลงโครงสรางขาวโดยใชวิธีทางเคมี จนขาวกลายเป็นผลิตภัณฑเจลตนแบบสําหรับ

การผลิตยาเพื่อใชในวงการทันตกรรมเป็นการเฉพาะ

ผลิตภัณฑที่เกิดจากนวัตกรรมขัน้สูงเหลาน้ี พิสูจนใหเราเห็นแลววาขาวเป็นธัญพืชมูลคาสูง ตลอดจนมีศํกยภาพที่จะ

ตอบโจทยความตองการในชีวิตของผูคนยุคปัจจุบันไดอยางครบถวนสมบูรณ

· ครัง้แรกในโลก กับเครื่องสําอางจากสเต็มเซลลขาว (Thai Rice Stem Cell Extract)

พัฒนาการกาวสําคัญของไทยกับ “สเต็มเซลลขาว” สารสกัดธรรมชาติที่ไดจากการเพาะเลีย้งเน้ือเยื่อจมูกขาว ที่

ปัจจุบันกลายมาเป็นสารตัง้ตนในการผลิตเครื่องสําอางคุณภาพสูง

สเต็มเซลลขาว หรือสารสกัดจากการเพาะเลีย้งเน้ือเยื่อขาว เป็นเซลลตนกําเนิดที่มีความแข็งแรง มีฤทธิ ์ตานการเกิด

ออกซิเดชัน่ ชวยชะลอริว้รอยที่เกิดจากอนุมูลอิสระ (Free-radical) รวมถึงชวยป องกันการสูญเสียน้ําออกจากผิว

ผลสําเร็จอันนาตื่นเตนน้ี เป็นผลจากงานวิจัยโดยความสนับสนุนของสํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (สวก.) ที่

วันน้ีเปิดใหลิขสิทธิ ์แกภาคเอกชนแลว โดยกรมการคาตางประเทศไดมีการนําเสนอเทคโนโลยีสเต็มเซลลขาวและ

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางจากสเต็มเซลลขาวไทยสูสาธารณชนเป็นครัง้แรกภายในงาน TRC 2017

* * * * * * * * *


