
ขาวประชาสัมพันธเมนูอาหารชุดใหม ณ รานอาหาร

อินเดียดัง้เดิม บาวาชิ สาขาชิดลม

สัมผัสประสบการณเทศกาล ดิวาลี ณ รานอาหาร บาวาชิ

“ลิม้ลองรสชาติอาหารรสเลิศแหงเทศกาล ดิวาลี ณ รานอาหารอินเดียที่ดีที่สุด ใจกลางกรุงเทพฯ”

กรุงเทพฯ, ประเทศไทย: ตัง้แต วันที่ 30 ตุลาคม ถึง 6 พฤศจิกายน น้ี รานอาหาร บาวาชิ รานอาหารอินเดียที่ดีที่สุด

ณ ใจกลางกรุงเทพฯ ขอนําเสนอเมนูอาหารสุดพิเศษสําหรับเทศกาล ดิวาลี เทศกาลแหงการเฉลิมฉลองปีใหมของ

ชาวฮินดู ในสวนของเมนูที่ทางรานนํามาเสนอนัน้ไดถูกคัดสรรมาอยางดีสําหรับโอกาสพิเศษน้ี เมนูอาหารนัน้มีทัง้

แบบดัง้เดิมและรวมสมัย ซึ่งรวบรวมมาจากหลายหลายแควนดวยกัน อันเป็นเอกลักษณโดดเดนของรานอาหาร บา

วาชิของเรา

สําหรับโอกาสพิเศษน้ี ลูกคายังคงสามารถสัง่อาหาร จากรายการอาหารปกติไดตามเดิม แตเพิ่มความพิเศษมากยิ่งขึ้น

ดวยทางรานอาหาร บาวาชิ สาขา ชิดลม จะนําเสนอเมนูพิเศษของเทศกาล ดิวาลี น้ี ในแบบ อาหารจานเดี่ยว (A la

carte) ซึ่งจะเสิรฟอาหารจานหลักคูกับของหวาน ใหลูกคาไดลิม้ลองในชวงเวลาสุดพิเศษน้ี

“ดวยอาหารที่ทางรานอาหาร บาวาชิ นําเสนอในแบบอะลาคารทน้ี จะทําใหลูกคาทุกทานไดรวมสัมผัสประสบการณ

สําคัญแหงการเฉลิมฉลองของชาวฮินดู ควบคูไปกับการลิม้ลองรสชาติของอาหารอินเดียอันหลายหลาย ที่ไมสามารถ

หารับประทานไดในรานอาหารทัว่ไป ณ รานอาหาร บาวาชิ ลูกคาสามารถรวมสังสรรคกับครอบครัวและมีความสุขไป

กับอาหารเลิศรสในชวงเวลาพิเศษน้ีดวยกัน” มร. วิเนย ชวาลา ประธานผูบริหารรานอาหารบาวาชิ กลาวทิง้ทาย

เพื่อใหแนใจวาทุกทานจะไดสัมผัสกับประสบการณอันยอดเยี่ยมน้ี, สุดยอดพอครัวของรานอาหาร บาวาชิ ไดรังสรรค

และคิดคนเมนูตางๆอยางพิถีพิถันจานตอจาน เชน ซุปไกเผ็ดรอน อันเป็นเอกลักษณของชาวอินเดีย เสิรฟพรอมกับ

ปลาแซลมอนราดซอสมะขาม ปิดทายดวยขนมหวาน คุลฟี การรังสรรคและผสมผสานเมนูเขาดวยกันของรานอา

หาร บาวาชิ สําหรับเทศกาล ดิวาลี จะทําใหทุกทานไดสัมผัสกับรสชาติอาหารอินเดียดัง้เดิมอยางประทับใจมิรูลืม

“สําหรับเมนูอาหารในเทศกาล ดิวาลี ของปีน้ี เราหวังอยางยิ่งวาลูกคาทุกทานจะไดลิม้ลองอาหารจานเดนรวมสมัย

ของเรา ควบคูไปกับจานดัง้เดิมอันเป็นเอกลักษณ จากการรังสรรคพิเศษของเชฟ ณ รานอาหาร บาวาชิ เชน แกงผัก

โขมใสชีส และ ไกมาซาลา นอกจากน้ี เทศกาล ดิวาลี ถือเป็นเทศกาลที่สําคัญสําหรับครอบครัว ทางรานอาหาร บาวา

ชิ จึงเล็งเห็นความสําคัญ และอยากจะใหทุกทานไดสัมผัสประสบการณน้ีรวมกับครอบครัว ซึ่งทุกทานจะไดลิม้ลอง
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อาหารที่ดีที่สุดอีกดวย” มร. วิเนย ชวาลา ประธานผูบริหารรานอาหารบาวาชิ กลาวทิง้ทาย

“เกี่ยวกับรานอาหารบาวาชิ รานอาหารบาวาชิคือรานอาหารอินเดียที่ดีที่สุดในกรุงเทพ โดยมีความพิเศษคือ เป็นครัว

มัคไล (Mughlai) แบบดัง้เดิมของอินเดียเหนือ (North Indian) โดยเมนูอาหารไดผสมผสานระหวางสวนประกอบที่

สดใหมกับสูตรอาหารแบบดัง้เดิมเพื่อรังสรรคเมนูจากรอบโลกมาอยูในจานพิเศษสําหรับอินเดีย ไทย และพมาเพื่อ

เป็นตัวเลือกใหลูกคาไดเลือกราคาและมื้อพิเศษสําหรับวาระโอกาสตางๆ”


