
ขนม​ไหว​พระ​จันทร​เอ็ม เอก​ซ “ไส​คัสตา​รดล​าวา”

รา​น ​เอ็ม เอก​ซ เคก​ แอนด​ เบเก​อรี่ (mx cakes & bakery) แนะ​นํา ขนม​ไหว​พระ​จันทร​เอ็ม เอก​ซ ที่สุด​ของ

นวัตกรรม​ขนม​ไหว​พระ​จันทร​ ที่​มี​ยอด​ขาย​ดี​อัน​ดับ​ 1 ใน​ฮองกง​ติดตอ​กัน​ถึง​ 2​0 ปี​ซอน​และ​ อีก​หลาก​หลาย​ประเทศ

ทัว่​โลก​ กับ​รสชาติ​สุด​อิน​เท​รน​ด “ไส​คัสตา​รดล​าวา​” มา​พรอม​ไส​ไหล​เยิม้​ ใช​กรรมวิธี​เทคนิค​พิเศษ ‘Double-Baking’

ชวย​คง​ความ​หอม​ มัน​ เขม​ขน​ สง​ตรง​จาก​ฮองกง​สู​เมือง​ไทย​ ทุก​ชิน้​ผลิต​และ​บรรจุ​ใน​ฮอ​งก​ง 100% ดวย​มาตรฐาน

ระดับ​สา​กล​ บรรจุ​ใน​กลอง​สวยงาม​ที่​ออกแบบ​พิเศษ​สําหรับ​เทศกาล​ไหว​พระจันทร​โดย​เฉ​พา​ะ กา​รัน​ตีความ​อรอย​ดวย

ราง​วัล “Gold Medal” 4 ปี​ซอ​น ​จาก​สถาบัน​ระ​ดับ​โลก “Monde Selection” (มอน​เด ซี​เล็คชัน่) ประเทศ​เบลเยียม​

ใน​บรรจุ​ภัณฑ​ลวดลาย​อัน​เป็น​เอก​ลักษณ​ เรียบ​หรู​ รา​คา​ 1,350 บาท​/กลอง​ นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​อีก​หลาย​ รสชาติ​ให​เลือก

อรอย​ หา​ซื้อ​ได​ตัง้แต​วัน​น้ี​ถึง​ 2​4 ก.​ย.​ 2561 น้ี​ ที่​ราน​เอ็ม เอก​ซ เคก​ แอนด​ เบเก​อรี่​ ทุก​สา​ขา

ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ :

สัง่​ซื้อ​และ​สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ที่​ รา​น ​เอ็ม เอก​ซ เคก​ แอนด​ เบเก​อรี่​ ทุก​สา​ขา​ ไดแก​สยาม​พารา​กอ​น,

เซ็นทรัล​พล​าซา​ บาง​นา​, เซ็นทรัล​พล​าซา​ ลาด​พราว​, เซ็นทรัล​พล​าซา​ ป่ิน​เก​ลา​, เซ็นทรัล​พล​าซา​ พ​ระ​ราม​สอง​,

เซ็นทรัล​พล​าซา​ พ​ระ​ราม​สาม​, อาคาร​ปารค​ เวน​เชอ​ร เพลิน​จิต​, อาคาร​ไซเบอร​เวิลด​ ทาว​เวอร​ รัช​ดา​ รวม​ทัง้​บูธ​พิเศษ

ใน​งาน​เทศกาล​ขนม​ไหว​พระจันทร​ที่​ศูนยการคา​ตางๆ​ อาทิ​ สยาม​พารา​กอ​น ​เอ็มควอ​เที​ยร, เซ็นทรัล​ ชิด​ลม​,

เซ็นทรัล​เฟส​ติ​วัล อีส​ตวิ​ลล, สีลม​คอม​เพ​ล็กซ, เท​อรมิ​นอ​ล 21 และ​สนาม​บิน​ดอนเมือง​ฝ่ัง​ขา​ออก​ภายใน​ประ​เทศ
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