
ขนมไทยเบือ้งตนเพื่อการประกอบอาชีพ

“หลักสูตรขนมไทยเบื้องตนเพื่อการประกอบอาชีพ”
(Traditional Thai Desserts)
อบรมแบบเรงรัด 10 วัน

เรียนรูการประกอบขนมไทยอยางมืออาชีพ

พบกับหลากหลายเมนูเดนกวา 27 เมนู ลงปฏิบัติจริงทุกเมนู

เหมาะสําหรับบุคคลทัว่ไป ผูประกอบการรานขนมไทย ธุรกิจจัดเลี้ยง

หรือผูที่สนใจพัฒนาทักษะการเรียนรู และเทคนิคการประกอบขนมไทย

ผูเขารับการอบรมจะสามารถคํานวณตนทุนและมีแนวทางในการเปิดรานขนมไทย

เพื่อสามารถนําไปประกอบอาชีพ สรางรายไดและผลกําไรอยางตอเน่ืองในธุรกิจ

เป็นหลักสูตรการฝึกอบรมที่มีประโยชนมากสําหรับผูประกอบการรานขนมไทยบุคคลทัว่ไป หรือธุรกิจจัดเลีย้ง ใน

การพัฒนาทักษะ เรียนรูหลักการ และเทคนิคการประกอบขนมไทย หลักสูตรน้ีจะทําใหผูเขารับการอบรมสามารถ

คํานวณตนทุนและมีแนวทางในการเปิดรานขนมไทย เพื่อประกอบอาชีพ สรางรายได และทําผลกําไรอยางตอเน่ือง

ในธุรกิจ

วันที่ 1 เรียนรูเรื่องการวางแผน วันที่ 6 ขนมดอกจอก

การเปิดรานขนมไทยเบื้องตน ขาวตมมัด

การคํานวณตนทุนและราคาขาย กลวยแขกทอด, เผือกทอด, มันทอด

วันที่ 2 สาคูเปียกลําไย วันที่ 7 ขนมเปียกปูนใบเตยสด

ซาหริ่มน้ํากะทิ ปลากริมไขเตา

ขนมตาล ขาวเหนียวมูนมะมวง

วันที่ 3 ขนมกลวย วันที่ 8 ขนมหมอแกงถัว่

ขนมมันสําปะหลัง ขนมบาบิ่น

ขนมโคน้ํากะทิ ขนมถัว่แปปชาววัง

วันที่ 4 ขนมขัน้โบราณ วันที่ 9 ขนมถวยหน ากะทิ

ขนมสอดไส (ขนมใสไส) ขนมกลีบลําดวน

ขนมตมใบเตย ขนมเรไรมะพราวออน

วันที่ 5 ขนมปุยฝ ายกลวยหอม วันที่ 10 ขนมเม็ดขนุน

ขนมปุยฝ ายฟักทอง ขนมทองเอก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b7%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9e%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%b2-3/


ครองแครงกรอบ ขนมหันตรา

>>> เปิดรับสมัครแลววันน้ี รับจํานวนจํากัด <<<

เรียนสิ่งที่รักอยางมืออาชีพ เรียนที่วิทยาลัยดุสิตธานี

วันที่ 25 พ.ค. 62 – 27 ก.ค. 62

อบรมเฉพาะวันเสาร (10 วัน)

วิทยาลัยดุสิตธานี Dusit Thani College

สมัครไดตัง้แตวันน้ี สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมโทร.02-721-8469-72 หรือ www.facebook.com/trainingdtc
Line: @dusit.edu

การสงใบสมัคร ทานสามารถสงเอกสารการสมัครไดหลายวิธี คือ สงดวยตนเองที่วิทยาลัยดุสิตธานี สงทางไปรษณีย,

สงแฟกซ หรือ สงทาง e-mail เพื่อสํารองที่นัง่ลวงหน าไดเชนกันคะ

เอกสารประกอบการสมัคร

1. ใบสมัคร

2. สําเนาบัตรประชาชน

3. ใบ pay-in

การชําระคาธรรมเนียม ทัง้น้ีทานสามารถชําระคาธรรมเนียม 34,900 บาท/ทาน/หลักสูตร (ราคารวมเอกสารการสอน

/ ชุดเชฟ / อุปกรณ และ วัตถุดิบ ตลอดการอบรม) พรอมการสมัครไดทันที

โดยทานสามารถชําระคาธรรมเนียมไดตามชองทางตอไปน้ี

1.เช็คสัง่จาย “วิทยาลัยดุสิตธานี”

2.โอนเงินเขาบัญชีชื่อ “วิทยาลัยดุสิตธานี” ไดที่ธนาคารดังตอไปน้ี

-บัญชี ธนาคารกรุงเทพ สาขาพัฒนาการ (สะสมทรัพย) เลขที่ 198-0-85294-9

-บัญชี ธนาคารกสิกรไทย สาขาซีคอนสแควร (ออมทรัพย) เลขที่ 095-2-48283-1

วิทยาลัยไดรับการยกเวนภาษีหัก ณ ที่จาย 3% ตามมาตรา 39 แหงประมวลรัษฎากร/เลขที่ผูเสียภาษีของวิทยาลัย

ดุสิตธานี คือ 0-9940-00174-90-0

***หลังจากการโอนเงินแลวกรุณาแฟกซหรืออีเมลใบ PAY-IN และ ภพ.20(กรณีตองการออกใบเสร็จในนามบริษทั)

มาที่ โทรสาร 02-721-8476 หรือ E-mail: training@dtc.ac.th

ทางวิทยาลัยฯ หวังเป็นอยางยิ่งวาจะไดมีโอกาสตอนรับทานในครัง้น้ี


