
ก.พาณิชยนํารานอาหาร “ไทย ซีเล็กท” 18 ประเทศ

ศึกษาธุรกิจบริการอาหารไทย

กรมสงเสริมการคาระหวางประเทศ กระทรวงพาณิชย นําผูแทนจาก 32 ราน “ไทย ซีเล็กท พรีเมียม” และ “ไทย ซี

เล็กท” ใน 18 ประเทศ รวมงาน THAIFEX พรอมศึกษาธุรกิจบริการ อาหารไทยครบวงจร เพื่อสรางโอกาสเจรจา

ธุรกิจ แลกเปลี่ยนประสบการณและองคความรู หวังเกิดการพัฒนาคุณภาพสินคาและบริการรานอาหารไทยในตาง

ประเทศ ตลอดจนกระตุนการเพิ่มมูลคาการสงออกสินคาอาหาร และวัตถุดิบอาหารไทยในตลาดโลก

นางจันทิรา ยิมเรวัต วิวัฒนรัตน อธิบดีกรมสงเสริมการคาระหวางประเทศ กระทรวงพาณิชย กลาววา กรมสงเสริม

การคาระหวางประเทศ ไดดําเนินโครงการครัวไทยสูครัวโลกโดยกลยุทธหน่ึงที่สําคัญคือการพัฒนาและสงเสริมการ

บริการอาหารไทย ซึ่งเป็นชองทางหน่ึงในการสงเสริมการสงออกวัตถุดิบการปรุงอาหารไทยและสิ่งปรุงรสของไทยไป

ยังตางประเทศ รวมถึงการสงเสริมสินคาอื่นๆ ที่เกี่ยวของ หน่ึงในกิจกรรมสงเสริมหลักคือ การมอบตราสัญลักษณ

รับรองใหแกรานอาหารไทยในตางประเทศ ไดแก Thai SELECT Premium (ไทย ซีเล็กท พรีเมียม) สําหรับรานที่

ใหบริการอาหารไทยแทคุณภาพยอดเยี่ยม 5 ดาว มีการรานตกแตงรานสวยงามและบริการเป็นเลิศ และ Thai

SELECT (ไทย ซีเล็กท) สําหรับรานอาหารไทยที่มีคุณภาพเยี่ยมระดับ 3 ถึง 4 ดาว ใหบริการอาหารไทยตนตํารับ

คุณภาพดี ซึ่งปัจจุบันไดมอบแลวจํานวน 1,299 ราย แบงเป็นภูมิภาคอเมริกา 582 ราย / ยุโรป 331 ราย / เอเชีย

322 ราย / โอเชียเนีย 31 ราย / ตะวันออกกลางและแอฟริกา 33 ราย ทัง้น้ี มีรานอาหารไทยที่ไดรับตราสัญลักษณ

ไทย ซีเล็กท พรีเมียม จํานวน 237 ราย และไทย ซีเล็กท จํานวน 1,062 ราย ขณะเดียวกันยังมีผลิตภัณฑอาหาร

ไทยสําเร็จรูปที่ไดรับตราไทย ซีเล็กท อีก 449 ผลิตภัณฑ จาก 40 บริษทั

“เพื่อใหเกิดการพัฒนาและสงเสริมการบริการอาหารไทยอยางตอเน่ือง กรมสงเสริมการคาระหวางประเทศ โดย

สํานักสงเสริมการคาสินคาเกษตรและอุตสาหกรรม ไดดําเนินโครงการพัฒนา สรางภาพลักษณและประชาสัมพันธ

ตรา Thai SELECT ผานรานอาหาร Thai SELECT ขึ้นเป็นปีที่สองระหวางวันที่ 29 พฤษภาคม – 2 มิถุนายน 2

561 เพื่อเชิญผูประกอบการรานอาหาร พอครัว แมครัว หรือผูที่มีอํานาจในการบริหารจัดการรานไทย ซีเล็กท

พรีเมียมและรานอาหารไทย ซีเล็กท จํานวน 32 ราน จาก 18 ประเทศ อาทิ แคนาดา, สหรัฐอเมริกา, เม็กซิโก,

นอรเวย, เดนมารก, ฝรัง่เศส, เนเธอรแลนด, สาธารณรัฐเช็ก, โปแลนด, รัสเซีย, จีน, ญี่ป ุน, เกาหลีใต และกัมพูชา

เป็นตน มารวมกิจกรรมในประเทศไทยเพื่อพัฒนาและรักษาคุณภาพรานอาหาร รูปแบบการใหบริการ ตลอดจนสูตร

อาหารไทยแทที่ถูกตองจากผูเชี่ยวชาญ รวมเจรจาการคาและสรางโอกาสใหมกับผูประกอบการไทยที่เขารวมงาน

THAIFEX – World of Food Asia 2018 รวมถึงการเยี่ยมชมแหลงผลิตสินคาเกษตรและอาหารที่ไดมาตรฐานสากล

และสถาบันสอนทําอาหาร

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81-%e0%b8%9e%e0%b8%b2%e0%b8%93%e0%b8%b4%e0%b8%8a%e0%b8%a2%e0%b9%8c%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b9%84%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81-%e0%b8%9e%e0%b8%b2%e0%b8%93%e0%b8%b4%e0%b8%8a%e0%b8%a2%e0%b9%8c%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b9%84%e0%b8%97/


การดําเนินโครงการฯ ในปีน้ี กรมสงเสริมการคาระหวางประเทศคาดหวังใหผูเขารวมโครงการไดนําความรู รวมถึง

ประสบการณที่ไดรับไปใชพัฒนา ปรับปรุงรายการอาหารไทยและการใหบริการอาหารไทยของตนเอง สรางมูลคาเพิ่ม

ใหกับสินคาและบริการจากการไดพบปะเจรจาการคาระหวางผูประกอบการรานอาหารที่เขารวมโครงการกับนักธุรกิจ

/ตัวแทนจําหนายสินคาเกษตรและอาหารของไทย ทัง้ยังตองการสรางการรับรูไปยังรานอาหารไทยในตางประเทศ

อื่นๆ ใหพัฒนาการใหบริการของตนเองและสมัครเขารับตราสัญลักษณรับรองมาตรฐานดังกลาวเพิ่มมากขึ้น ตลอด

จนกระตุนใหเกิดการขยายตัวของการสงออกสินคาอาหารและบริการอาหารของไทยทัง้ในดานปริมาณและมูลคา

สามารถรักษาตลาดสงออกสินคาอาหารของไทย ขยายการสงออกสินคาอาหารไปยังตลาดใหม สงเสริมการสงออก

ผลิตภัณฑอาหารไทยสําเร็จรูปพรอมรับประทาน รวมถึงสินคาที่เกี่ยวเน่ืองกับธุรกิจบริการอาหารไทย อาทิ ผารองจา

น อุปกรณบนโตะอาหารที่สําคัญคือสามารถรักษาการเป็นประเทศผูนําในการสงออกสินคาอาหารและธุรกิจบริการดาน

อาหารของประเทศไทยไดอยางยัง่ยืนตอไป”

สําหรับกิจกรรมที่จะเกิดขึ้นภายใตโครงการน้ีไดแก กิจกรรม Experience Thai SELECT in THAIFEX – World

of Food Asia 2018 พรอมทัง้เจรจาการคากับผูผลิต/ผูสงออกผลิตภัณฑอาหารไทยหรืออาหารไทยสําเร็จรูปพรอม

รับประทานที่ไดรับตราไทย ซีเล็กท ภายในงานฯ การเยี่ยมชมแหลงผลิตสินคาเกษตรและอาหารที่ไดมาตรฐานสากล

(Farm and Factory Visit) ไดแก ปฐมออรแกนิกฟารม และ โรงงาน บริษทั ไทยโคโคนัท จํากัด (มหาชน) เพื่อ

ศึกษากระบวนการผลิต และแลกเปลี่ยนแนวโนมตลาดและความตองการสินคากับผูผลิตอาหารของไทย การเยี่ยม

ชมสถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร เพื่อศึกษาเกี่ยวกับนวัตกรรมสินคาอาหาร

ของไทย กิจกรรมเยี่ยมชมสถาบันสอนทําอาหาร ณ SNP Headquarter เพื่อชมการสาธิต การปรุงอาหารไทยและ

การจัดจาน (Food Presentation) พบปะผูมีความรูและประสบการณในการปรุงอาหารไทย เพื่อรวมกันพัฒนาและ

ปรับปรุงการนําเสนออาหารไทย และสามารถนําไปตอยอดเป็นรายการอาหารใหมๆ ของราน กิจกรรมสํารวจตลาด

/ยานการคาสินคาอาหาร ณ บานบางเขน ปิดทายกับการแลกเปลี่ยนความคิดเห็นและ องคความรูระหวางรานอาหาร

ที่เขารวมโครงการฯ และผูเชี่ยวชาญดานการปรุงอาหารไทยหรือผูที่ประสบความสําเร็จในการดําเนินธุรกิจบริการราน

อาหารไทยไดแก อาจารยวันดี ณ สงขลา ผูกอตัง้ Wandee Culinary Art School และ เชฟ ชาลี การเดอร ผูกอตัง้

รานอาหารไทย 100 Mahaseth และรานอาหารประเภทอื่นๆ อาทิ Holy Moly, Surface และ Garden Lab เป็นตน

เพื่อนําไปตอยอดใหกับการดําเนินงานของตัวเองในอนาคตตอไป


