
กุ​ศมัย​ กรุป​ เปิด​ศูนย​ทดสอบ​มาตรฐาน​สินคา​และ

บริการ​กอน​รุก​ เอ​ อี​ ซี

กุ​ศมัย​ กรุป​ เตรียม​เปิด​รา​น ​ดร​.​เท​ปัน​ สาขา​ 2​ ณ หา​ง BEE-HIV เมือง​ทอง​ธานี ให​เป็น​ศูนย​ทดสอบ​มาตรฐาน​สินคา

และ​บริการ​ เป็น​จุด​เตรียม​ความ​พรอม​ จําลอง​การ​ทํางาน​ พ​รอม​จัด​ตัง้​ครัว​กลาง​กระจาย​สินคา​ตาม​สา​ขา​ เพื่อ​ปรับ

กลยุทธ​เตรียม​รุก​ตลาด​ เอ​ อี​ ซี

ดร​.​วิ​โรจน ​ กุศล​มโน​มัย​ ประธาน​กรรม​การ​ บริษัท​ กุ​ศมัย​ เคเท​อริ่ง จํากัด​ บริษัท​ผู​ครํ่าหวอด​ใน​วงการ

อาหาร​ญี่ป ุน​มายา​วนา​น เปิด​เผย​วา​ ปัจจุบัน​อาหาร​ญี่ป ุน​ได​รับ​นิยม​อยาง​มาก​ใน​เมือง​ไทย​ สังเกต​ได​จาก​หาง​สรรพ

สินคา​ชัน้​นํา หรือ​แผง​ขาย​อาหาร​ทัว่ไป​ใน​ทอง​ตลาด​ จะ​มี​อาหาร​ญี่ป ุน​วาง​จําหนาย​เป็น​จํานวน​มาก​ จึง​ได​เปิด​รา​น ​ดร​.

เท​ปัน​ สาขา​ 2​ เพื่อ​รองรับ​การ​เติบโต​ของ​ตลาด​ และ​ดวย​ขอ​จํากัด​ของ​พื้น​ที่​ จึง​ได​ปรับ​กลยุทธ​ให​มี​ระบบ​ ดิลิ​เวอ​รี่​

และ Take Home โดย​ใช​รถ​ 3 ลอ​ ซู​โม​ตา ที่​ตกแตง​พิเศษ​ให​เป็น​รถ​ คี​ออ​ส สไตล​ญี่ป ุน​ มี​ระบบ​อุน​อาหาร​ภายใน​ตัว​

พ​รอม​เสิรฟ​รอน​ถึง​ที่​ โดย​อาหาร​ทัง้หมด​จะ​ออก​จาก​ครัว​กลาง​ ซึ่ง​ผาน​กระบวนการ​ทําสูญ​ญากาศ (Vacuum) เพื่อ

รักษา​มาตรฐาน​และ​ถนอม​รสชาติ​ของ​อาหาร​ให​มาก​ที่​สุด​ เมื่อ​ถึง​สาขา​จะ​ใช​การ​ลวก​รอน​ วัตถุ​ดิบ​ แลว​จึง​ให​พอ​ครัว​ผัด​

หรือ​ปรุง​กอน​เสิรฟ​ เพื่อ​รักษา​คุณภาพ​อาหาร​ให​คง​เดิม​ ซึ่ง​ถือ​เป็น​ระบบ​ควบคุม​มาตรฐาน​อาหาร​ที่​ดี​ที่สุด​ของ​ กุ​ศมัย​

เคเท​อริ่ง สวน​ถาด​ ดิลิ​เวอ​รี่​ ก็​ใช​ถาด​หลุม​ เบน​โต​ะ ของ​ ซามูไร​ ช็อป​ โดย​ใช​เครื่องจักร​บร​รจุ  Auto Top Seal

เหมือน​เครื่อง​ปิด​ฝา​ถวย​ชา​ไข​มุก​ ที่​สามารถ​ใส​ของเหลว​ได​โดย​ไม​หก​ โดย​มี​กลุม​เป า​หมาย​ครอบคลุม​ทัว่​บริเวณ​ยาน

เมืองทอง​ธานี​ รวม​ถึง​กลุม​นักศึกษา​จาก​มหาวิทยาลัย​สุโขทัย​ธร​รม​าธิราช​ และ​กลุม​ผู​จัด​งาน​แสดง​สินคา​ใน​เมืองทอง

ธานี​  ซึ่ง​จะ​ใช​การ​ประชาสัมพันธ​แบบ​ถึงที่​รวม​กับ​ระบบ​เดลิ​เวอ​รี่

 

“ รา​น ​ดร​.​เท​ปัน​ สาขา​ 2​ ที่​หา​ง BEE-HIV เมืองทอง​ธานี​ เป็น​ศูนย​ทดสอบ​มาตรฐาน​สิน​คา​ และ​บริการ​

เป็น​จุด​จําลอง​การ​ทํางาน​จริง​ ของ​ไอ​เดีย​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​แนว​ใหม​ สุด​เจง​ จาก​ผู​ประกอบ​การ​ระ​ดับ​ ปร​มา

จาร​ย ที่​สามารถ​ใช​กลยุทธ​ทําราน​อาหาร​เล็กๆ​ นอก​หาง​ให​มี​ความ​โดด​เด​น ​ทัน​สมัย​ และ​นา​สนใจ​ได​อยาง​ลง

ตัว​ โดย​ใช​ทรัพยากร​ทุก​อยาง​ อยาง​คุม​คา​ มี​การ​จัด​ตัง้​ระบบ​ครัว​กลาง​ เพื่อ​กระจาย​สินคา​ตาม​สาขา​ตางๆ​ ซึ่ง

ถือ​เป็นการ​ทดลอง​ระบบ​ และ​ปรับ​กลยุทธ​เพื่อ​เตรียม​ความ​พรอม​ใน​การ​รุก​ตลาด​ เอ​ อี​ ซี​ ใน​อนาคต​อัน​ใกล

นี ้” ดร​.​วิ​โรจน ​ กลา​ว
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            รา​น ​ดร​.​เท​ปัน​ สาขา​ 2​ จะ​เปิด​ตัว​พรอม​ให​บริการ​อยาง​เป็น​ทางการ​ตน​เดือน​ พ​ฤษภ​าคม​ มี​ความ​ตองการ​รับ

สมัคร​ทีม​งาน​คุณภาพ​เพื่อ​รวม​งาน​จํานวน​มาก​ อาทิ​ ผู​จัดการ​รา​น ​พอ​ครัว​ อาหาร​ญี่ป ุน​ ซู​ชิ​ ครัว​รอน​ และ​เท​ปัน​ยา​กิ

พนักงาน​เสิรฟ​ และ​พนักงาน​จัด​สง​อา​หาร​ ทุก​ตําแหนง​ถา​มี​ประสบ​การณ​ และ​พัก​อยู​ใกลๆ​ ยาน​เมืองทอง​ธานี​ จะ​ได​รับ

การ​พิจารณา​เป็น​พิเศษ​ ผู​สนใจ​เขา​รวม​งาน​สอบถาม​ไดที่​เบอร​โทร​ศัพท​ 02-416 5700 , 02-416 5614 – 5 หรือ​ อี

เมล​ : info@kusamai.com , samuraisumota@gmail.com
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