
“กินปู รอนทอง”

หากพูดถึงพัทยา ทุกคนอาจจะนึกถึงความบันเทิงมากมายหลากหลายรูปแบบ แตเคยรูไหมวา “พัทยา” คือเมืองแหง

อุตสาหกรรมการประมงขนาดใหญ ซึ่งตัง้อยูที่ตลาดเกานาเกลือ แหลงรวบรวมวัตถุดิบทางทะเล ที่ดี และ สดที่สุด

ในยานพัทยา ตลาดคูบานคูเมืองชาวพัทยา มาแตโบราณ มีอาหารทะเลมากมาย เชน ปู กุง หอย ปลา ฯลฯ ซึ่งตลาด

เกานาเกลือ ตัง้อยูไมไกลจากโรงแรมบาราคูดาพัทยา มากนัก

โดยในเดือนสิงหาคมน้ี ทางโรงแรมบาราคูดาพัทยา ไดคิดคนสูตรค็อกเทลสูตรใหม โดยการนําวัตถุดิบทองถิ่นทาง

ทะเล ที่ไดจากตลาดเกานาเกลือ สรรคสราง ออกมาเป็นค็อกเทลสูตรพิเศษ โดยนักผสมเครื่องดื่มมืออาชีพของเรา

“แครป ครีม บูเล” ไดแรงบันดาลใจมากจาก ปูกะตอย วัตถุดิบชัน้เลิศจากตลาดเกานาเกลือซึ่งเป็นวัตถุดิบทองถิ่นที่

ชาวบานนิยมนํามาทํา ปูทอดกรอบ ซึ่งนักผสมเครื่องดื่มของเรานํามาเป็นวัตถุดิบหลักของค็อกเทลประจําเดือน

สิงหาคมน้ี โดยนํามันปูมากลัน่ดวยวิธีพิเศษ ผสมกับวอดกา และน้ําตาลทรายแดง เพื่อใหไดรสชาติที่ลงตัว ไมมีกลิ่น

คาวของปู เสิรฟพรอมกับ แคนดี้แครป (นําปูกะตอยมาตม จากนัน้นํามาทอดในคาราเมล)

ใหบริการทุกวัน ตัง้แตวันที่ 1 – 31 สิงหาคม 2562 เวลา 17.00 น. – 1.00 น. ที่ หองอาหาร ซันเซ็ทเลานจ ราคา

พิเศษเพียงแกวละ 300 บาทสุทธิ เทานัน้
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