
“กินกับตัน” ธุรกิจอาหารญี่ป ุนนองใหมระดับพรีเมี่

ยม ตัง้เป าสิน้ปีโกยรายได 600 ลบ.

(20 พฤษภาคม 56 : อารีนา 10) อชิิตนั กรปุฯ ปรบัโมเดลธรุกจิใหม ป้ันแบรนด                    “กนิกบัตนั” ดแูล

ธรุกจิอาหาร ชูความเป็นพรีเมี่ยม รสชาติอาหารแบบญี่ป นุแทๆ                พรอมสงเคเทอริ่ง บายกนิกบัตนั

เสรมิทพั มั่นใจปีแรกกวาดรายได 600 ลบ.              ลาสดุจดัโปรโมชั่นสดุคมุมา 4 จาย 3 ใหลกูคารวมฉลอง

การเปิดธุรกิจนองใหม

 

อิง ภาสกรนที รองกรรมการผูอํานวยการ บริษัท กินกับตัน จํากัด เปิดเผยวา จากการดําเนินธุรกิจรานอาหาร

ญี่ป ุนของอิชิตันกรุปฯมาเป็นระยะเวลา 3 ปี ขณะน้ีไดมีการปรับโครงสรางใหมเพื่อเตรียมการเขาจดทะเบียนใน

ตลาดหลกัทรพัยปลายปีน้ี โดยแยกธรุกจิอาหารออกจาก                  อชิิตนักรปุ ดวยการตัง้บรษิทัใหมที่ใชชื่อวา บรษัิท

กินกับตัน จํากัด ดูแลธุรกิจอาหาร 5 แบรนด ไดแก เมลทมี ฮอกไกโด ช็อคโกแลต แอนด เฮลธี เจลาโต ,ราเมน

แชมเป้ียนส ,ตันตัน อิซากายะ บุฟเฟต ,โทคิยะ เจแปนิส ฟูล คอรส และซูชิ โอตารุ

“คนไทยรจูกัอาหารญีป่ นุมานานพอสมควรแตเป็นการรจูกัอาหารญีป่ นุที่ไดปรบัรสชาติ            ใหถกูปากคนไทยจนอาจ

สญูเสยีความดัง้เดมิออกไปบาง ในขณะเดยีวกนัก็มีคนไทยจาํนวน               ไมนอยที่ชื่นชอบรสชาติอาหารแบบญีป่ นุ

แทๆ และรูจักลึกซึ้งถึงรสชาติจากทองถิ่นดัง้เดิมของภูมิภาคตางๆ ในญี่ป ุน ประกอบกับจํานวนคนญี่ป ุนที่เขามาอยู

ในประเทศไทยมากขึ้นเรื่อยๆ ดังนัน้ธุรกิจอาหารภายใตบริษัท กินกับตัน จึงเนนการใหบริการลูกคากลุมน้ี ดวย

การบริการดานอาหารที่มีรสชาติความเป็นญี่ป ุนตนตํารับอยางแทจริง โดยคาดวาปีน้ีจะสามารถทํารายไดรวมได

                600 ลานบาท”                                                                                                                 

หลงัแยกบรษิทัออกมาแลว กนิกบัตนัมีแผนพฒันาแบรนดตาง ๆใหคงความพรีเมี่ยม                และตอบสนองลกูคาให

มากขึ้น ไดแก

1.เมลทมี ฮอกไกโด ช็อคโกแลต แอนด เฮลธี เจลาโต ปัจจุบันมี 10 สาขา กําลังมีแผนรีเฟรชแบรนดครัง้ใหญ

ดวยการเตรียมเปิด “เมลทมี ช็อคโกแลต คาเฟ ”  ซึ่งเป็นแฟล็กชิพสโตรแหงใหม ตัง้อยูที่ศูนยการคาสยามวัน ภาย

ใตคอนเซป็ต “all about chocolate” นอกจากเมนู           ฮอกไกโดชอ็คโกแลตแลวจะขยายไลนการใหบรกิารอาหาร

ประจาํแตละมื้อ ซปุ สลดั และเครื่องดื่ม                   ที่มีสวนผสมของชอ็คโกแลต ในรปูแบบ All Day Breakfast ที่เป็น

สวนผสมอยางลงตัวของอาหารฝรัง่ภายใตรูปลักษณที่นารักสวยงามแบบญี่ป ุน
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นอกจากนัน้จะเปิดใหบริการ Chocolate workshop แหงแรกในประเทศที่เปิดใหผูสนใจไดเขาไปทําช็อคโกแล็ตแบบ

DIY สําหรับเป็นของขวัญพิเศษใหคนสําคัญในโอกาสตางๆ

2. ราเมนแชมเป้ียนส ใหบริการราเมนจากรานคาระดับแชมป เวทีตางๆ ในญี่ป ุน ขณะน้ีกําลังเจรจานํา 3 แบรนด

ใหมเอี่ยมเขามาเพิ่มสีสันภายในไตรมาส 3 เชน รานอุคุชิ ซากุระซาก ุ (Uokushi Sakurasaku) รานปลาและ

อาหารทะเลป้ิงยางเจาแรกในประเทศญี่ป ุน ปัจจุบันไดรับความนิยมสูงมากเฉพาะในโตเกียวมีถึง 12 สาขา ในจุดเดน

ที่ความสดใหมของวตัถุดบิ และ             ซอสประจาํเมนูที่เป็นแมเหลก็ดงึลกูคาชาวญีป่ นุใหตอแถวเขารานจนตองจอง

ลวงหน า            รานชองมาร ุ(Cyonmaru) ใหบรกิารอาหารแบบสเตค็เมนูคอรส โดยจานหลกัเป็นสเตก็       พรอม

บริการสาเกญี่ป ุน โซจู ไวน เพิ่มรสชาติอาหารใหสนุกขึ้น และ โชแนน เคอรี่ (Shonan Curry) ขาวหน าแกงกะหรี่

สดุฮติสงตรงจากญีป่ นุ พรอมกนัน้ีเตรยีมปรบัโฉมดวยการสราง                เมอืงญีป่ นุเพื่อใหลกูคาไดสนกุกบัการรบั

ประทานอาหารและถายภาพมุมสวยสไตลญี่ป ุน                 สรางบรรยากาศแกลมรสชาติอาหารใหอรอยยิ่งขึ้น

3.ตันตัน อิซากายะ บุฟเฟ ต มี 4 สาขา ใหบริการบุฟเฟตอาหารญี่ป ุนสไตลกินดื่ม เหมาะสําหรับเป็นที่แฮงเอา

ทของหนุมสาวคนเมือง จุดเดนของรานจะเป็นการทําอาหารสดใหมและใหบริการไมอัน้เนนเปิดในจุดชุมชน เมือง

ทองเที่ยว  และมีแผนเปิดสาขาที่ภูเก็ตภายในเดือน สิงหาคมน้ี  4.โทคิยะ แจแปนิส ฟูล คอรส 2สาขา ใหบริการ

อาหารเซ็ตคอรสแบบโมเดิรน          เจแปนิส เหมาะสําหรับกลุมครอบครัว คนทํางาน ระดับกลาง-บน 5.ซูชิ โอตารุ

ซูชิระดับเทพจากเมืองโอตารุ ฮอกไกโด ที่มีเชฟระดับตํานานจากทีวีแชมเป้ียน เนนกลุมชาวญี่ป ุน และไทย ระดับ

บน

อิง กลาวตอวา นอกจากน้ีไดเปิดอีกหน่ึงธุรกิจใหมภายใตชื่อ เคเทอริ่ง บาย กินกับตัน (Catering by

KinKabTan) ที่มีการจดัเตรยีมอาหาร เครื่องดื่ม และอปุกรณ สาํหรบังานเลีย้ง              ทกุรปูแบบเป็นการรวมจดุ

เดนของ 3 แบรนดไวรวมกัน คือความเป็นเมนูอาหารสําหรับจัดเลีย้ง ดวยรสชาติญี่ป ุนแทๆ ของตันตันอิซากายะ

ขนมแบบโฮมเมดพรีเมี่ยมสไตลญีป ุน ของเมลทมี   ช็อคโกแล็ต และการบริการเป็นเลิศ ระดับโรงแรมของโทคิยะ

ภายใตคอนเซ็ปต “Good Taste Comes with Great Mood” ซึ่งเป็นการใหบริการอยางครบวงจรมากขึ้น

ลาสดุ เพื่อฉลองการเปิดธรุกจิกนิกบัตนั ทกุรานอาหารที่ตัง้อยูภายในอารีนา 10                ทองหลอ 10 จงึไดจดัโปรโม

ชัน่มา 4 จาย 3 ใหลกูคาที่ชื่นชอบอาหารญีป่ นุแทๆ  ไดเตม็อิม่กนั                              ตัง้แตวนัที่ 1-9 มิถนุายนน้ี


