
“กิน​กับ​ตัน​” ธุรกิจ​อาหาร​ญี่ป ุน​นอง​ใหม​ระ​ดับ​พรี​เมี่

ยม​ ตัง้​เป า​สิน้​ปี​โกย​ราย​ได​ 600 ลบ.​

(20 พฤษภา​คม​ 56 : อารี​นา​ 10) อชิิ​ตนั​ กรปุฯ​ ปรบั​โมเดล​ธรุกจิ​ใหม​ ป้ัน​แบ​รน​ด                    “กนิ​กบั​ตนั​” ดแูล

ธรุกจิ​อา​หาร​ ชู​ความ​เป็น​พรี​เมี่​ยม​ รสชาติ​อาหาร​แบบ​ญี่ป นุ​แทๆ ​               พรอม​สง​เคเท​อริ่ง บาย​กนิ​กบั​ตนั​

เสรมิ​ทพั​ มั่นใจ​ปี​แรก​กวาด​ราย​ได​ 600 ลบ​.​              ลาสดุ​จดั​โปร​โม​ชั่นสดุ​คมุ​มา​ 4 จาย​ 3 ให​ลกูคา​รวม​ฉลอง

การ​เปิด​ธุรกิจ​นอง​ใหม

 

อิง​ ภาส​กรน​ที รอง​กรรมการ​ผู​อํานวย​การ​ บริษัท​ กิน​กับ​ตัน​ จํากัด เปิด​เผย​วา​ จาก​การ​ดําเนิน​ธุรกิจ​ราน​อาหาร

ญี่ป ุน​ของ​อิชิ​ตัน​กรุปฯ​มา​เป็น​ระยะ​เวลา​ 3 ปี​ ขณะ​น้ี​ได​มี​การ​ปรับ​โครงสราง​ใหม​เพื่อ​เตรียม​การ​เขา​จด​ทะเบียน​ใน

ตลาดหลกัทรพัย​ปลาย​ปี​น้ี​ โดย​แยก​ธรุกจิ​อาหาร​ออก​จาก​                  อชิิ​ตนั​กรปุ​ ดวย​การ​ตัง้​บรษิทั​ใหม​ที่​ใช​ชื่อ​วา​ บรษัิท​

กิน​กับ​ตัน​ จํากัด​ ดูแล​ธุรกิจ​อา​หาร​ 5 แบ​รน​ด ได​แก​ เมล​ทมี​ ฮอกไกโด​ ช็อค​โก​แล​ต แอนด​ เฮ​ลธี เจ​ลา​โต​ ,รา​เมน

แชมเป้ียน​ส ,ตัน​ตัน​ อิซา​กา​ยะ​ บุฟเฟต​ ,โท​คิยะ​ เจ​แป​นิส ​ฟู​ล คอรส​ และ​ซู​ชิ​ โอ​ตา​รุ

“คน​ไทย​รจูกั​อาหาร​ญีป่ นุ​มา​นาน​พอ​สมควร​แต​เป็นการ​รจูกั​อาหาร​ญีป่ นุ​ที่​ได​ปรบั​รส​ชา​ติ​            ให​ถกูปาก​คน​ไทย​จน​อาจ

สญู​เสยี​ความ​ดัง้เดมิ​ออก​ไป​บาง​ ใน​ขณะ​เดยีวกนั​ก็​มี​คน​ไทย​จาํนว​น               ไม​นอย​ที่​ชื่น​ชอบ​รสชาติ​อาหาร​แบบ​ญีป่ นุ

แทๆ​ และ​รูจัก​ลึก​ซึ้ง​ถึง​รสชาติ​จาก​ทอง​ถิ่น​ดัง้เดิม​ของ​ภูมิภาค​ตางๆ​ ใน​ญี่ป ุน​ ประกอบ​กับ​จํานวน​คน​ญี่ป ุน​ที่​เขา​มา​อยู

ใน​ประเทศไทย​มาก​ขึ้น​เรื่อย​ๆ ดัง​นัน้​ธุรกิจ​อาหาร​ภาย​ใตบริษัท​ กิน​กับ​ตัน จึง​เนน​การ​ให​บริการ​ลูกคา​กลุม​น้ี​ ดวย

การ​บริการ​ดาน​อาหาร​ที่​มี​รสชาติ​ความ​เป็น​ญี่ป ุน​ตน​ตํารับ​อยาง​แท​จริง​ โดย​คาด​วา​ปี​น้ี​จะ​สามารถ​ทําราย​ได​รวม​ได​

                600 ลาน​บาท​”                                                                                                                 

หลงั​แยก​บรษิทั​ออก​มา​แลว​ กนิ​กบั​ตนั​มี​แผน​พฒันา​แบรนด​ตาง ​ๆให​คง​ความ​พรี​เมี่​ยม​                และ​ตอบ​สนอง​ลกูคา​ให

มาก​ขึ้น​ ได​แก

1.เมล​ทมี​ ฮอกไกโด​ ช็อค​โก​แล​ต แอนด​ เฮ​ลธี เจ​ลา​โต ปัจจุบัน​มี​ 10 สา​ขา​ กําลัง​มี​แผน​รีเฟรช​แบรนด​ครัง้​ใหญ

ดวย​การเต​รี​ยม​เปิด​ “เมล​ทมี​ ช็อค​โก​แล​ต คาเฟ ​”  ซึ่ง​เป็น​แฟล็กชิพ​สโตร​แหง​ใหม​ ตัง้​อยู​ที่​ศูนยการคา​สยาม​วัน​ ภาย

ใต​คอน​เซป็ต “all about chocolate” นอกจาก​เมนู​           ฮอกไกโด​ชอ็ค​โก​แล​ตแลว​จะ​ขยาย​ไลน​การ​ให​บรกิาร​อาหาร

ประจาํแตละ​มื้อ​ ซปุ​ สลดั​ และ​เครื่อง​ดื่ม​                   ที่​มี​สวน​ผสม​ของ​ชอ็ค​โก​แล​ต ใน​รปู​แบบ All Day Breakfast ที่​เป็น

สวน​ผสม​อยาง​ลงตัว​ของ​อาหาร​ฝรัง่​ภาย​ใต​รูป​ลักษณ​ที่​นา​รัก​สวยงาม​แบบ​ญี่​ป ุน

 

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%99-%e0%b8%98%e0%b8%b8%e0%b8%a3%e0%b8%81%e0%b8%b4%e0%b8%88%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%99-%e0%b8%98%e0%b8%b8%e0%b8%a3%e0%b8%81%e0%b8%b4%e0%b8%88%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2013/05/IMG_7732.jpg


 

 

 

นอกจาก​นัน้​จะ​เปิด​ให​บริ​การ Chocolate workshop แหง​แรก​ใน​ประเทศ​ที่​เปิด​ให​ผู​สนใจ​ได​เขาไป​ทําช็อค​โก​แล็ตแบบ

DIY สําหรับ​เป็น​ของ​ขวัญ​พิเศษ​ให​คน​สําคัญ​ใน​โอกาส​ตางๆ

2. รา​เมน​แชมเป้ียน​ส ให​บริการ​รา​เมน​จาก​ราน​คา​ระดับ​แชมป ​เวที​ตางๆ​ ใน​ญี่​ป ุน ขณะ​น้ี​กําลัง​เจรจา​นํา 3 แบรนด

ใหม​เอี่ยม​เขา​มา​เพิ่ม​สีสัน​ภายใน​ไตร​มาส​ 3 เชน​ ราน​อุ​คุ​ชิ​ ซากุระ​ซา​ก ุ (Uokushi Sakurasaku) ราน​ปลา​และ

อาหาร​ทะเล​ป้ิง​ยาง​เจา​แรก​ใน​ประเทศ​ญี่ป ุน​ ปัจจุบัน​ได​รับ​ความ​นิยม​สูง​มาก​เฉพาะ​ใน​โตเกียว​มี​ถึง​ 12 สา​ขา​ ใน​จุด​เดน

ที่​ความ​สด​ใหม​ของ​วตัถุ​ดบิ​ และ​             ซอส​ประจาํเมนู​ที่​เป็น​แม​เหลก็​ดงึ​ลกูคา​ชาว​ญีป่ นุ​ให​ตอ​แถว​เขา​ราน​จน​ตอง​จอง

ลวง​หน า​            ราน​ชอง​มา​ร ุ(Cyonmaru) ให​บรกิาร​อาหาร​แบบ​สเตค็เมนู​คอรส​ โดย​จาน​หลกั​เป็น​สเตก็​       พรอม

บริการ​สาเก​ญี่ป ุน​ โซ​จู​ ไวน​ เพิ่ม​รสชาติ​อาหาร​ให​สนุก​ขึ้น​ และ​ โชแนน ​เคอ​รี่ (Shonan Curry) ขาว​หน า​แกง​กะหรี่

สดุ​ฮติ​สง​ตรง​จาก​ญีป่ นุ​ พ​รอม​กนั​น้ี​เตรยีม​ปรบั​โฉม​ดวย​การ​สราง​                เมอืง​ญีป่ นุ​เพื่อ​ให​ลกูคา​ได​สนกุ​กบั​การ​รบั

ประทาน​อาหาร​และ​ถาย​ภาพ​มุม​สวย​สไตล​ญี่ป ุน​                 สราง​บรรยากาศ​แกลม​รสชาติ​อาหาร​ให​อรอย​ยิ่ง​ขึ้น

3.ตัน​ตัน​ อิซา​กา​ยะ​ บุ​ฟเฟ ต มี​ 4 สา​ขา​ ให​บริการ​บุฟเฟต​อาหาร​ญี่ป ุน​สไตล​กิน​ดื่ม​ เหมาะ​สําหรับ​เป็น​ที่​แฮ​งเอา

ทของ​หนุม​สาว​คน​เมือง​ จุด​เดน​ของ​ราน​จะ​เป็นการ​ทําอาหาร​สด​ใหม​และ​ให​บริการ​ไม​อัน้​เนน​เปิด​ใน​จุด​ชุม​ชน​ เมือง

ทอง​เที่ยว​  และ​มี​แผน​เปิด​สาขา​ที่​ภูเก็ต​ภายใน​เดือน​ สิงหาคม​น้ี​  4.​โท​คิยะ​ แจ​แป​นิส ​ฟู​ล คอรส​ 2​สา​ขา ให​บริการ

อา​หาร​เซ็ตคอรส​แบบ​โม​เดิรน ​         เจ​แป​นิส ​เหมาะ​สําหรับ​กลุม​ครอบ​ครัว​ คน​ทํางา​น ​ระดับ​กลาง​-บ​น 5.​ซู​ชิ​ โอ​ตา​รุ

ซูชิ​ระดับ​เทพ​จาก​เมือง​โอ​ตา​รุ​ ฮอกไกโด​ ที่​มี​เชฟ​ระดับ​ตํานาน​จาก​ทีวี​แชมเป้ียน​ เนน​กลุม​ชาว​ญี่ป ุน​ และ​ไทย​ ระ​ดับ

บน

อิง กลาว​ตอ​วา​ นอกจาก​น้ี​ได​เปิด​อีก​หน่ึง​ธุรกิจ​ใหม​ภาย​ใต​ชื่อ​ เคเท​อริ่ง บาย​ กิน​กับ​ตัน (Catering by

KinKabTan) ที่​มี​การ​จดั​เตรยีม​อา​หาร​ เครื่อง​ดื่ม​ และ​อปุ​กร​ณ สาํหรบั​งาน​เลีย้ง​              ทกุ​รปู​แบบ​เป็นการ​รวม​จดุ

เดน​ของ​ 3 แบรนด​ไว​รวม​กัน​ คือ​ความ​เป็น​เมนู​อาหาร​สําหรับ​จัด​เลีย้ง​ ดวย​รสชาติ​ญี่ป ุน​แทๆ​ ของ​ตัน​ตัน​อิซา​กา​ยะ​

ขนม​แบบ​โฮม​เมด​พรี​เมี่​ยม​สไตล​ญีป ุน ​ของ​เมล​ทมี​   ช็อค​โก​แล็ต และ​การ​บริการ​เป็น​เลิศ​ ระดับ​โรงแรม​ของ​โท​คิยะ​

ภาย​ใต​คอน​เซ็ปต “Good Taste Comes with Great Mood” ซึ่ง​เป็นการ​ให​บริการ​อยาง​ครบ​วงจร​มาก​ขึ้น

ลา​สดุ​ เพื่อ​ฉลอง​การ​เปิด​ธรุกจิกนิ​กบั​ตนั ทกุ​ราน​อาหาร​ที่​ตัง้​อยู​ภายใน​อารี​นา​ 10                ทอง​หลอ​ 10 จงึ​ได​จดั​โปร​โม

ชัน่ม​า 4 จาย​ 3 ให​ลกูคา​ที่​ชื่น​ชอบ​อาหาร​ญีป่ นุ​แทๆ ​ ได​เตม็​อิม่​กนั​                              ตัง้แต​วนั​ที่​ 1-9 มิ​ถนุ​ายนน้ี


