
การผสมเครื่องดื่ม และบริหารจัดการบารแบบมืออา

ชีพ

การผสมเครื่องดื่ม และบริหารจัดการบารแบบมืออาชีพ

เรียน 4 Module + ฝึกงานอีก 3 เดือน รุนที่ 1/2562

หลักสูตรระยะสัน้คุณภาพของ Dusit Thani College ปรับปรุงเน้ือหาใหมใหเขมขนกวาเดิม พรอมวิธีการอบรมที่

ทันสมัย พรอมวิธีการอบรมที่ทันสมัย ทําใหคุณตื่นตาตื่นใจดวยระยะเวลาอบรมเพียง 4 สัปดาห ทัง้ภาคทฤษฎีและ

ปฏิบัติ ณ Dusit Thani college และนําคุณสูการฝึกงานภาคสนามกับโรงแรมที่ไดมาตรฐานของประเทศไทยอีก 3

เดือน เพื่อเตรียมความพรอมในการเขาปฏิบัติงานจริงกับโรงแรม บาร รวมถึงเรือสําราญ ชัน้นําทัง้ในและตาง

ประเทศไดอยางมัน่ใจ เพื่อโอกาสในหน าที่การงานและรายไดที่เพิ่มขึ้น อบรมโดยทีมคณาจารยผูเชี่ยวชาญจาก
Dusit Thani College

สิ่งที่คุณจะไดรับจากหลักสูตรน้ี

– ความรูทัว่ไปเกี่ยวกับงานบริการเครื่องดื่ม

– ความรูและเทคนิคการผสมเครื่องดื่มตางๆ

– การดําเนินงาน และการบริการเครื่องดื่ม

– ความรูเบื้องตนเกี่ยวกับเครื่องดื่มไวนและเครื่องดื่มชนิดตางๆ

– การควบคุมคุณภาพในการปฏิบัติการทางดานอาหารและเครื่องดื่ม

(ระบบจัดซื้อ, การจัดเก็บ, การตรวจสอบและสรุปยอดขายรายวันและการปิดยอด)

– ภาษาอังกฤษในการสนมนาสําหรับการบริการอาหารและเครื่องดื่ม

– การฝึกปฏิบัติในบารของโรงแรมระดับมาตรฐาน 3 เดือน

*สมัครไดตัง้แตวันน้ี** สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมโทร. 02-721-8469-72 #616 หรือ 089-8198372 (รีน) และ
www.facebook.com/trainingdtc
คลิกที่น่ี เพื่อดูรายละเอียดเพิ่มเติม >>>https://www.dtc.ac.th/event/

การสงใบสมัคร ทานสามารถสงเอกสารการสมัครไดหลายวิธี คือ สงดวยตนเองที่ Dusit Thani College, สงทาง

ไปรษณีย, สงแฟกซ หรือ สงทาง e-mail เพื่อสํารองที่นัง่ลวงหน าไดเชนกัน

อบรมแบบที่ 1 เรียนที่วิทยาลัยดุสิตธานี พรอมฝึกปฏิบัติงาน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9c%e0%b8%aa%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%94%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%a1-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b8%9a-4/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9c%e0%b8%aa%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%94%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%a1-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b8%9a-4/


อบรมภาคทฤษฏี และฝึกการประกอบอาหาร 4 สัปดาห ที่ Dusit Thani College ( 5 วัน/สัปดาห )

และฝึกปฏิบัติงาน 3 เดือนในโรงแรม ระดับมาตราฐาน 6 วัน/สัปดาห วันละ 8-9 ชัว่โมง

**เริ่มเรียน** วันที่ 2 ธันวาคม 2562 – 15 เมษายน 2563

คาอบรม 48,900 บาท (คาอบรมรวม เสื้อกัก๊ / โบวหูกระตาย / ตําราเรียน / วัตถุดิบ / คาดําเนินการติดตอสถานที่

ฝึกงาน และภาษีมูลคาเพิ่ม 7% )

อบรมแบบที่ 2 เรียนที่วิทยาลัยดุสิตธานีเทานัน้

อบรมภาคทฤษฏี และฝึกการประกอบอาหาร 4 สัปดาห ที่ Dusit Thani College ( 5 วัน/สัปดาห )

**เริ่มเรียน** วันที่ 2 ธันวาคม 2562 – 4 มกราคม 2563

คาอบรม 45,900 บาท (คาอบรมรวม เสื้อกัก๊ / โบวหูกระตาย / ตําราเรียน / วัตถุดิบ และภาษีมูลคาเพิ่ม 7% )

ปฐมนิเทศ 26 พฤศจิกายน 2562

โดยทานสามารถชําระคาธรรมเนียมไดตามชองทางตอไปน้ี

1.เช็คสัง่จาย ” วิทยาลัยดุสิตธานี ”

2.โอนเงินเขาบัญชีชื่อ ” วิทยาลัยดุสิตธานี ” ไดที่ธนาคารดังตอไปน้ี

-บัญชี ธนาคารกรุงเทพ สาขาพัฒนาการ (สะสมทรัพย) เลขที่ 198-0-85294-9

-บัญชี ธนาคารกสิกรไทย สาขาซีคอนสแควร (ออมทรัพย) เลขที่ 095-2-48283-1

วิทยาลัยไดรับการยกเวนภาษีหัก ณ ที่จาย 3% ตามมาตรา 39 แหงประมวลรัษฎากร/เลขที่ผูเสียภาษีของวิทยาลัย

ดุสิตธานี คือ 0-9940-00174-90-0

*** หลังจากการโอนเงินแลวกรุณาแฟกซหรืออีเมลใบ PAY-IN และ/หรือ ภพ.20 (กรณีตองการออกใบเสร็จในนาม

บริษทั) มาที่ โทรสาร 02-721-8476 หรือ E-mail :patcharanat.bo@dtc.ac.th

ทางวิทยาลัยฯ หวังเป็นอยางยิ่งวาจะไดมีโอกาสตอนรับทานในครัง้น้ี

หมายเหตุ วันปฐมนิเทศอาจมีการเปลี่ยนแปลงภายหลัง


