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การประกอบอาหารไทย 162 ชัง่โมง
Thai Culinary 162 hrs.
เรียนรูการประกอบอาหารไทย แบบตนตํารับ กวา 60 เมนู

อาทิ อาหารวาง แกงไทยโบราณ และขนมไทยโบราณ

พรอมการแกะสลักผักผลไม รวมถึงการวางแผนคํานวณตนทุนอาหารอยางมืออาชีพ

สอนโดยอาจารยผูทรงคุณวุฒิและชํานาญดานการประกอบอาหารไทยโดยตรง

เราสอนตัง้แตเริ่มตนทุกขัน้ตอน ไมมีพื้นฐานก็สามารถเรียนได

ความรูเกี่ยวกับอาหารไทย การเลือก และการเก็บรักษาวัตถุดิบ การวางแผนรายการอาหารและการคํานวณตนทุน

การจัดภัตตาคารจําลองเพื่อสรางเสริมประสบการณ การแกะสลักผัก-ผลไม รูปแบบตางๆ เรียนรูการประกอบอาหาร

คาวหวานกวา 60 เมนู

– ประเภทยําชนิดตางๆ

– อาหารคาวตนตํารับ

– อาหารวางจานเดน

– น้ําพริกชนิดตางๆ

– ขนมจีนชนิดจางๆ

– ขนมหวานไทยยอดนิยม

เรียนสิ่งที่รักอยางมืออาชีพ เรียนที่วิทยาลัยดุสิตธานี

เริ่มวันที่ 27 ตุลาคม 2562 – 10 พฤษภาคม 2563

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2-162-%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%87/

