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องคประกอบของความสําเร็จในการบริหารภัตตาคารและรานอาหารเป็นรูปธรรมที่ชัดเจนและเป็นทักษะที่สามารถ

เรียนรูได ตําแหนงที่ตองของราน ความสวยงามของสถานที่ รสชาติ รวมถึงหน าตาของอาหาร เป็นองคประกอบที่

สําคัญของความสําเร็จ แตนัน่ยังไมใชทัง้หมด! คอรสเรียนน้ีเราจะทําใหคุณรูชัดในทุกมิติของการบริหารจัดการภัตตา

คาร และรานอาหาร เพื่อใหคุณเริ่มตนและรักษาความสําเร็จนัน้ไดอยางยัง่ยืนและนําไปตอยอดขยายธุรกิจของคุณได

อยางมีระบบ

เน้ือหาหลักสูตร

– ความรูทัว่ไปในการบริหารธุรกิจรานอาหาร

– การเขาใจกลุมลูกคา และกําลังซื้อ

– การพัฒนาวางแผนเมนูอาหารและเครื่องดื่ม

– ตนทุนอาหาร และการตัง้ราคาขาย

– การจัดวางกําลังคนใหเหมาะกับขนาดราน

– ตนทุนคน

– การบริหารลูกคาภายในและภายนอก

– การสัง่สินคาและการรับสินคา

– การควบคุมคุณภาพอาหารและตนทุน

ผูประกอบการ เจาของธุรกิจภัตตาคาร และรานอาหาร ผูจัดการแผนกจัดซื้อขององคกรที่ทําธุรกิจดานภัตตาคารและ

รานอาหาร และผูที่สนใจเปิดรานอาหาร และอยากทราบวาควรเริ่มตนอยางไร คอรสน้ีเหมาะกับคุณ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%a0%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b8%a3/

