
การกลับมาอีกครัง้ของพายสตูวไก ณ ดุสิต กูรเมต

โรงแรมดุสิตธานี กรุงเทพฯ

พบกับการกลับมาอีกครัง้ตามคําเรียกรองเพื่อตอกยํ้าความอรอยของ “พายสตูวไก” หรือที่รูจักกันในชื่อ “Chicken

Pot Pie” ซึ่งเป็นอีกหน่ึงความอรอยในตํานานของโรงแรมดุสิตธานี กรุงเทพฯ มีใหลิม้รสกันแลว ณ ดุสิต กูรเมต

พายสตูวไกสูตรตนตํารับของดุสิตธานี ที่เชฟไดคัดสรรวัตถุดิบอยางพิถีพิถัน ไมวาจะเป็นแป งพายที่หอมกรุน ผาน

การอบจนเป็นสีเหลืองทอง กรอบนอก แตขางในใหรสสัมผัสที่น ุมหนึบชวนทานอยางยิ่ง ทานคูกับสตูวไก ที่หมักไก

จนเน้ือนุมผสมดวยแครอท เห็ด มันฝรัง่ และเมล็ดถัว่ลันเตา คลุกเคลากับเกรวี่ซอสสูตรพิเศษ

พายสูตวไกในถวยคลุมดวยแผนแป งพายอบรอนๆ สดใหมทุกวัน พรอมเสิรฟในราคาถวยละ 230 บาท ตัง้แตเวลา

07:00 – 22:00 น.

โปรดสอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่ โรงแรมดุสิตธานี กรุงเทพฯ โทร 02 200 9000 ตอ 2345 อีเมลล:

dtbkdining@dusit.com เว็บไซต: www.dusit.com/dtbk, www.facebook.com/dusitthani
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