
กรมการคาภายในยกระดับตลาดกลางสัตวน้ํา

“ตลาดทะเลไทย” สมุทรสาคร เป็นตนแบบ มุงเสริม

สรางการซือ้ขายที่เป็นธรรม

ตลาดทะเลไทย ศูนยคาอาหารทะเลแบบครบวงจร จังหวัดสมุทรสาคร สรางเม็ดเงินหมุนเวียนใหกับประเทศสูงกวา

2.3 หมื่นลานบาทตอปี

โดยจังหวัดสมุทรสาคร เป็นจังหวัดชายทะเลอยูหางจากกรุงเทพฯเพียง 26 กิโลเมตร ถือเป็นจังหวัดที่อยูติดแนว

ชายฝ่ังที่อุดมไปดวยสัตวน้ํานานาชนิด และเป็นแหลงอาหารทะเลที่อยูใกลกรุงเทพฯมากที่สุด ซึ่งเป็นปัจจัยหลักที่

ทําใหพื้นที่น้ีเป็นแหลงซื้อขายและจุดกระจายสินคาสัตวน้ําใหญที่สุดในประเทศไทย โดยมีตลาดทะเลไทย ซึ่งเป็น

ตลาดกลางสัตวน้ํา ภายใตการสงเสริมของกรมการคาภายใน กระทรวงพาณิชย ดําเนินการซื้อขายอาหารทะเลสด

รวมไปถึงผลิตภัณฑอาหารทะเลแปรรูปที่ใหญที่สุดในประเทศไทย มียอดมูลคาการซื้อขายสูงกวา 23,000 ลานบาท

ตอปี

นายฉัตรชัย ศักดิ ์ศิลปชัย รองอธิบดีกรมการคาภายใน กระทรวงพาณิชย กลาววา ตลาดทะเลไทย ถือเป็นตลาด

กลางสัตวน้ําและผลิตภัณฑที่แปรสภาพมาจากสัตวน้ํา ภายใตการสงเสริมและดูแลของกรมการคาภายใน กระทรวง

พาณิชย ที่ประสบความสําเร็จเป็นอยางมาก เน่ืองจากตัง้อยูในทําเลใกลกับทะเลชายฝ่ังและยังเป็นศูนยกระจาย

สินคาสัตวน้ําที่ใหญที่สุดในประเทศไทย อีกทัง้ยังอยูใกลกับโรงงานแปรรูปอาหารทะเล รวมไปถึงมีหองเย็นจํานวน

มาก เพียงพอตอการสงออกและแปรรูป

ประกอบกับการสงเสริมของกรมการคาภายใน กระทรวงพาณิชยที่เขามาสรางมาตรฐานการผานโครงการตลาดกลาง

รูปแบบสัตวน้ําและผลิตภัณฑที่แปรสภาพมาจากสัตวน้ํา เพื่อตลาดทะเลไทยเกิดการซื้อขายที่เป็นธรรม โดยการ

สนับสนุนตาชัง่ หรือ เครื่องชัง่กลางใหกับตลาด เพื่อใหผูบริโภคไดชัง่เพื่อทดสอบน้ําหนัก พรอมทัง้ควบคุมการติด

ป ายแสดงราคาสินคาใหมีความชัดเจน เป็นตน ขณะที่ ทางตลาดทะเลไทยยังไดมีการดําเนินการรูปแบบการซื้อขาย

แบบครบวงจรทําใหมูลคาการซื้อขายเพิ่มสูงขึ้นอยางตอเน่ือง

โดยการบริหารจัดการตลาดกลางทะเลไทยนัน้ ไดแบงเป็น 2 สวนใหญๆ ไดแก ตลาดขายปลีกและตลาดขายสง โดย

ตลาดขายสงจะแยกเป็น 2 ประเภท คือ แพกุงประมาณ 136 แพ และแพปลา 120 แพ ซึ่งถือเป็นแหลงรวมแพกุง

และแพปลาที่ใหญที่สุดในประเทศ สวนตลาดคาปลีก จะเป็นแหลงรวมผูซื้อผูขายผลิตภัณฑอาหารทะเลแปรรูปทุก

ประเภท เชน หอยจอ ลูกชิน้ ปูอัด รวมถึงอาหารแหง เชน ปลาแหง กุงแหง ปลาเค็ม เป็นตน
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นอกจากน้ีทางตลาดทะเลไทยยังสามารถรับผูประกอบการไดทัง้หมด 200 ราย โดยมีผูซื้อมากถึง 2,000 ราย/วัน มี

ปริมาณการซื้อขายสูงถึง 300 ตันตอวัน คิดเป็นมูลคาการซื้อขายตอวันประมาณ 65 ลานบาท หรือคิดเป็นมูลคารวม

ตอปีประมาณ 23,725 ลานบาท

“ดวยกระบวนการดําเนินงานอยางเป็นระบบ มีการขยายรูปแบบการซื้อขายอยางครบวงจร ประกอบกับการ

สนับสนุนของกรมการคาภายใน ในการสรางมาตรฐานสากลดานการซื้อขายที่เป็นธรรม ทําใหตลาดทะเลไทยถูกยก

ระดับจนมีสวนสําคัญอยางมากตอการกําหนดราคาซื้อขายอาหารทะเลในประเทศ และยังเป็นแหลงรวบรวมสินคา

จากชาวประมงทัว่ประเทศ ทัง้อาหารทะเลสดและผลิตภัณฑแปรรูปตางๆ สงผลใหมีมูลคาการซื้อขายที่ผานมาสูงถึง

23,725 ลานบาทตอปีเลยทีเดียว” รองอธิบดีกรมการคาภายใน กลาว

รองอธิบดีกรมการคาภายใน กลาวตอวา นอกจากน้ี ยังมีตลาดกลางสัตวน้ําซื้อขายสินคาประเภทกุงของบริษทั

โอเวอรซีสแลนดแอนดเฮาส จํากัด ซึ่งตัง้อยูที่ตําบลมหาชัย อําเภอเมือง จังหวัดสมุทรสาคร ที่มีการซื้อขายอาหาร

ทะเลและไดรับความนิยมเชนกัน โดยตลาดแหงน้ีเนนสงเสริมเกษตรกรผูเลีย้งกุงในพื้นที่และจังหวัดใกลเคียง อาทิ

จังหวัดนครปฐม อยุธยา อางทอง และฉะเชิงเทรา เป็นตน ซึ่งตลาดกลางกุงแหงน้ีถือเป็นตลาดที่ไดการตอบรับการ

ซื้อขายที่ดี มีรานอาหารตางๆ มาซื้ออยางสมํ่าเสมอ รวมถึงมีการสงออกไปตางประเทศ เชน มาเลเซีย และ พมา

โดยมีมูลคาการซื้อขายหมุนเวียนในชวงปีที่ผานมาสูงถึง 9,850 ลานบาทตอปี

มารวมเป็นสวนหน่ึงของตลาดกลางสินคาเกษตรในความสงเสริมของกรมการคาภายใน กระทรวงพาณิชย หรือจะ

ซื้อหาคาขายสินคาเกษตรคุณภาพดีในตลาดกลางสินคาเกษตรดังกลาวไดทัว่ทุกแหงของประเทศไดงายๆที่เว็บไซต

“ตลาดกลางออนไลน”http://centermarket.dit.go.th
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